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1. OBJETO

Establecer los lineamientos para la toma, acondicionamiento y envio de muestras de productos de
origen pecuario para el analisis de residuos de medicamentos veterinarios en el Laboratorio de
Contaminantes de Productos Pecuarios.

2. ALCANCE

Este instructivo aplica tanto a clientes internos como externos que participen en el proceso de
muestreo, asegurando el cumplimiento de los estandares establecidos para garantizar la calidad y
trazabilidad de las muestras.

3. REFERENCIAS

Se utiliza la version vigente de los siguientes documentos.

3.1. Documentos utilizados en la elaboracion

PGC/LA/01 Procedimiento General de Calidad Gestion de la Documentacion.
DOCECPPO1: NTE INEN 0776 (1985) Carne y productos carnicos muestreo.
DOCECPP02: NTE INEN 1973:2013 Huevos comerciales y ovoproductos. Requisitos.
DOCECPP25: INEN-CODEX CAC/MISC 5 glosario de términos y definiciones (para
Residuos de Medicamentos Veterinarios en los Alimentos). (CAC/MISC 5-1993, IDT).

e DOCECPP26: CAC/GL 71-2009 Directrices para el disefio y la implementacion de
programas nacionales reglamentarios de aseguramiento de inocuidad alimentaria relacionados
con el uso de medicamentos veterinarios en los animales destinados a la produccion de
alimentos

3.2. Documentos y Registros para utilizar juntamente con el INT

e INT/CPP/01-FOO01 Registro de toma de muestras para el Laboratorio de Contaminantes de
Productos Pecuarios.
e INT/CPP/01-FO02 Catalogo de servicios y criterios de recepcion de la muestra

e PGC/LA/03-FO12 Orden de trabajo Laboratorio de Contaminantes de Productos
Pecuarios.
4. GENERAL

4.1. Definiciones
e Muestreo: Procedimiento para obtener o construir una muestra.

e Lote: Es un grupo identificable de animales o una cantidad identificable de un producto de
origen animal destinado al uso alimentario, y con respecto a los cuales el funcionario oficial
encargado de la toma de muestras haya determinado que tienen caracteristicas comunes en
cuanto a origen, variedad, tipo de envase, envasador o consignador, o marcado. Cantidad
especifica de material, con caracteristicas similares, que se somete a la inspeccion, como un
conjunto unitario.

e Muestra primaria: es una cantidad de material bioldgico representativo tomado de un solo
animal (o grupo de animales) o de un solo lugar en el lote. Cuando la cantidad es insuficiente
para el analisis de residuos, se podran mezclar las muestras de mas de un animal (o grupo de
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animales) o de mas de un lugar en el lote para obtener la muestra primaria (por ejemplo, los
organos de aves de corral).

e Muestra a granel: es la suma total de todas las muestras primarias tomadas de un mismo lote.

e Muestra de laboratorio final: es la muestra primaria o a granel, o una porcidn representativa
de la muestra primaria o a granel, destinada al andlisis de laboratorio.

e Porcion de muestra para prueba de laboratorio final: es la porcion representativa de la
muestra de laboratorio final que se somete a analisis. La muestra de laboratorio en su totalidad
puede utilizarse para el andlisis en algunos casos, pero tipicamente serd subdividida en
porciones de ensayo representativas para el analisis. Se prepara al reunir y mezclar
perfectamente las muestras primarias.

4.2. Abreviaturas

CPP: Laboratorio de Contaminantes de Productos Pecuarios
INT: Instructivo

NA: No aplica

SGC: Sistema de Gestion de Calidad.

DESCRIPCION

5.1. Disposiciones generales:

El muestreo debe ser realizado exclusivamente por personal competente, autorizado y debidamente
capacitado. Dicho personal debera aplicar criterios técnicos rigurosos, sin permitir interferencias
externas, y tomar las precauciones necesarias para evitar cualquier posible contaminacion de la
muestra durante el muestreo, acondicionamiento y envio al laboratorio.

Durante el muestreo y el acondicionamiento se debera tener cuidado para prevenir la contaminacion
de las muestras u otros cambios en las mismas que pudieran alterar los residuos, afectar la
determinacion analitica o hacer que la porcion de ensayo de laboratorio no sea representativa de la
muestra a granel.

Las personas responsables de las partes involucradas en el producto a muestrear deben estar
presentes durante el proceso de muestreo. En el caso de los centros de faenamiento, es obligatoria
la presencia de la persona autorizada.

En caso de que las muestras presenten disconformidad o litigio, y AGROCALIDAD actiie como
instancia dirimente, una parte de la muestra se entregara al duefio, productor y/o personal
autorizado presente, y la otra parte se enviara al laboratorio para su analisis.

5.2. Materiales para toma de muestras

Todo material e instrumentos que se utilice para la toma, manejo y transporte de la muestra, que
van a estar en contacto directo con el alimento, deberan estar limpios, secos y libres de olores
extrafios.

Los materiales necesarios para una adecuada toma de muestras se detallan en la Tabla 1
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Tabla 1 Materiales necesarios para toma de muestras
MATERIAL USO OBSERVACIONES
Agitador manual Para mezclar durante muestreo _
especialmente en leche

Cucharas Para toma de muestras de miel o
Cucharon para muestrear leche leche
Cajas térmicas/ cajas tipo Para envio de muestras Especialmente muestras

hieleras

refrigeradas y/o congeladas

Cuchillos afilados o Tijeras para
cortar carne

Para realizar cortes a los tejidos
de animales.

Frascos de polipropileno estériles
Frascos de vidrio estériles

Para envio de muestras de leche o
miel

Para evitar al maximo su derrame

Fundas plésticas transparentes
para muestras, con cierre
hermético de varios tamafios

Para envio de 6rganos y tejidos

Comprobar hermetismo adecuado
del cierre. Se pueden usar las
bolsas finas de congelacion de
alimentos ya que son delgadas,
resistentes y permiten hacer un
cierre hermético.

Fundas fotorresistentes
institucionales

Para el envio de muestras al
laboratorio

Las bolsas cuentan con sellos de
seguridad que permitirdn asegurar
que las muestras tomadas son las
mismas que llegan a su destino,
en especial muestras provenientes
de los programas de vigilancia y
control de la Agencia

Gel Refrigerante

Para reducir el indice de
multiplicacion bacteriana

Nunca utilizar agua congelada
para evitar escurrimientos y
contaminacion.

Papel aluminio

Para envolver los tejidos y evitar
adherencias con la bolsa en que
se

empaqueta la muestra.

Termometro

Para toma  adecuada de
temperatura para la conservacion
adecuada de la muestra.

5.3. Procedimiento de toma de muestras

5.3.1. Carne y productos carnicos

Considerar el procedimiento detallado para toma de muestras en las tablas: Tabla 2; Tabla 3; Tabla 4
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Carne de la canal:
Tabla 2. Procedimiento de toma de muestras para carne (bovina, porcina, aviar, ovina) de la

canal.
CANTIDAD Segtin lo especificado en la Tabla A del Anexo 1.
Se tomaran muestras de carne a partir de un area de la canal donde sea
predominante el mtisculo y que no contenga grasa ni tejido conjuntivo en
proporciones representativas.
Realizar los cortes de carne utilizando las herramientas adecuadas,
METODO considerando el tipo de producto, la parte seleccionada y el tamafio minimo de
la muestra requerida por el Laboratorio
Minimizar el riesgo de deterioro de la pieza de carne una vez realizada la toma
de muestra.
TECNICA Muestreo por duplicado (muestra y contramuestra) cuando sea posible
Envolver la muestra en papel aluminio y/o colocarla en bolsas plasticas con
ENVASADO DE cierre hermético.
MUESTRAS Posteriormente colocar las muestras en las fundas fotorresistentes
institucionales 1 (aplica cuando son muestreos de la institucion)
CONDICIONES Una vez tomadas las muestras, deben conservarse refrigeradas < 8°C si las
DE muestras van a llegar al laboratorio dentro de las 24 horas, caso contrario
TEMPERATURA | congelar la muestra.
Rifion:
Tabla 3 Procedimiento de toma de muestras para riii6n
CANTIDAD Segtin lo especificado en la Tabla A del Anexo 1.
En el area de inspeccion de la canal se tomaran muestras o el 6rgano completo
METODO dependiendo de la especie; hasta completar el tamafio minimo de la muestra
requerida por el laboratorio.
TECNICA Muestreo por duplicado (muestra y contramuestra) cuando sea posible
Envolver la muestra en papel aluminio y/o colocarla en bolsas plasticas con
ENVASADO DE cierre hermético.
MUESTRAS Posteriormente colocar las muestras en las fundas fotorresistentes
institucionales. (aplica cuando son muestreos de la institucion)
CONDICIONES Una vez tomadas las muestras, deben conservarse refrigeradas < 8°C si las
DE muestras van a llegar al laboratorio dentro de las 24 horas, caso contrario
TEMPERATURA | congelar la muestra.
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Higado:
Tabla 4 Procedimiento de toma de muestras para higado
CANTIDAD Segun lo especificado en la Tabla A del Anexo 1.
Durante la evisceracion se tomaran dos muestras o el 6rgano completo
METODO dependiendo de la especie; hasta completar el tamafio minimo de la muestra
requerida por el laboratorio.
TECNICA Muestreo por duplicado (muestra y contramuestra) cuando sea posible
Envolver la muestra en papel aluminio y/o colocarla en bolsas plasticas con
ENVASADO DE cierre hermético.
MUESTRAS Posteriormente colocar las muestras en las fundas fotorresistentes
institucionales. (aplica cuando son muestreos de la institucion)
CONDICIONES Una vez tomadas las muestras, deben conservarse refrigeradas < 8°C si las
DE muestras van a llegar al laboratorio dentro de las 24 horas, caso contrario
TEMPERATURA | congelar la muestra.
5.3.2. Huevos

Considerar el procedimiento detallado en la Tabla 5

Tabla 5 Procedimiento de toma de muestras para huevos

CANTIDAD Segtin lo especificado en la Tabla B del Anexo I.
Para efectuar el muestreo, se debe tomar en cuenta la cantidad que constituye
una muestra. Ejemplo cubeta de 12 unidades corresponde a una muestra (mismo
METODO lote)
Considerar que una muestra estara constituida de minimo 6 o 12 huevos a
excepcion de huevos de codorniz que minimo son 24 huevos
TECNICA Muestreo por duplicado (muestra y contramuestra) cuando sea posible
ENVASADO DE Colocar las muestras en recipientes que impidan que se rompan o resquebrajen.
Muestras en paquetes o cajas individuales y luego colocarla las fundas
MUESTRAS . . . . R
fotorresistentes institucionales. (aplica cuando son muestreos de la institucion)
CONDICIONES
DE Guardar a temperatura ambiente
TEMPERATURA
5.3.3. Miel

Considerar el procedimiento detallado en la Tabla 6
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Tabla 6 Procedimiento de toma de muestras para miel

CANTIDAD Segun lo especificado en la Tabla B del Anexo 1.
La toma de muestra debe llevarse a cabo en un area protegida de polvo,
humedad y otras fuentes de contaminacion ambiental.
METODO C e . s
Muestrear miel liquida en un envase usando cucharillas higiénicas.
Miel solida debe realizarse con herramientas especiales para ese fin.
TECNICA Muestreo por duplicado (muestra y contramuestra) cuando sea posible
ENVASADO DE Muestra y contramuestra 1nd1v1rdpalmente en frasco p}as‘uco o envase original y
luego colocar en la bolsa hermética o fundas fotorresistentes institucionales.
MUESTRAS . o
(aplica cuando son muestreos de la institucion)
CONDICIONES
DE Mantener a temperatura ambiente.
TEMPERATURA
5.3.4. Leche

Considerar el procedimiento detallado en la Tabla 7

Tabla 7 Procedimiento de toma de muestras para leche

CANTIDAD Segtin lo especificado en la Tabla B del Anexo L.
Muestras a granel: Si se va a tomar muestras de un tanque de leche refrigerado
o de leche cisterna, la leche debe estar bien mezclada y tomar inmediatamente
METODO con un cucharén.
En envases para la venta al por menor tomar las unidades que cumplan los
requisitos minimos de muestra de laboratorio
TECNICA Muestreo por duplicado (muestra y contramuestra) cuando sea posible
ENVASADO DE Muestra y contramuestra 1nd1V1d1’1qlmente en frasco pla.stlco 0 envase ergmal
y luego colocar en la bolsa hermética o fundas fotorresistentes institucionales.
MUESTRAS ) e
(aplica cuando son muestreos de la institucion)
IC)]CE) NDICIONES Las muestras deben enviarse a una temperatura controlada entre 2 °C y 4 °C,
TEMPERATURA | €35° contrario congelar.

5.4. Consideraciones Adicionales

e Muestras primarias se debe tomar de un solo animal o una unidad en un lote, de ser posible
seleccionado al azar.

e Cuando se requiera muestrear varios animales para obtener las muestras primarias, obtener
muestras consecutivamente después de seleccionar un punto de partida al azar para obtener un
tamafio de muestra adecuado.
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Los productos congelados no deberian descongelarse antes del muestreo.

En las unidades grandes de producto con hueso (p. ¢j., cortes de carne para asar) se deberian
tomar muestras sélo del producto comestible para obtener muestras primarias.

Cuando las porciones de una sola unidad sean menos de lo que constituye una muestra
primaria, es necesario tomar una unidad adicional para muestreo a fin de satisfacer los
requisitos de la muestra.

Muestras con envases cerrados deben enviarse intactos sin abrir al laboratorio.

El laboratorio pone a disposicion una guia informativa en el formato INT/CPP/01-FO02
Catalogo de servicios y criterios de recepcion de la muestra, para los usuarios

5.5. Identificacion de la muestra

La muestra que va a ser enviada al laboratorio debe ser etiquetada e identificada de manera
indeleble
La etiqueta de la muestra puede incluir al menos la siguiente informacion:

— Naturaleza y origen del lote

— Cantidad en kilogramos o litros, y/o numero de unidades que constituye el lote segun el
tipo de producto.

— Lugar y fecha de la toma de muestra.

— Nombre del fabricante, comprador, vendedor y transportista, segun corresponda al lugar
de muestreo,

— Numero de identificacion de los lotes de donde se tomaron las muestras, si esta disponible.

— Temperatura de la muestra en caso de leche cruda.

5.6. Acondicionamiento y transporte

Cada muestra debe ser colocada en un envase limpio, térmicamente aislado y quimicamente
inerte, con el fin de protegerla de la contaminacion, la descongelacion y posibles dafios durante
el transporte.

El envase debe cerrarse herméticamente, de manera que cualquier apertura no autorizada
pueda ser detectada.

El transporte de las muestras hasta el laboratorio se realizara lo mas pronto posible después de
tomadas las muestras y a la temperatura especifica para cada producto.

En el caso de muestras perecederas que no fuera posible enviarlas de manera inmediata,
deberan ser congeladas a < 0°C inmediatamente después de la toma y colocarse en un envase
adecuado que retrase su descongelacion.

Se deben utilizar bolsas de congelacion comerciales u otro refrigerante adecuado para
mantener las temperaturas de congelacion durante el transporte. Tanto las muestras como las
bolsas de congelacion deben estar completamente congeladas a < 0°C antes del envio.

Si existe la seguridad que las muestras lleguen al laboratorio en las 24 h posteriores a la toma,
se puede enviar a temperatura de refrigeracion.

Los productos que se conservan a temperatura ambiente deberan ser enviados en las mismas
condiciones.

PRODUCTOS PECUARIOS” Hoja 10 de 16
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6.

e Colocar todas las muestras recolectadas en las cajas térmicas que contengan la suficiente
cantidad de geles congelados con el fin de mantener la cadena de frio.

e Durante el transporte se tomaran precauciones para evitar la exposicion directo al sol con la
finalidad de evitar el deterioro de las muestras.

e De requerirse la muestra enviada al laboratorio podra estar acompafiada de un acta de
muestreo, ya sea propia del cliente interno/externo, o del formato correspondiente a este
instructivo: formato INT/CPP/01-FOO01 "Registro de toma de muestras para el Laboratorio
de Contaminantes de Productos Pecuarios".

Incluir en el documento cualquier informacion relevante o factores que puedan haber
afectado el proceso de muestreo.

e Para asegurar la integridad y confiabilidad de los analisis, esta prohibido transportar y enviar
muestras que no cumplan con los requisitos establecidos.

5.7. Criterios de NO aceptacion o rechazo de las muestras

Las muestras no seran aceptadas en el laboratorio en los siguientes casos:

o Silaintegridad del contenedor, empaque o envoltura de transporte de la muestra esta dafiada.

o Si las muestras no estan adecuadamente empacadas y presentan derrames dentro de la caja de
transporte.

o Si las muestras exceden la temperatura maxima permitida segtn lo especificado.

e Silas muestras no cumplan con los requisitos de cantidad, calidad, apariencia o integridad (por
ejemplo: muestras con precipitaciones, turbidez, contaminacién o presencia de material
extrafio).

e Si laidentificacion de la muestra es inapropiada, ilegible, poco clara o incorrecta.
e Si falta la documentacion que respalda la trazabilidad de la muestra.

e Sino cumple con los criterios de este instructivo o del formato INT/CPP/01-02 Catalogo de
servicios y criterios de recepcion de la muestra

ANEXOS

Anexo 1. Consideraciones para la toma de muestras de Laboratorio

Anexo II: Ejemplos gréficos de materiales de muestreo.
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ANEXO 1
CONSIDERACIONES PARA LA TOMA DE MUESTRAS DE LABORATORIO
Tabla A. Productos de carnes y aves de corral
CANTIDAD MINIMA
INSTRUCCIONES PARA LA TOMA | REQUERIDA PARA
LLEG I OIS DE MUESTRAS LA MUESTRA DE
LABORATORIO
1. CARNE DE MAMIFEROS
A. Canales enteras o medias
canales, normalmente con un Témese musculo diafragmatico, 0.5 kg

peso unitario de 10 kg o mas.

Canales enteras (p. €j. conejos)

complementando en caso necesario con
musculo cervical, de un solo animal.

0.5 kg después de quitar
la piel y los huesos

Partes frescas/refrigeradas/
congeladas:
peso unitario superior a 0.5 kg
excluidos los huesos (p. ¢j.
cuartos, espaldillas, carnes para
asados)

Toémese musculo de una sola unidad

0.5 kg

Peso unitario inferior a 0.5 kg
(p. €j. chuletas, filetes)

Toémese el nimero de unidades del
envase seleccionado que sea necesario
para cumplir los requisitos del laboratorio
relativos al tamafio de la muestra

0.5 kg después de quitar
los huesos

Toémese una seccion transversal

0.5 kg después de quitar

envasadas para la venta al por

D. Partes congeladas a granel. congelada del envase seleccionado o
. , los huesos
tomese musculo de un trozo grande.
. En el caso de cortes grandes, tomese
E. Partes congeladas o refrigeradas £t ’

musculo de una sola unidad o tdbmense

Frescos, refrigerados,
congelados.

. muestras del niimero de unidades que sea | 0.5 kg
menor o unidades envueltas . . .
e necesario para cumplir los requisitos del
individualmente para la venta al . . -
laboratorio relativos al tamafio de la
por mayor
muestra.
2. DESPOJOS DE MAMIFEROS
A. Higado de mamiferos: Sea Higado o higados enteros o parte de
. , 0,4 kg
fresco, refrigerado o congelado. |higado.
B. Rifnén de mamiferos: Sea fresco, |1 o ambos rifiones de uno o mas
) . 0,2 kg
refrigerado o congelado. animales.
C. Corazén de mamiferos: Sea Corazoén o corazones enteros o solo
. . , . 0,4 kg
fresco, refrigerado o congelado. |porcion del ventriculo si este es grande.
D. Otros despojos de mamiferos: Parte o unidad entera de uno o mas

animales o seccion transversal tomada del
producto congelado a granel.

0,5 kg

3. CARNE DE AVES DE CORRAL

A.

Canales enteras de aves grandes,
que suelen pesarde 2 a3 kg o

Toémese un muslo, pierna u otra carne
oscura de una sola ave.

0.5 kg después de quitar
la piel y los huesos.
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mas (p. €j., pavo, pollo adulto,
ganso, pato)

. Canal entera de ave, que suele
pesar entre 0.5 y 2 kg (p. ¢j.,
pollo joven, pato joven, gallina

de guinea)

Toémese un muslo, pierna u otra carne
oscura de 3 a 6 aves, segun el tamafio.

0.5 kg después de quitar
la piel y los huesos.

Canales enteras de aves muy
pequeiias, que suelen pesar
menos de 500 g (p. €j., codorniz,
paloma)

Tédmese como minimo seis canales
enteras.

0.2 - 0.5 kg de tejido
muscular.

. Partes frescas, refrigeradas o
congeladas

1. Envasadas para la venta al por
mayor:

a. Partes grandes

Témese una unidad interior de un envase
determinado

0.5 kg después de quitar
la piel y los huesos.

b. Partes pequenas

Toémense suficientes partes de una capa
determinada del envase.

0.5 kg después de quitar
la piel y los huesos.

2. Envasadas para la venta al por
menor

Toémese un ntimero de unidades de un
envase determinado para cumplir los
requisitos del laboratorio relativos al
tamafio de la muestra.

0.5 kg después de quitar
la piel y los huesos.
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Tabla B. Leche, huevos y miel

1. DIVERSOS TIPOS DE LECHE

Leche liquida entera cruda,
pasteurizada, UHT y

A granel.
Meézclese bien y tomese inmediatamente

una muestra con un cucharon.

En envases para la venta al por menor.

500 mL

terili p ; :
esterilizada Toémense unidades suficientes para
satisfacer los requisitos de tamafio de la
muestra de laboratorio.
2. HUEVOS

Huevos con céscara
1. Envases para la venta al
por menor

Utilizar un programa de muestreo. El
tamafio de la submuestra sera de una
docena de huevos.

500 g o 10 huevos
enteros

2. Cajas comerciales

Para 15 cajas o menos, tdmese una docena
de huevos de cada caja, con un minimo de
dos docenas de huevos. Para 16 cajas o
mas, tomese una docena de huevos de 15
cajas elegidas al azar.

500 g o 10 huevos
enteros

3. MIEL

Miel de abeja

Miel en panales licuada: Cortese la parte
superior del panal, si esta operculado, y
separese completamente la miel del panal
filtrdndola por un tamiz cuya malla tenga
un reticulado cuadrado de 0.500 mm por
0.500 mm (ISO 565-1990)17.

Si hay alguna sustancia extrafia, tal como
la cera, palillos, abejas, particulas de panal,
etc., la muestra debera calentarse en un
bafio Maria hasta alcanzar una temperatura
de 40°C y debera filtrarse a través de una
estopilla, colocada en un embudo con
circulacion de agua caliente, antes de
tomar la muestra.

250 mL
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ANEXO II

EJEMPLOS GRAFICOS DE MATERIALES DE MUESTREO

Cajas térmicas (plasticas/espuma Flex) Jarras

Papel aluminio

Cuchillos

Cucharas

Tijeras para cortar carne

Fundas plasticas transparentes para muestras,
con cierre hermético de varios tamafios
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Cucharon para muestrear leche

Frascos de vidrio estériles

Q

i
|

"

g

Desinfectante

— ©

Agitador manual para leche

Termometro
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