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ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA DEL LITORAL

Persona de contacto: Ph.D. CECILIA ALEXANDRA PAREDES VERDUGA

Numero de Certificado RLA-DI-030

Certificado de Acreditacion SAE No. SAE LEN 05-009

Provincia/Ciudad Guayas / Guayaquil

Direccion: Campus Prosperina Km 30 % Via Perimetral Cdla. Santa Cecilia ESPOL
Teléfono: (04) 04 2269733

E-mail: gbajana@espol.edu.ec

LABORATORIO DEL PROGRAMA DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS PROTAL- ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA

DEL LITORAL
MATRIZ PARAMETRO METODO RANGO
Proteina Kjeldahl (10,03 a 74,79)%
Grasa Gravimétrico (2,102 31,68)%
ALIMENTOS PARA
ANIMALES Humedad Gravimétrico (2,31 280,63)%
Cenizas Gravimétrico (2,43 a30,79)%
Humedad Gravimetria (1,0a42)%
Cenizas Gravimetria (0,4a4,00%
CEREALES Y DERIVADOS Proteinas Kjeldahl (5,60 a 37,60)%
Sodio Espectrofotometria de (0,075 a 9389,44) mg/kg
Absorcion Atémica de llama
CACAO Y DERIVADOS Proteina Kjeldahl (6,76 2 21,05) %
Grasa Gravimétrico (4,68 a52,36)%
LECHE Cenizas Gravimetria (0,60 a0,95) %
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LABORATORIO DEL PROGRAMA DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS PROTAL- ESCUELA

SUPERIOR POLITECNICA DEL LITORAL

MATRIZ PARAMETRO METODO RANGO
LECHE FLUIDA Glicomacropéptidos Cromatografia HPLC (0,3a20) %

Y EN POLVO

LACTEOS Y . .

DERIVADOS Proteina Kjeldahl (3,07 a28,97) %
CARNICOS Y Sodio Absorcion Atomica (615,85a22172,4)mg/kg
DERRIVADOS de Llama

PRODUCTOS CARNICOS Proteinas Kjeldahl (4,95a61,68) %

Y DERIVADOS

|[PRODUCTOS CARNICOS Y Humedad Gravimetria (25a70) %
DERIVADOS

CONSERVAS ENVASADAS Cenizas Gravimetria (1,4 a 4,6) %
DE PESCADO Grasa Gravimetria (4,5a38) %

CONSERVAS ENVASADAS pH Electrometria (5,1 a 6,6) unidades pH
DE PESCADO

PESCADOS Y Histamina (:Lrl,:xgoj;a:lia friciencia | (0:5320,0) mg/100 mg

CRUSTACEOS HPLC
G e o
BEBIDAS Y REFRESCOS a Hicrencia,
CAFE SOLUBLE :
CAFE DESCAFEINADO Beblldas y refrescos (10 a 500) ppm
CAFE MOLIDO Café soluble (0,1a5) %
Café Descafeinado (0,01a0,5) %
Café molido (0,025a1,25)%
BEBIDAS NO pH Electrometria (2,24a6,72) unidades pH
ALCOHOLICAS
BEBIDAS NO . ; 9
ALCOHOLICAS: Acidez total Volumetria (0,05a2,0) %
JUGOS Y REFRESCOS DE
FRUTAS
AGUAS NATURALES pH Electrometria (5,1 a9,2) unidades pH
AGUAS DE CONSUMO
Dureza Total ,
AGUAS NATURALES como CacO3 Volumetria (6,20 a 258,40) mg
AGUAS DE CONSUMO CaCo3/I
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LABORATORIO DEL PROGRAMA DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS PROTAL- ESCUELA

SUPERIOR POLITECNICA DEL LITORAL

Escherichia coli

MATRIZ PARAMETRO METODO RANGO
AGUAS RESIDUALES Salmonella Aislamiento e identificacion Ausencia - Presencia
Coliformes fecales Numero mds probable >1,8 NMP/100m|
AGUAS NATURALES
AGUAS DE CONSUMO Escherichia coli Numero mds probable >1,8 NMP/100m|
AGUAS DE CONsumo ~ Coliformes totales orobable >1,8 NMP/100m|
AGUA RESIDUAL
AGUAS NATURALES
AGUAS DE CONSUMO  p¢rhios heterdtrofos Recuento en placa >10 UFC/ml
AGUA RESIDUAL
Aerobios mesdfilos Recuento en placa > 10 UFC/g
> 10 UFC/ml
ALIMENTOS Coliformes totales y E.coli Petrifilm > 10 UFC/g
> 10 UFC/ml
Salmonella spp. Aislamiento e identificacion Ausencia/presencia
ALIMENTOS ENVASADOS Aerobios termdfilos Recuento en placa >10 UFC/g
ASEPTICAMENTE esporulados
Coliformes totales Petrifilm >1 UFC/ml
LECHES Aerobios totales Petrifilm >1 UFC/ml
CARAMELOS Staphyloccus aureus Petrifilm >10 UFC/g
PRODUCTOS CARNICOS Y Listeria monocytogenes Ausencia/presencia
MARISCOS
CARNES, POLLOS Y Staphyloccus aureus Petrifilm >10 UFC/g
MARISCOS
LOMO DE ATUN Aerobios mesdfilos Petrifilm >10 UFC/g
PRECOCIDO
FRUTAS Coliformes totales, Numero mds probable >3 NMP/g
PROCESADAS (JUGO) Coliformes fecales y >3 NMP/ml

Actualizado por: MSc. Verdnica Ramirez

Agencia de Regulacion y Control Fito y Zoosanitario

Direccion: Av. Eloy Alfaro N30-350 y Av. Amazonas
Cdédigo postal: 1770518 / Quito-Ecuador

Teléfono: +593 2 382 886(

www.agrocalidad.gob.ec

Pagina3de4

&

Republica
del Ecuador




/2
Gobierno
delEcuador

GUILLERMO LASSO
PRESIDENTE

LABORATORIO DEL PROGRAMA DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS PROTAL- ESCUELA

SUPERIOR POLITECNICA DEL LITORAL

MATRIZ PARAMETRO METODO RANGO
Levaduras y mohos Petrifilm > 10 UFC/g
CEREALES > 10 UFC/ml
CHOCOLATE Enterobacterias Recuento en placa 10 UFC/g

Aerobios termdfilos

INDICADORES BIOLOGICOS esporulados Recuento en placa >10 UFC/unidad
(TIRILLAS Y LIQUIDO) P >10 UFC/ml
Salmonella, Aislamiento
HISOPADO DE SUPERFICIES e identificacion Ausencia / Presencia
HISOPADOS DE SUPERFICIES -3 t€"10 SPP- Ausencia / Presencia
AMBIENTE: HISOPADOS ~ /steria spp PCR Presencia-Ausencia
Salmonella spp. PCR

Ambiente: Hisopados Presencia-Ausencia

CENTRO DE INVESTIGACIONES BIOTECNOLOGICAS DEL ECUADOR (CIBE) - ESCUELA SUPERIOR

POLITECNICA DEL LITORAL

MATRIZ PARAMETRO METODO RANGO

Fusarium oxysporum

IDENTIFICACION Raza Tropical 4 PCR en tiempo real y

. Ausencia / Presencia
PCR punto final /

Quim. Amparo Pacheco F.

RESPONSABLE RED LABORATORIOS
DIAGNOSTICO DE INOCUIDAD - LR’s y LDR’s
NOCUIDAD - LR’sy LDR’s
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