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AGROCALIDAD CHECK LIST DE VERIFICACION, SEGUIMIENTO Y CONTROL REV. 1
ey o DE PRUEBAS DE INOCUIDAD REALIZADAS EN LECHE CRUDA
\,/ N° Hoja
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DIRECCION:
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INSTALACIONES Y CONDICIONES AMBIENTALES

CUMPLE
VALOR VALOR
No. REQUISITOS p o OBSERVACIONES ronoerabo | oBTENIDO
A. Diseiio y Construcciéon (5 puntos)
1 Ofrece proteccion contra polvo, materias extrafias, insectos y otros 2
elementos del ambiente exterior.
2 La construccién es sélida y dispone de espacios suficiente para la 2
instalacion, operacion de los equipos.
3 |Existe una area definida para recepciéon de muestras. 1
B. Condiciones especificas de las areas, estructuras internas y accesorios.
Distribucion de areas (5 puntos)
4 |Las areas estan distribuidas y sefializadas de acuerdo al flujo del proceso. 1
5 El laboratorio ha tomado medidas para asegurar el orden y la limpieza del 1
mismo.
6 Cuenta con un area designada para materiales, reactivos e insumos para la 1
realizacién de los andlisis.
7 |Cuenta con un 4rea designada para materiales peligrosos. 1
Existe un control de acceso de personas a las areas que puedan
8 |. . . i1is 1
influir sobre la calidad de los andlisis.
Instalaciones eléctricas y redes de agua (4 puntos)
9 Las instalaciones eléctricas e iluminacion son adecuadas al tipo de ensayo y 2
volumen de trabajo que realiza el laboratorio.
10 Las instalaciones de agua potable son adecuadas para los ensayos y 2
volumen de trabajo que realiza el laboratorio.
ANALISIS/METODOS
C. Materiales, reactivos e insumos (15 puntos)
11 Existe la suficiente cantidad de materiales, reactivos e insumos para la 5
realizacién de los andlisis.
12 Los reactivos e insumos estan en vigencia y se encuentran bien 5
almacenados.
13 |Los materiales, reactivos e insumos estan identificados adecuadamente. 5
D. Equipos (16 puntos)
14 Dispone de los equipos necesarios (en buen estado de funcionamiento) 7
para realizar pruebas de inocuidad de leche cruda,
15 Tiene establecido un plan de mantenimiento, verificacion y calibracién de 4
sus equipos.
16 Dispone de Certificados de calibracién y mantenimiento vigentes de los 2
equipos.
17 |Se dispone de instructivos o manuales de uso de equipos 2
18 |Mantiene el historial de operacién y fichas de equipos. 1

E. Personal (16 puntos)




El personal que realiza las pruebas de inocuidad cumple con requisitos

19 |minimos de conocimientos, experiencia, aptitudes y formacién necesaria 5
para desarrollar su trabajo.

20 El personal ha asistido a capacitaciones técnicas referentes a los analisis 5
para inocuidad. Existen registros

21 El personal cuenta con la indumentaria adecuada para el trabajo que 3
realiza.

22 |El personal demuestra destreza para realizar los analisis. 3

F. Metodologias (26 puntos)

Posee métodos de ensayo acorde a lo establecido en las normas INEN 9.
Leche cruda. Requisitos/ Procedimientos de ensayo e instructivos del

23 |Laboratorio de Control de Calidad de Leche de la Agencia de Regulacion y 5
Control, o metodologias alternas que hayan sido verificadas y comprobadas
para realizar los anélisis.

24 Se identifican las muestras de tal manera que se eviten confusiones o 3
errores durante su manipulacién hasta la emision de los resultados.

25 Realiza control y monitoreo de temperatura durante la recepcién y 2
almacenamiento de leche cruda.

26 |Dispone de metodologia para realizar analisis de estabilidad proteica. 2

27 |Dispone de metodologia para realizar andlisis de densidad relativa. 2

28 Dispone de metodologia para realizar analisis de acidez titulable como 2
acido lactico y pH.
Dispone de metodologia para realizar analisis de conservantes (perdéxidos y

29 (cloruros), neutralizantes (carbonatos, bicarbonatos, lejias, y otros) y 2
adulterantes (sacarosa, almidén y suero de leche).
Dispone de metodologia para realizar analisis de residuos de

30 |medicamentos veterinarios, antibiéticos (betalactamicos, tetraciclinas, 2
sulfamidas, aminoglucdsidos y otros).

31 [Dispone de metodologia para realizar analisis aflatoxinas. 2

32 |Dispone de metodologia para realizar andlisis de plomo. 2

33 Dispone de metodologia para realizar anélisis de recuento de 2
microrganismos aerobios mesofilos y recuento de células somaticas

G: Informes y resultados (13 puntos)

34 |Se dispone de registro de ingreso de muestras. 3

35 |Se dispone de registro de datos primarios de los ensayos. 4

36 |Se dispone de registro de entrega de resultados. 3
Se verifica la trazabilidad de los resultados de los ensayos obtenidos en la

37 |industria/ con los obtenidos por la Agencia de Regulacién y Control Fito y 3
Zoosanitario durante la inspeccion.

Puntaje total obtenido 100

Requisito para declarar aprobada la inspeccion (75% del puntaje total)
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sil]

No[]

RESULTADO DE LA EVALUACION:

Firma del Técnico
Agencia de Regulacion y Control Fito y Zoosanitario
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Cl:

Firma del Representante del Laboratorio/Industria

Nombre:

Cl:
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= Firmado el ectro6ni canente por
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< Firnado el ectroni canente por
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Elaborado Revisado Aprobado
Ing. Mayra Garcia . o
MVZ. L M Ing. Larry Mauricio Rivera Jara
Analista de Vigilancia y Control de enin vioreno & y
Contaminantes en la Produccidn Responsable de la Gestién de Director de Inocuidad de
Primaria 3 Certificacion de Produccidn Alimentos

Primaria y Buenas Practicas.
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