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Laboratorios GQuimilcos ¥y Microbloldglcas de Callcdac,

CERTIFICADO DE CALIDAD CE-QL319

OT GOR-06-6T2-693-740-T59

Cliente: PROPOEC CIA LTDA

Direccion: San Jose de Iguifiaro

- . Lote 180216
Descripcion: Salsa de aji Fecha elaboracion 16/02/2018
Marca: PROPOEC Fecha Vencimiento: 16/02/2019

Material de empaque: Frasco de vidrio tipo 111 con tapa metalica

Cantidad de muestras en estudio: 6 muestras de 90g
Fecha de inicio: 17/02/2018

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Color: Caracterisitico
Olor Caracteristico
Estado: Liquido

Verificacion Contenido

Contenido Declarado: 90g Contenido encontrado  90g
INFORME TECNICO
VALOR DE REFERENCIA
PARAMETRO UNIDAD | RESULTADO NORMA INEN 2532 HEIOLAENSAYO
REFERENCIA
m M

*Rec. Escherichia coli (MS) UFClg <10 <10 - MMI-10/A0AC RI 110402
Rec. Acrobios totales UFClg 9x10* 1x10° 1x10* MMI-06/AOAC 988.18
*Ree. Coliformes totales UFC/g <10 - — MMI-10/A0AC RI 110402
*Rec. Mohes UFClg <10 1x10% 1x10* MMI-07/ISO 7954
*Rec. Levaduras UFClg <10 1x10* 1x10° MMI-07/1SO 7954

LABORATORIO QUIMICALABS ACREDITACION N° SAE LEN 18-037

Nota I: Les ensayos mareados ( *) no estan incluidos en el alcance de acreditacion del SAE
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' Drh. Pamela Jacome
DIRECTORA DE CALIDAD
Los resultades reportados en el presente mfunnc se reficren a las muestras entregadas por el cliente a nuestro laboratorio.
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Direccién: Quito- Ecuador: Av. Luis Tufifio 0e3-165 y Maria Tigsilema.
Teléfonos 2403187-2402842-0987359182
Woeb: www.quimica-labs.com Pépina 1de 1
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Labraratonios Quimilcas vy Micrabialdglaos e Calicle ll']

INFORMACION NUTRICIONAL

PARAMETRO UNIDAD | RESULTADO | METODO REFERENCIA
*Humedad % 72,75 MQ-06/A0AC 925.10
*Ceniza % 2,23 MQ-07/AOAC 945.46
*Grasa % 12,77 MQ-08/AOAC 2003,06
*Proteina (factor.6,25) % 1,27 MQ-09/A0AC 2001,11
*Fibra cruda % 4,46 MQ-10/INEN 522
*Carbohidratos disponibles % 6,52 CALCULO
*Carbohidratos totales % 10,58 CAILCULO
*Energia keal/100g 146,06 CALCULO
kJ/100g 611,99 CALCULO
*Colesterol mg/100g <0,01 MQ-34/TLC
*Azucares Totales % 6,39 MQ-24/LUFF
*Densidad g/ml 1,055 MQ-25/INEN 391.2012
*Conservantes mg/100g <0,01 MQ-75/HPLC
*pH -—- 3,03 MQ-22/INEN 1S0 1842
*Sodio (MS) mg/100g | 690,52 MS/APHA 3500Na
*Grasa saturada % 49 —CALCULO
*Acidos grasos poliinsaturados Yo 9 CALCULO
*Acidos grasos monoinsaturados % 37 CALCULO
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If?ra. Pamella Jacome
DIRECTORA DE CALIDAD
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INFORMACION NUTRICTONAL CQL 210

CLIENTE: PROPOEC CIA LTDA E——

DIRECCION: San Jose de lguian S ——
DESCRIPCION: Salsa de Aji T i l ““nl Ll AL
MARCA: PROPOLC S e

PRESENTACION: 90q ——

Inforimacion Nutriclonal
Tamaiio por porcidn g
Porclones por envase 18
Cantidad por poreidn
Enerpia (Calorias) 0 k1 (0 keal)
Energla de grasa (Cal. Grasa) 0 k) (0 keal)

% Valor Diaro®

Grasa Total 0.5¢ T
Acldos grasos salurados Og 0%
Acldos grasos trans  Og
Acidos grasos monolnsaturados 0g
Acidos grasos poll insaturados Oy

|Colesterol Omg Aﬁ'?iT S
Sodio 35mg .
Carbohidralos Totales 0.5 i
Fibra 0g e
Aziicares 0g N
o g 0%

* Porcentaje de Valores Diarlos basados e
una dieta de B380 k) (2000 kcalorfas) -

1. Pamela Jacome
DIRECTORA DE CALIDAD
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Laboratorios Quimicos y Microbloléglicos de Calicdad.

CERTIFICADO DE ESTABILIDAD CE-QL319

OT 668-669-672-693-749-759

Cliente: PROPOEC CIA LTDA
Direccion: San Jose de Iguifiaro

Lote 180216
Descripcion: Salsa de Aji Fecha Elzboracién 16/02/2018
Marca: PROPOEC Fecha Vencimiento: 16/02/2019
Material de empaque: Frasco de vidrio tipo 1l y tapa metalica
Cantidad de muestras en estudio: 6 muestras de 90g
Tiempo y condiciones de estudio: 12 meses, Temperatura de 20°C +/- 3°C y Humedad
relativa de 50 +/- 5%
Fecha de inicio: 17/02/2018 o Fecha de Termino: 17/02/2019

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Color: Caracteristico '
Olor Caracteristico
Estado: Liquido
Verificacion Contenido
Contenido Declarado: ~ 90g | Contenido encontrado 90g
RESULTADOS ESTABILIDAD QUIMICA Y MICROBIOLOGICA
RESULTADO| RESULTADO |RESULTADO METODO
FARMMEERO UNIDAD 11722018 | 17/0872018 | 18/02/2019 | REFERENCIA

*Rec. Escherichia coli (MS) UFClg <10- <10 <10 MMI-10/A0AC RI 110402
Rec. Aerobios totales UFC/g 9x10° <10 <10 MMI-06/AOAC 988,18
*Rec. Coliformes totales UFC/g <10 <10 <10 MMI-10/AOAC RI 110402
*Rec. Mohos UFClg <10 <10 <10 MMI-07/1S0 7954
*Rec. Levaduras UFC/g <10 <10 <10 MMI-07/1SO 7954
*pH - 3.35 3.26 3.03 MQ-22/ISO 1842

Cflnclusion: De acuerdo a los resultados obtenidos en el lote de muestra analizada. se concluve
util del producto: Salsa de aji " PROPOEC", es de un afio _
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O e e T Dra".\P’amela Jacome

Sito-Zzigaee DIRECTORA DE CALIDAD

Los resultados reportados en el presente informe se refieren a las muestras entregadas por el cliente a nuestro laboratorio

Direccién: Quito- Ecuador: Av. Luis Tufifie 0e3-165 y Maria Tigsilema.
Teléfonos 2403197-2402842-0987359182
Web: www.quimica-labs.com Pagina 1 de 1
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