MINISTERIO DE AGRICULTURA Y DESARROLLO RURAL

INSTITUTO COLOMBIANO AGROPECUARIO
SUBGERENCIA DE PROTECCION FRONTERIZA
DIRECCION TECNICA DE CUARENTENA

ESTABLECIMIENTOS PROCESADORES DE LECHE Y DERIVADOS LACTEOS
FECHA DE DILIGENCIAMIENTO (Dia/Mes/Afio) :

1. INFORMACION GENERAL
Razén Social

Numero de Identificacién del Establecimiento o Registro

Pais Departamento

Ciudad y direccion

Propietario Teléfono

Direccion E-mail

* Relacione los diferentes productos que fabrica

PRODUCTO REGISTROS SANITARIO

Relacione los diferentes productos que pretende exportar
(Anexe flujos de procesos en donde se sefalen

lemperaturas. presiones y tiempos de aplicacion)
PRODUCTO

REGISTROS SANITARIO




» Numero de  empleados Operanos Profesionales Técnicos

Administrativos

INSTALACIONES (anexe fotografias de: exterior. filtros sanitarios, salas de proceso, salas de

empague. sitios de almacenamiento de producto terminado y transporte)

» Tipo y material de construccion

» Tipos de controles para ingreso de personas a las instalaciones (filtros sanitanios. etc.),

~ Existen separaciones fisicas entre las areas de oficinas, recepcion, produccion. laboratorios, SEervICios
sanitario, Si No __ (anexe fotografias)

- Presenta aislamiento y proteccion contra el libre acceso de personas y animales Si No

- Las puertas, ventanas y claraboyas estan protegidas para ewitar la entrada de polvo, lluvia e ingreso de
plagas (insectos, roedores) SI_____No____
CONDICIONES DE HIGIENE
- ElI personal manipulador de los alimentos tiene buenas practicas higiénicas y medidas de
proteccion. Si__ No____ 5
- El agua utlizada en la planta es de buena calidad, potable y en cantidad y presion suficiente

Si Mo Cada cuanto se realizan controles de calidad {anexe una hoja de

resultados)
- Existe un adecuado manejo de los residuos liquides dentro ge |a planta Si No (anexe
hoja de resultados)

~ Ewste un adecuado manejo de Ins_res_idpqs_a_gl'[dqs_ttantm_g; la planta Si No___




Existe un adecuado sistema de desinfeccién Si___ No__ (anexe hoja de resultados)

A

~ Existe un adecuado control de plagas (roedores, insectos, elc.) Si__ No (anexe hoja de
resultados)

Los equipos y utensilios para el proceso y fabricacion de los alimentos estan fabricados con

]

matenales adecuados que permitan su facil impieza Si No

MATERIA PRIMA Y ENVASES

b1

Origen de las materias primas
Describa la situacion sanitaria de los predios (fincas) de origen de la leche (enfermedades de
los animales presentes en los mismos asi como el control oficial que se les realiza) v los

requisitos sanitarios exigidos para la compra de la misma

~ Exigen condiciones sanitarias para el ingreso de la leche a la planta Si___ No__ (relacione)

h]

Existen procedimientos escritos para el control de la calidad de las materias pnmas e insumaos

S Mo {anexe un caso)

]

Previo al uso de las materias primas, estas son sometidas a control de calidad Si___No
~ Las malenas primas e insumos se almacenan en condiciones sanitanas adecuadas Si No_
~ Las malerias primas son conservadas en las condiciones requendas para cada producto

(temperatura. humedad) Si__ No___ Se llevan registros escrilos Si No {anexe un

caso)




]

Al

Se llevan registros escritos de rechazos de materias primas Si___No___ (anexe un caso)

Se llevan fichas técnicas de las materias primas: procedencia. volumen rotacién condiciones de

conservacion Si No (anexe un caso)

Los envases y empaques son impios y nuevos y de grado alimenticio Si__No__
Los procesos de fabricacion se realizan en optimas condiciones sanitarias que garantizan la

proteccidn y conservacion del aiimento Si No

Se realizan y registran los controles en los puntos criticos del proceso para asegurar la calidad del

producto Si ___No___ (Anexe un caso)

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE CALIDAD

Nombre el Sistema de Aseguramiento de calidad que poseen (anexe copia del certificado que los
acredita)
Pasee fichas tecnicas de materias primas y de producto terminado . donde se incluyen criterios de
acepiacion, rechazo o iberacion Si___No___ (anexe un caso)

Existen manuales, calalogos, guias o instrucciones escritas sobre equipos. procesos, condiciones
de almacenamiento y distribucion de productos Si___No___

Existen manuales de las técnicas de analisis fisicoquimico, microbiologico y organcléptico Si_
No____ (anexe un caso)

La planta cuenta con laboratono de control de calidad Si___MNo______ Se llevan registros de las
pruebas realizadas y sus resultados Si___No___ (anexe) En este laboratono se realizan todos
los controles Si ___No__ (anexe un caso)

Existe un programa de calibracion de equipos Si__ N:::_ Se lleva historia de cada equipo Si__
No

Existen procedimientos para &l manejo y manterimiento de los equipos Si__ No__




CONTROL OFICIAL

- Nombre de la Autoridad Oficial que controla la planta
« Periodicidad del control oficial (mensual, anual)
- Fecha de la ultima visita 1D|afl"|.ﬂnsfalm;|: __(Anexe copia del acta)

Funcionario que realizo la auditoria (Nombre y cargo)

OBSERVACIONES

Nombre Representante Legal Firma







