SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD, INOCUIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA
DIRECGION GENERAL DE SANIDAD VEGETAL

DIRECCION DE REGULACION FITOSANITARIA

SUBDIRECCION DE ARMONIZACION Y EVALUAGION INTERNACIONAL

DEPTO. BE ARMONIZACION Y

PLANES DE TRABAJO FITOSANITARIOS

Na. DE OFICIO B0O. 01. 01. 02.02.- fﬁ o

BEURETARIA D AUKICULTURA,
GAMBDERIA, DESARROLLO RUNRAL,
PESDA ¥V ALIMERTAGIGN

"2010, Afio de la Patria. Bicentenario del Inicio de la
Independencia y Centenario del Inicio de la Revolucién",

Dr. Rafael Merales Astudillo

Director Ejecutivo de AGROCALIDAD

Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento de fa Calidad de Agro-CALIDAD
Av. Eloy Alfaro y Amazonas Edificio MAGAP

Piso 9, Quito, Ecuador

Tel. (693) 225-672-32

dirgccion@agrocalidad.qgov.ec:

Mexico, D.F., a 09 de agosto de 2010,

Agradezco & usted su comunicado No.002768 mediante el cual nes envia dos ejemplares originales firmados del “Plan
de Trabajo para el Comercio Bilateral de Mango entre Ecuador y México” remitidos a esta Direccion General.

Sobre el particular le informo, que estamos de acuerdo con los cambios propuestos al plan de trabajo, en este sentido
me permito enviarle en anexo, una copia original debidamente firmada por &l suscrito del documento antes citado, para
los fines pertinentes.

Sin mas por el mamento, aprovecho la ocasion para enviarle un saludo cordial,
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1. INTRODUCCION
1.1 Participantes.

Por Mexico. la Direccién General de Sanidad Vegetal (DGSV) del Servicio Nacional de Sanidad.
nocuidad Calidad Agroalimentaria (SENASICA), Secretarfa de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo
Rural, Pesca Alimentacién (SAGARPA).

Por Ecuador, la Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento de la Calidad del Agro - AGROCALIDAD
del Ministerio de Agricultura, Ganaderia, Acuaculiura Pesca del Ecuador.

1.2 Propésito,

Facilitar el comercio bilateral de mango, a través de procedimientos que permitan mitigar el riesgo
fitosanitario para ambos paises.

2. PROCEDIMIENTOS EN LAS EMPACADORAS

2.1 Inscripcion de empacadoras/instalaciones para tratamientos.

Las empacadoras que deseen empacar Y exportar mango de México a Ecuador, beberan contar
con instalaciones adecuadas para el tratamiento hidrotérmico de la fruta para separar el mango
tratado y no tratado, asl como &reas protegidas para el empacado de la fruta que se intenia
exportar. Asimismo, estas empacadoras deberan estar inscritas ante SAGARPA -SENASICA para
participar en este programa de exportacion.

Las empacadoras que deseen empacar exportar mango de Ecuador a México, deberan contar con
instalaciones adecuadas para el fratamiento hidrotérmico de la fruta para separar el mango tratado
no tratado, asi como &reas protegidas para el empacado de la fruta que se intenta exportar.
Asimismo, estas empacadoras deberan estar inscritas ante AGROCALIDAD para participar en este
programa de exportacion.

2.2 Verificacién de instalaciones y tratamientos por parte de Ecuador y México.

Treinta (30) dias antes del inicio de cada temporada de exportacion, la parie exportadora notificara
a la imporiadora, la lista de empacadoras registradas donde se realizara el tratamiento de la fruta,
con la finalidad de que la parte importadora realice una visita de aprabacion de las instalaciones, &l
equipo de tratamiento hidrotérmico de las dreas de resguardo para el manejo adecuado del mango
gue se exportara,

Los costos para la realizacion de esta visita de aprobacion de empaques equipos, saran cubierios
por los empacadores/exportadores de la parte interesada en exportar,



3. TRATAMIENTOS HIDROTERMICOS POST-COSECHAS
3.1 Especificaciones.

La fruta destinada para exportacion a Ecuador o México, deberéd ser sumergida en agua calienie,
par lo menos 10 cm. bajo la superficie del agua, de acuerdo con el sigufente esquema:

TIPO DE VARIEDADES | PESO DE LA FRUTA | TEMPERATURA DEL TIEMPO DE
{gramos) AGUA {°C) TRATAMIENTG
{minutos)
Planas o elongadas Igual o mencr a 375 461 85
Entre 376 y 570 46.1 75
Hedondas Igual o menor a 500 46.1 75
Entre 501 y 700 46.1 80

La temperatura minima permitida durante el periodo del tratamiento es de 48.1 °C. Sin embargo,
AGROCALIDAD y SAGARPA -SENASICA aceptaran temperaturas del agua enire 45.4°C y 46.1 °C
sin exceder de 15 minutos para tratamientos de 90 minutos y de 10 minutos para tratamientos ds
75 y 65 minufos.

Las temperaturas del tratamiento seran registradas automaticamente usando sensores calibrados y
equipo aprobado. Un minimo de dos sensores por tanque serdn usados en el sistema jacuzzi v por
lo menos 10 sensores en el sisterma continuo. La temperatura para cada sensor debe regisirarse
automaticamente por lo menos cada dos minutos. La diferencia de temperatura del agua enire
sensores, en cada tanque, no debe exceder de 1°C.

3.2 Supervisién

Todos los tratamientos se realizardn bajo la supervision directa de un técnico oficial 0 aprobado,
autorizado por la SAGARPA o el AGROCALIDAD, quien:

3.2.1 Confirmaré que [a temperatura de la pulpa de la fruta es de 21.1 °C 0 mas antes del inicio del
tratamiento,

3.2.2 Confirmard que las unidades de tratamiento son operativas y que la temperatura minima de
46.1 °C (o mayor) ha side alcanzada antes del inicio del tratamiento.




3.2.3 Iniciara el periodo de tratamiento una vez que la fruta sea sumergida & un minimo da 10 cm
bajo la superficie del agua y registrara el momento del inicio del tratamiento.

3.2.4 Supervisara el registro automatico de iemperatura del agua a lo largo del periodo de
tratamiento, para asegurar que fas especificaciones del tratamiento estan siendo cumplidas.

3.2.5 Mantendra registros de todas las aciividades realizadas bajo los numerales 3.2.1 & 3.2.4.

3.4 Cancelacion del fratamiento

Cualguier tratamiento que no cumpla las especificaciones anteriores, sera considerade como un
tratamiento inaceptable, y por tanto, Ia fruta no pedra ser exportada a Ecuador o México.

4. MANEJO POST-TRATAMIENTO

4.1 Empaque y resguardo de la fruta tratada.

El empague de mangos en cajas de carion sera realizado en un area de resguardo, en la cial no
se detecte la presencia de plagas insectiles.

4.2 Requisitos de empaque.
La fruta gue se intente expartar a México o a Ecuador sera:

a) Empacada en cajas de cartdn nuevas de primer uso para exportacion y estampadas con un
sella colocado en un lugar visible, para identificar que la fruta es para Ecuador ¢ para México.

1. Cuando se exporte a Ecuador la leyenda es:
"MANGO DE EXPORTACION A ECUADOR-TRATADO, SAGARPA -SENASICA - MEXICO"

2. Cuando se exporte a Mgxico la leyenda es:
"MANGO DE EXPORTACION A MEXICO-TRATADO, AGROCALIDAD - ECUADCR"

O bien,

b} Colocado a granel en cajas limpias, almacenadas en instalaciones protegidas con malia
contra insecios o en cuartos frios, hasta su empaque en cajas de carlon nuevas de primer
use para expertacion, estampadas y rotuiadas como se indica en 4.2 (a).



4.3 Resguardo de la fruta en transito.

Cuando los mangos fratados tengan que ser transportados desde las empacadoras para ser
colocados en contenedores aéreos o maritimos para su envio a Ecuador o México, las puerias de
tos vehiculos que los transporien deberén ser selladas, aln dentro de las empacadoras, bajo la
supervisién de un oficiala aprobado por SAGARPA -SENASICA o por AGROCALIDAD. Los
‘pallets” seran colocados en contenedores aéreos o maritimos bajo condiciones que garanticen
que los mangos no estaran sujetos a re-infestacion por moscas de [a frufa. L.os conienedeores saran
sellados por los inspectores de la SAGARPA -SENASICA o de AGROCALIDAD en log punios de
salida al completarse la carga. Los sellos o flejes deberdn esiar numerados, con la leyenda
SAGARPA -SENASICA o de AGROCALIDAD. Los numeros de los sellos deberdn sar
especificados en el respectivo Certificado Fitosanitario Internacional.

4.4 Carga de contenedores maritimos o aéreos.

En el caso de que los mangos tratados sean colocados directamentie en contenedores maritimas o
aéreos, estos seran a prueba de insectos y deberan cargarse dentro del area de resguardo de
cada empacadora. Los contenedores serdn sellados por inspectores de la SAGARPA -SENASICA
0 de AGROCALIDAD, Los nimeros de los sellos o flejes deberan ser especificados en al
respectivo Certificado Fitosanitario Internacional.

5. CERTIFICACION FITOSANITARIA

8.1 Certificacion Fitosanitaria en México Ecuador.
Todos los envies de mangos estaran acompanades de un Certificado Fitosanitaric Internacional
extendido y firmado por un oficial autorizado de SAGARPA -SENASICA o de AGROCALIDAD.

En este Certificado Fitosanitario se leera la siguiente declaracién adicional:

"Producto tratado conforme al Plan de Trabaje para el comercio bilateral de mango entre
AGROCALIDAD de Ecuador y SAGARPA -SENASICA de Meéxico".

Los detalles del tratamiento, identificacion de la empacadora y la cantidad y variedad de la fruia,
seran incluidos en la seccién apropiada en el Certificado Fitosanitario Internacional.

Los Certificados Fitosanitarios deberan indicar como declaracion adicional para cada calibre y tipo
de variedad (plana o redonda) el tratamiento aplicado, &s decir, 85, 75 6 90 minutos.

5.2 Otros documentos.

5.2.1 Unicamente para el primer embarque de cada empacadora, para cada temporada de
exportacion, se anexara al Certificado Fitosanitario Internacional, las copias de las hoias de
computadora donde se registran las temperaturas alcanzadas durante el traiamiento.
Posteriormente, los registros seran conservados por la SAGARPA -SENASICA 0 AGROCALIDAD y
seran enviados a la parte importadora cuando asi lo solicite 0 se requieran durante una supervision
en México o en Ecuador.




5.2.2 La parte exportadera notificara a la parie importadora, cualquier modificacion a la lisiz de
empacadoras autorizadas para exportar durante el transcurso de la temporada.

6. EVENTUALIDADES EN MEXICO Y ECUADOR.

6.1 En la empacadora.

Cualquier empacadora que no cumpla con fas condiciones de este plan de trabajo no podra
exportar mangos frescos a Ecuador o México hasta el momente en que fa SAGARPA -SENASICA
0 AGROCALIDAD determine que los requisitos de este Plan de Trabajo pueden ser cumglidos.

6.2 Empacadores/Exportadores.

6.2.1 [.a SAGARPA o AGROCALIDAD extenderan Certificados Fitosanitarios Internacionalss para
exportacion de mangos Gnicamente a Empacadeores/Exportadores que hayan sido previamanie
anrobados por fas dos partes.

6.2.2 Si un empacador/exportador aprobado falla en el cumplimienio de las condiciones de ests
Plan de trabajo, la SAGARPA ¢ AGROCALIDAD lo suspenderdn hasta el momenio en que s&
determine que la falla fue corregida y que se cumplira nuevamente con los requisitos de esie Pian
de Trabajo.

6.3 Deteccion de moscas de {a fruta en Ecuador y México.

Si la parte importadera notifica & |la parte exportadora la deteccion de moscas de la fruta vivas an
un lote cualguiera, la SAGARPA -SENASICA o AGROCALIDAD instruira para que no se expidan
Certificados Fitosanitarios Internacionales a la empacadora responsable, hasta que el sistema de
tratamiento de la misma haya sido revisado y la SAGARPA y AGROCALIDAD estén satisfechos
de gue los requisitos de este Plan de Trabajo pueden ser cumplidos nuevamenie.,

6.4 Accion al momento de detectarse larvas vivas de moscas de fruta.

La deteccion de larvas vivas de moscas de |a fruta resultara en ef rechazo o destruccion del envio
a costa de los importadores/exportadores y se tomara la accidn descrita en el punto 6.1 de este
Plan de Trabajo.

6.5 Accidn al momento de detectarse larvas muertas de moscas de la fruta.

La deteccién de larvas muertas de moscas de la fruta en un lote cualquiera de mangos tratados,
no impedira su ingreso a Ecuador ¢ México; sin embargo, la parte importadora notificara a la parie
exportadora el nimero de! Certificado Fitosanitario que acompada al lote, la fecha y lugar de su
expedicion, el numero de inscripcion de la empacadora que remite ef lote y el nombre de!l iécnico
que extendid el Certificado Fitosanitario.



6.6 Puntos de ingreso.

Se permitira el ingreso de embarques de mango de Ecuador, Unicamente por el Pueric ds
Manzanillo, Col., Puerio de Veracruz, Ver., Aeropuerto Internacional de la Ciudad de México,
Piedras Negras, Coahuila, Ciudad Juarez, Chihuahua y Lazaro Cardenas, Michoacén. Cualguier
solicitud para ingresar por ofro punto, debera ser presentada ante la SAGARPA -SENASICA para
su evaluacion.

Se permitira el ingreso de embarques de mango procedentes de México por los puertos des
Guayaquil, Guayas; Manta, Manabi; y Esmeraldas, Esmeraldas.

Este plan de trabajo entra en vigor a partir de la fecha de su firma y tendra vigencia indefinida en
tanto no sea modificado y notificade por escrito al resto de los participantes con 30 dias de
anticipacian.

DIRECCION GENERAL DE SANIDAD VEGETAL DIRECTOR EJECUTIVO DE AGROCALIDAD
SAGARPA -SENASICA
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