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No. 021

LA DIRECTORA EJECUTIVA DE LA AGENCIA
ECUATORIANA DE ASEGURAMIENTO
DE LA CALIDAD DEL AGRO
-AGROCALIDAD-

Considerando:

Que, en € capitulo segundo de la Constitucion de la
Republica, derechos del buen vivir, articulo 13 se expresa:
"Las personas y colectividades tienen derecho a acceso
seguro y permanente a aimentos sanos, suficientes y
nutritivos; preferentemente producidos a nivel loca y en
correspondencia con sus diversas identidades y tradiciones
culturales. El Estado ecuatoriano promovera la soberania
aimentaria.”;
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Que, € articulo 281 ibidem determina que la soberania
dimentaria constituye un objetivo estratégico y una
obligacion del Estado para garantizar que las personas,
comunidades, pueblos y naciondidades alcancen la
autosuficiencia de aimentos sanos y culturamente
apropiado de forma permanente para €ello, sera
responsabilidad del Estado impulsar la produccion,
transformacion agroalimentaria y pesquera de las pequefias
y medianas unidades de produccion, comunitarias y de la
economiasocia y solidaria;

Que, de conformidad a lo establecido en la Ley de Sanidad
Vegetal, le corresponde a Servicio Ecuatoriano de Sanidad
Agropecuaria (hoy AGROCALIDAD), estudiar, prevenir y
controlar las plagas, enfermedades y pestes que afectan los
cultivos agricolas; asi como inspeccionar las propiedades
agricolas, los establecimientos comerciales e industriales
dedicados ala venta de plantas, semillas, varetas, etc.;

Que, mediante Acuerdo Ministerial No. 446, publicado en
Registro Oficial No. 342 de 22 de diciembre de 1993, se
reglamento los requisitos sanitarios que deben cumplir los
propietarios de viveros, semilleros y centros de propagacion
vegetativa parala Distribucion y Comercializacion;

Que, mediante Decreto Ejecutivo No. 1449 de 22 de
noviembre del 2008, publicado en € Registro Oficia 479
del 2 de diciembre del 2008, se dispone la reorganizacién
del  Servicio Ecuatoriano de Sanidad Agropecuaria,
transformandolo en Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento
de Cdidad del Agro - AGROCALIDAD, adscrita d
Ministerio de Agricultura, Ganaderia, Acuacultura, y Pesca;

Que, AGROCALIDAD es la Autoridad Nacional Sanitaria,
Fitosanitariay de Inocuidad de los Alimentos, encargada de
la definicidon y gecucion de paliticas y de la regulacién y
control de las actividades productivas del agro nacional,
respadada por normas nacionales e internacionales,
dirigiendo sus acciones ala proteccién y megjoramiento de la
produccion agropecuaria, la implantacion de précticas de
inocuidad alimentaria, €l control de calidad de los insumos,
€l apoyo ala preservacion de la salud plblicay € ambiente,
incorporando a sector privado y otros actores en la
gjecucion de planes, programas, y proyectos especificos;

Que, con base d Acuerdo Interministeriad de
Reposicionamiento de Cacao Naciona fino y de aroma
sabor "arriba" suscrito € 11 de septiembre del 2009, entre el
Ministro de Agricultura, Ganaderia, Acuacultura'y Pescay
e Ministro de Relaciones Exteriores Comercio e
Integracion, se establece en el Ultimo parrafo del articulo 2,
gue la Agencia de Aseguramiento de la Calidad del Agro,
"AGROCALIDAD", debe elaborar un proyecto de calidad y
control de mezclas para el Cacao Nacional fino y de aroma
sabor "Arriba’, establecer € registro de viveros y autorizar
su funcionamiento como productos calificados de material
de propagacion de cacao naciond, con € apoyo del INIAP,
en la cdlificacion y certificacion de viveros y centros de
propagacion; y, expedir los certificados de calidad de cacao
de cacao fino y de aroma sabor "Arriba" parala exportacion;

Que, el 10 de mayo del 2010, & Ministro de Agricultura,
Ganaderia, Acuacultura y Pesca, suscribio e Acuerdo
Ministerial No. 180, publicado en el Registro Oficial No.
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199 del 25 de mayo del 2010, en € que en su articulo 1
delega a Director Ejecutivo de la Agencia Ecuatoriana de
Aseguramiento de la  Cdidad del Agro,
"AGROCALIDAD", la creacion de un Subproceso de
Control de la Calidad de Caceo, dentro del Estatuto
Organico de Gestidn Organizaciona por Procesos;

Que, mediante Acuerdo Ministerial No. 095-A, de 9 de
marzo del 2011, publicado en Registro Oficial No. 414 de
28 de marzo del 2011, e Ministro de Agricultura,
Ganaderia, Acuacultura y Pesca, delega a la Agencia
Ecuatoriana de Aseguramiento de la Caidad del Agro -
AGROCALIDAD-, todas las facultades sancionadoras
relacionadas con e juzgamiento de las infracciones e
imposiciones de sanciones administrativas, determinadas en
laLey de Sanidad Vegeta y su reglamento de aplicacién;

Que, @ doctor Ramoén L. Espinel Martinez en calidad de
Ministro de Agricultura, Ganaderia, Acuacultura y Pesca
(MAGAP), mediante accion de personal No. 0253 del 26 de
enero del 2011, nombra a la Dra. Maria Isabel Jiménez
Feijoo como Directora Ejecutivade AGROCALIDAD;

Que, @ Ingtituto Naciona Auténomo de Investigaciones
Agropecuarias  -INIAP-, empezé a desarrollar
investigaciones para mejorar la productividad y calidad del
caceo. En la actualidad, se cuentan con més de 13.000
genotipos de cacao disponibles en Bancos de Germoplasma,
parcelas de observacion, familias hibridas y experimentos
formales distribuidos en todo e pais, materia que se
encuentra disponible para que a través de convenios sean
entregados alos viveristas interesados;

Que, la proliferacion de productores informales de plantas
de caceo fino y de aroma sabor "arriba" y otras variedades,
ofrecen materiales sin garantia, ni informacion de respaldo
gque pueden derivar en problemas posteriores en la
produccion y calidad con consecuencias econémicas en
todala cadena productiva;

Que, para la certificacion de calidad es necesario partir de
un  buen material de siembra considerando las
caracteristicas genéticas, compatibilidad de cruzamiento,
manegjo de registros de origen del material vegetativo,
factores fitosanitarios asi como un adecuado perfil de
calidad en aroma y sabor con un rendimiento de al menos
80 mazorcas por arbol y por afio;

Que, la base fundamental de la economia naciona es la
actividad Agro-Exportadora, entre ellas Cacao Naciona
fino y de aroma sabor "Arriba’, como fuente relevante de
ingreso de divisas,

Que, las exportaciones de cacao fino y de aroma le han
dado prestigio a pais en € contexto internacional, por lo
que la blsgueda y coordinacion de estrategias deben estar
enfocadas a recuperar y mantener su calidad para la
exportacion;

Que, AGROCALIDAD, en base a lo establecido en la Ley
Organica de Transparencia y Acceso a la Informacién de
hacer efectivo e principio de publicidad de los actos del
Estado que por su naturaleza sean de interés publico en
concordancia con lo determinado en la Ley Organica de
Participacion Ciudadana, ha publicado en su péagina web
www.agrocadidad.gob.ee & proyecto de manua de

procedimiento para € registro y certificacién de viveros y
productores de materia vegetal de Cacao Naciona fino de
aroma sabor "Arriba' y otras variedades, previa a la
emision de la presente resolucion; y,

En gercicio de las atribuciones legales que le confieren los
articulos 3 y 4 del Decreto Ejecutivo No. 1449 y e Art. 7,
numera 1, literal b), numeral 1, del Estatuto Organico de
Gestidn Organizaciond por Procesos de AGROCALIDAD,

Resudve:

Articulo 1.- Aprobar e manua de procedimiento para el
registro y certificacion de viveros y productores de material
vegetal de Cacao Nacional Fino y de aroma sabor "Arriba’
y otras variedades, de aplicacion obligatoria por la Agencia
Ecuatoriana de Aseguramiento de la Calidad dd Agro -
AGROCALIDAD-, que se anexa a la presente resolucion y
gue forma parte integrante de la misma.

Articulo 2.- Toda persona natural o juridica, publica o
privada, interesada en instadar establecimientos de
propagacion vegetal, viveros, de cacao fino y de aroma
sabor "Arriba" y otras variedades, cumplird con lo que
establece la Ley de Sanidad Vegetd y lo determinado por
AGROCALIDAD en € manua de procedimientos
detalado en e anexo que se adjunta a la presente
resolucion.

Articulo 3.- Queda prohibido reproducir plantas de cacao
con fines comerciales a través de viveros que no hayan sido
registrados y en su caso certificados por AGROCALIDAD,
de acuerdo a lo establecido por los articulos 13 y 17 de la
Ley de Sanidad Vegetal.

Articulo 4.- Todo productor - comercidizador de material
propagativo de cacao, registrado y en su caso certificado,
serd sujeto a verificaciéon y control por parte de
AGROCALIDAD.

Articulo 5.- Las inobservancias a esta resolucion serdn
sancionadas conforme a lo que establece la Ley de Sanidad
Vegeta, la normativa del sector agropecuario, asi como
también e manua de procedimientos anexo a esta
resolucion.

Articulo 6.- En tanto el subproceso de control de calidad
del cacao sea creado, encarguese de la gecucion de esta
resolucion a la Direccion de Sanidad Vegetal de
AGROCALIDAD, asi como alos procesos desconcentrados
anivel naciona.

Articulo 7.- Deroguese la Resolucion de AGROCALIDAD
No. 128 B de 10 de agosto del 2010.

La presente resolucion entrard en vigencia después de
ciento veinte dias contados desde la fecha de su publicacion
en el Registro Oficial.

Dado en Quito, a 14 de abril del 2011.
Comuniquese y publiquese.

f.) Dra. Maria Isabel Jiménez, Ph.D., Directora Ejecutiva,
Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento de la Calidad del
Agro -AGROCALIDAD-
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DEFINICIONESY ABRE VIATURAS

Centros de propagacion vegetativa.- Espacio fisico o local
donde se redliza e proceso de multiplicacion vegetal, sean
estos laboratorios de cultivo in-viiro, invernaderos o campos
de reproduccion.

Clon.- Grupo de individuos de ascendencia genética comun,
propagados vegetativamente por macro-segmentos como:
estacas, acodos, esquejes, bulbos, tubérculos, entre otros; asi
como, los micro-propagados por segmentos de tejidos o por
células en € laboratorio.

Control fitosanitario.- Aplicacién de substancias o agro-
quimicos que permiten € control de plagas y enfermedades.
Comercializador.- Persona natural o juridica que acopia y
comercializa material vegetal de propagacion de Cacao
Nacional Finoy de Aroma Sabor "Arriba’".

Cultivar o variedad.- Nombre genérico que se utiliza para
referirse indistintamente a variedades, lineas, hibridos o
clones que se estén utilizando como materiales comerciales
parasiembra.

Inspeccién.- Accién que e€ece e inspector de
AGROCALIDAD con fines de comprobar el cumplimiento
de las normas de cdidad establecidas en las Leyes de
Semillas, de Sanidad Vegetal, sus reglamentos y otras
disposiciones legales.

Plantula.- Embrién en crecimiento o planta joven que
emerge de la semilla mientras depende de sus propios
congtituyentes. Consiste en un epicotileo con uno o dos
cotiledonesy raiz.

Reproduccion asexual.- Multiplicacién de individuos
mediante segmentos de tallo, hojas, anteras, para
incrementar su ndmero sin alterar las caracteristicas
genéticas iniciaes del material de partida o plantas madre.

Semillero.- Area de terreno que dispone de las condiciones
adecuadas para ser utilizadas en la siembra de semillas o
material vegetal.

Viverista.- Personas dedicadas a
comercializacion de plantas en vivero.

la produccion y

Vivero.- Ambiente que permite el desarrollo de material
vegetal en condiciones controladas.

INIAP.- Ingtituto Naciona Auténomo de Investigaciones
Agropecuarias.

RUC- Registro Unico de Contribuyentes.

RI SE.- Régimen Impositivo Simplificado.

1. PRESENTACION

La Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento de la Calidad del
Agro - AGROCALIDAD, bgo € direccionamiento del
Ministerio de Agricultura, Ganaderia, Acuaculturay Pesca -
MAGAP como entidad rectora de la politica agraria, estéan
encaminadas a cumplir con los lincamientos de las Politicas
Nacionales y los Modelos de Gestion del Gobierno
Nacional.
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El cacao es un producto simbolo del Ecuador, ya que por
méas de 400 anos ha sido determinante para la identidad
nacional. El sector cacaotero es trascendental en la
economia nacional, cubre una superficie aproximada de
400.000 hectéreas, es muy importante por su incidencia
socia y ecologica. Constituye una fuente de sustento para
500.000 ecuatorianos aproximadamente, se estima que
cerca del 80% de la produccion total involucra a pequefios y
medianos productores que poseen hasta tres hectareas de
cultivo.

Ecuador exporta arededor del 60% dd cacao fino de aroma
del mundo. En los Gltimos afios la exportacion de cacao
supera en promedio las 130 mil toneladas a afio, e 80%
corresponde agrano y e 20% restante a elaborados y semi-
elaborados, sin embargo la Organizacién Internacional del
Cacao (ICCO), reconoce tan solo e 75% como fino de
aroma "sabor arriba’.

El caca0o de aroma posee una importante “ventaja
comparativa’, pero que, debido a una combinacion de
acciones erroneas, tanto en la fase de produccion como de
procesamiento, no ha logrado transformarla en "ventga
competitiva' frente a otros mercados.

La baja del porcentaje, producto de las mezclas del grano,
es el resultado de la falta de regulacién y control de toda la
cadena agro-productiva del cacao (viveros, centros de
acopio, bodega, productores, etc.).

El establecimiento de los registros y certificaciones de todos
los edabones de la cadena agro-productiva garantizaran €
estado fitosanitario de las plantas, centros de acopio,
bodegas y € grano de exportacion. Lo cua permitira a
futuro establecer las causas de potenciales problemas, entre
los que se destacan: las mezclas de grano de diferentes
variedades, mal mangjo pos-cosecha, uso indebido de
agroquimicos, etc.

Con estos antecedentes, se ha elaborado y articulado todas
las normativas legales, considerando los principales
procedimientos y précticas aceptables a nivel naciona e
internacional, para € registro y certificacion de viveros y
productores de materia vegetal de cacao naciona fino de
aroma sabor "arriba', y otras variedades. El presente
manua cumple con las directrices y lincamientos necesarios
paralaregulacién y control de la actividad cacaotera.

1.1 Objetivos

e Establecer los procedimientos para € registro y
certificacion de viveros y productores de materia
vegetal para cacao, asi como de los
comercializadores de plantas.

e Dé€finir los criterios para las sanciones pos-
certificacion que tuvieran lugar por €
incumplimiento de lanormativalega vigente.

e Garantizar que & materia de propagacion de los
viveros de cacao naciond fino y de aroma sabor
"Arriba" provienen de jardines clonales establecidos
por INIAP y centros de investigacion reconocidos
por AGROCALIDAD.
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12 Alcance

Este manual se aplica a todas las personas naturaes o
juridicas que redizan actividades de produccion vy
comercializacion de material vegeta de propagacion de
Cacao Naciona Fino y de Aroma Sabor "Arriba" y otras
variedades dentro del territorio ecuatoriano.

13 AmbitodeAplicacion

El ambito de aplicacion del presente Manual, es para todo €
territorio ecuatoriano a través de la Direccion de Sanidad
Vegetal-Programa Especifico de Cacao y procesos
desconcentrados de AGROCALIDAD.

14 Baselega

El documento ha sido eaborado de conformidad con las
disposiciones establecidas en e Acuerdo Ministeria No.
446, publicado en Registro Oficia No. 342 de 22 de
diciembre de 1993; e Acuerdo Interministerial, para €
Reposicionamiento del Cacao Nacional Fino y de Aroma
Sabor "Arriba’, No. 180, publicada en e Registro Oficia
No. 199, del 25 de mayo del 2010; La Ley de Sanidad
Vegeta y su Reglamento de Codificacion No. 315, de 16 de
abril del 2004; Acuerdo Ministeria No. 446, publicado en
el Registro Oficial No. 342 del 22 de diciembre de 1993; €
Decreto  Ejecutivo No. 1449 de creacion de
AGROCALIDAD, de fecha 22 de noviembre del 2008,
publicado en € Registro Oficia No. 479, del 2 de diciembre
del 2008; Resolucion No. 070, publicado en Registro
Oficia No. 241, del 22 dejulio del 2010.

2. PROCEDIMIENTO PARA EL REGISTRO Y
CERTIFICACION DE VIVEROS
Y
PRODUCTORES DE MATERIAL VEGETAL DE
CACAO NACIONAL FINO Y DE AROMA SABOR
"ARRIBA" Y OTRASVARIEDADES.

2.1 Registro

Para obtener e Registro de Productor - Comercializador de
material vegetal de propagacion (viveros y jardines
clénales) de Cacao Naciona Fino y de Aroma Sabor
"Arriba" y otras variedades, €l propietario o representante
legal debera presentar a AGROCALIDAD los siguientes
documentos:

¢ Carta de <solicitud de registro de productor -
comercializador dirigida a Coordinador Provincial
suscritapor el propietario o representante legal dela
empresa. En caso de que este actte por medio de un
mandatario, debera adjuntar una copia del poder y
cédula, firmada por € propietario o representante
legal.

¢ Copiade RUC o RISE.

¢ Copia de cédula de identidad de la persona natura o
del representante legal.

¢ Copiade los estatutos que congtituyen la personeria
juridica.

« Nombramientos legalizados de la persona juridica.
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« Direccion, teléfono, persona de contacto, ubicacion
georeferenciadaen UTM de vivero o
establecimiento.

e Listado del material vegetal de propagacion que
produce: especie, variedades o clones, origen,
cantidad.

e Paracacao Naciona fino y de aroma Sabor "Arriba’
presentar documento de procedencia del material.

¢ Croquis de la ubicacion del lugar en € que se
encuentre e vivero o establecimiento de
propagacion de material vegetal .

* Comprobante de pago de los servicios establecidos
por AGROCALIDAD para lainspeccion que consta
en e tarifario establecido mediante resolucion
publicada en el Registro Oficia No. 331 del 10 de
mayo del 2004.

2.2 Requisitostécnicos parad registroy certificacion
deviverosy productores de material vegetal:

Poseer instalaciones, equipos y materiales que garanticen
una adecuada produccion del materia propagativo de Cacao
Naciona Fino y de Aroma Sabor "Arriba' y otras
variedades como:

> Areas o invernaderos para germinacion, adaptacion,
cuarentena, almacenamiento y venta del materid
propagativo de Cacao Naciona Fino y de Aroma
Sabor "Arriba" y otras variedades.

> Materia vegetativo procedente de centros de
investigacion (ver anexo 1) y otros establecimientos
acreditados por AGROCALIDAD.

> Areas separadas e identificadas segun la variedad o
clon de cacao Naciona fino de aroma y otras
variedades.

> Areas identificadas y separadas para injertacion,
crecimiento y distribucién.

> Plan de mangjo de la produccién de material vegetal
de propagacion de Cacao Nacional Fino y de Aroma
Sabor "Arriba" y otras variedades.

> Letreros con la identificacion de las é&reas
establecidas en los numerales anteriores.

> Tener persona con conocimientos en produccion,
manejo, y control de plagas.

> Si e propietario o representante legal tiene més de
un establecimiento de produccidn, debera registrar
todos los establecimientos, para lo cua redizara €
pago respectivo de cada uno por separado y
Ilenando el formulario respectivo para cada lugar.

> Para la comercializacion se debera solicitar la
emision de la guia de movilizacion de materia
vegetal de cacao (ver anexo 2).

Registro Oficial -
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> Etiquetas de identificacion de lotes de plantas'y del
materia propagativo previo asu comercidizaciony
gue contengan la siguiente informacion:
« Cdédigo deregistro.
« Especie.
* Variedad o clon.
 Lugar de procedencia.

> Separar las plantulas muertas, débiles, mal
formadas, raquiticas o en estado de marchitez
permanente.

2.3 Inspeccién

Una vez presentada la documentacion requerida, € persona
autorizado en cada coordinacion provincial redizara la
verificacion documental a la que hace referencia € presente
manual, e informard a la autoridad para que disponga
realizar lainspeccion.

En la inspeccion del vivero o centro de propagacion se
redlizara la verificacién de todos aquellos items que se
sefialan en este manual, luego de lo cual se procedera a
llenar el formulario correspondiente (ver anexo 3)
"Formulario de Inspeccién para Registro y Certificacion de
Viverosy Centros de Propagacion de Cacao”.

24 Criteriostécnicos paralainspeccion

Con € objeto de unificar los criterios de inspeccién y
supervision para que la evaluacion sea uniforme en ambos
casos, se establecen |as siguientes consideraciones:

« Verificar que las semillas adquiridas provengan de
campos de productores, centros de investigacion
publicos o privados certificados y acreditados por
AGROCALIDAD.

e Las plantas deben estar libre de plagas y
enfermedades como: Moniliasis (Moniliophthota
roreri Cif y Par), seguido en importancia por la
Escoba de Bruja (Moniliophthoraperniciosa).

« Verificar que las plantas de las diferentes variedades
0 clones estén debidamente separadas e
identificadas.

« Constatar que la fuente de abastecimiento de agua
proviene de lugares libres de contaminacion.

¢ Revisar que los suelos tengan un drenaje adecuado.

¢ Todo materid utilizado en € proceso de
multiplicacién vegetal debe estar desinfectado.

e En caso de utilizar sustratos, se debe dar
cumplimiento a lo especificado en € Art. 8 de la
Resolucién No. 108 del 17 de diciembre del 2009,
publicado en € Registro Oficial No. 90 de la misma
fecha

Documento con posibles errores, digitalizado de la publicacion original. Favor verificar con imagen.
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* Si se trata de un vivero permanente verificar que las
instalaciones dispongan entre otros aspectos de:
cercas, cortinas rompe vientos, eras de germinacion
0 germinadores, caminos, sistema de irrigacion,
umbréculos, etc.

25 Informetécnico deinspeccion

El técnico de AGROCALIDAD debera presentar en un
plazo no mayor a 24 horas luego de realizada la inspeccion
un informe de evaluacién de los requisitos exigidos para €
registro de viveros.

Si @ informe es favorable, € técnico recomendara la
expedicion del registro y certificacion de viveros y/o
centros de propagacion.

En caso de que no se cumpla con los requisitos se
comunicara por escrito a interesado, indicando las causas
por las cuaes no ha sido aprobada su solicitud y por lo tanto
no se registra. El interesado luego de haber realizado los
correctivos podra solicitar una nueva inspeccion;
AGROCALIDAD procederacomo si fueralaprimeravez.

26 Emision del Certificado de Calidad Fitosanitaria

El certificado se emitird previo informe favorable del
técnico de AGROCALIDAD, d cua |le permitira funcionar
con normalidad. La solicitud para cada caso sera tramitada
en cada coordinacion provincial, s una persona natura o
juridica ya esta registrada en AGROCALIDAD, no debera
registrarse nuevamente, pero si actuaizara la informacion
bajo los términos establecidos en este manual y ademés
cumplirdcon € procedimiento administrativo.

AGROCALIDAD, expedira e certificado que garantiza que
el establecimiento reline todas las condiciones técnicas,
fitosanitarias y que comercializa materia genético de cacao
nacional fino y de aroma y otras variedades por separado.
El mismo que incluira un cadigo, la certificacion tendra una
vigencia de dos afios.

Las oficinas autorizadas para expedir €l certificado de
calidad del centro de propagacion de materia vegetativo de
Cacao Naciona Fino y de Aroma Sabor "Arriba' y otras
variedades serédn las oficinas de AGROCALIDAD ubicadas
en las provincias productoras de cacao. El registro y
certificacion permite establecer una base de datos a nivel
nacional de los viveros y/o centros de materiad de
propagacion que funcionan en €l pais.

El costo del certificado sera aguel que se consigna en €
tarifario vigente establecido en AGROCALIDAD, mediante
resolucién, publicada en el Registro Oficia No. 331 del 10
de mayo del 2004. Y que variara de acuerdo con €l tamafio
del vivero.

Para la renovacion del registro, € propietario o
representante legal cumplido los dos afios debera presentar
las actualizaciones respectivas a la informacién presentada
en el registroinicial.

3. CONTROL POSCERTIFICACION

Los técnicos autorizados en cada una de las provincias
redlizaran visitas de supervisén a los viveros o
establecimientos de propagacién de material vegetal de

Cacao Naciond Fino y de Aroma Sabor "Arriba' y otras
variedades, durante el tiempo de vigencia de la
certificacion, a fin de gercer € seguimiento y control,
pudiendo suspender o revocar la misma, por
incumplimiento de las obligaciones del productor o
comercializador o su representante legal. Durante la
supervision, AGROCALIDAD se reserva e derecho de
tomar muestras de material vegetal, suelo 0 agua para su
respectivo andlisis de laboratorio.

3.1 Supervisién

Se realizaran dos supervisiones pos-certificacion utilizando
e formulario para supervisiones (ver anexo 4) en €
transcurso del afio pudiendo readlizar otra supervision por
pedido expreso del propietario o para verificar alguna
denuncia

Durante la supervision se determinara la conformidad con
los requisitos especificos para la certificacion en base a los
criterios establecidos por AGROCALIDAD.

La supervision se redizara de conformidad a los mismos
criterios técnicos establecidos para lainspeccion.

4. MODIFICACIONESDE I NFORMACION DEL
REGISTRO Y CERTIFICACION

Una vez emitido € registro y certificacion para producir y
comercializar material propagativo de Cacao Naciona Fino
y de Aroma Sabor "Arriba" y otras variedades, ante posibles
cambios de los datos consignados en la solicitud de registro,
estos deberdn ser comunicados aAGROCALIDAD.

La solicitud de cambios a redizar debera estar acompafiada
por los documentos justificativos seguin sea el caso.

5. RENOVACION DE LA CERTIFICACION

Para la renovacion de la certificacion, los interesados
deberdn solicitarla a AGROCALIDAD con 15 dias de
anticipacion a su vencimiento y deberd acompafiarse de la
solicitud de registro respectiva y los documentos de
actualizacion en caso de ser necesario. AGROCALIDAD,
no concederd la renovacion de la certificacion en aguellos
casos en los que, los técnicos responsables de las
inspecciones reporten e incumplimiento de cualquiera de
las disposiciones establecidas en e presente Manual de
Procedimientos o incumplan las normas vigentes.

6. CANCELACION DEL CERTIFICADO

Son causales de cancelacion dd registro y certificado, las
siguientes:

a) Notificaciones por escrito del abandono de la actividad
por parte del propietario del vivero de Cacao Naciond
Finoy de Aroma Sabor "Arriba" y otras variedades; y,

b) No renovacion de certificado para su normal
funcionamiento por:

Incumplimiento de la presente normativa.

Incumplimiento de las disposiciones legales
vigentes.

Documento con posibles errores, digitalizado de la publicacién original. Favor verificar con imagen.
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El certificado podra ser revisado a peticion de
terceros, pudiendo ser revocado s los resultados de
lainspeccién (informe) asi |0 determina.

7. OBLIGACIONES DEL PROPIETARIO O
REPRESENTANTE LEGAL

> Los propietarios o representantes legales de viveros
0 establecimientos de propagacién de materia
vegetal de cacao naciona fino y de aroma sabor
"Arriba" y otras variedades, informaran por escrito
a AGROCALIDAD, los cambios que se realicen
respecto a la solicitud de registro que permite su
norma funcionamiento.

> Informar sobre abandono de la actividad, para que
AGROCALIDAD en base a la normativa vigente,
proceda seguin sea necesario.

En este caso el propietario esta obligado a eliminar
(quemar) todo el materia existente, ya que a futuro
podria constituirse en foco de infeccion.

> Permitir la entrada y facilitar el trabgjo del persona
técnico autorizado de AGROCALIDAD.
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8.1 CRITERIOS PARA ESTABLECIMIENTO DE

SANCIONES

» Fdtade sefidéticaen e interior o exterior del centro
de propagacion.

» Fdtade materiales parala propagacion.
» Fatade personal técnico o de apoyo insuficiente.

e Lasvias de acceso a centro de propagacion en mal
estado.

»  Documentacién desactualizada.

e Acumulacién de aguas lluvias u otro tipo de liquidos
en €l interior del vivero.

e Plantas en fundas que no rednan las condiciones
técnicas para su conservacion.

*  Presenciade basura, liquidos o materiales extrafios.

e Deterioro de la infraestructura interna del
establecimiento.

> Poner adisposicion del inspectorde AGROCALIDAD lainforme Falta de registros de la procedencia del material dizar

> Informar de forma inmediata a AGROCALIDAD a
través de sus oficinas provinciales sobre €
aparecimiento o presenciade plagas.

> Colocar en un lugar visible del vivero o centro de
propagacion de materia vegetal € correspondiente
certificado.

> El productor de material vegetal esta obligado a
llevar registro tanto de la procedencia del material
para multiplicar como del material que vende.

8. SANCIONESPOS-CERTIFICACION

La clausura sera una sancion inmediata que se aplicara a
quienes no cuenten con € respectivo registro. Si en la
inspeccién post-certificacion se detecta el cometimiento de
alguna infraccién se notificara a presunto responsable de la
misma, para que en el término de 3 dias conteste los cargos
que se le formulan.

Con la contestacion o en rebeldia se abrira la causa a prueba
por €l término de 6 dias, luego de la cual € funcionario
resolvera en un plazo de tres dias.

Los establecimientos que no obstante haber sido
clausurados siguieren multiplicando o expendiendo materia
de propagacion, seran sancionados de conformidad ala Ley
sin perjuicio del decomiso e incineracién del material
indicado.

Las inspecciones se realizaran previa coordinacion con la
fuerza publica

genético.
* Fatao deterioro de herramientas.

« Deficiencia en las instalaciones para € suministro
de agua.

e Mezcla de materiad genético de diferentes
variedades (Nacional y CCN-51).

e Deteccion de material genético de procedencia
desconocida.

e Fata de control fitosanitario (insectos, escoba de
bruja, etc.).

e Presencia de productos quimicos no autorizados
(herbicidas, insecticidas lubricantes, etc.).
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ANEXO 1

MATERIAL GENETICO BASICO
DE SIEMBRA

Para la siembra, las Estaciones Experimentales Tropicales
(EET) del INIAP disponen de clones o cultivares de alta
produccion con tolerancia a las enfermedades y con
caracteristicas propias de la variedad Naciona sabor
"Arriba’, como seindicaacontinuacion (INIAP 2010):

¢ Clones recomendados por INIAP:

EET-19
EET-48
EET-62
EET-95
EET-96
EET 103

VVVVYVYV

¢ Los clones para zonas aridas como la Peninsula de
Santa Elena son:

> EET-54y
> EET-558, se recomiendan pero dotadas de
sistemas deirrigacion.

¢ Clones para Patrones:

EET-116
EET-399
EET-400
POUND-12

V V VYV

¢ Hibridos:

EET-19xEET-110
EET-48 x EET-110
EET-48 x EET-332
EET-95 x EET-332
EET-103 x EET-387
EET-116 xEET-19
EET-275 xEET-110
EET-275 x EET-332

VVVYVYVVYVYV
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¢ Clones Region Amazoénica: La Estacion Experimental
Central dela Amazonia ha seleccionado 5 clones con
buenos resultados en la produccién de Cacao:

> LCT-EEN-6

> EET-19,EET-95
> EET-111

> ICS95

¢ Clones para los valles centrales de la Provincia de
M anabi:

> ETT575
> EET576

Los jardines clénales de INIAP para propagacion de plantas
se encuentran principadmente en la EET-Pichilingue, EE-
Litora Sury E. Santo Domingo.

No. 024-A

LA DIRECTORA EJECUTIVA DE LA AGENCIA
ECUATORIANA DE ASEGURAMIENTO DE LA
CALIDAD DEL AGRO - AGROCALIDAD-

Considerando:

Que, € articulo 14 de la Constitucion de la Republica
reconoce €l derecho de la poblacion a vivir en un ambiente
sano y ecolégicamente equilibrado, que garantice la
sostenibilidad y el buen vivir, sumak kawsay; y, por otra
parte, declara de interés publico la preservacion del
ambiente, la conservacion de los ecosistemas, la
biodiversidad y la integridad del patrimonio genético del
pais, la prevencion del dafio ambiental y la recuperacion de
los espacios natural es degradados;

Que, d articulo 73 ibidem, en su primer inciso, establece
que e Estado aplicara medidas de precaucidn y restriccion
para las actividades que puedan conducir a la extincion de
especies, la destruccion de ecosistemas o la ateracion
permanente de | os ciclos naturales,

Que, & Ecuador es miembro de la Organizacion Mundial
del Comercio (OMC), conforme consta del Protocolo de
Adhesién, publicado en € Registro Oficia Suplemento 977
de28dejuniodel 996;

Que, en el marco de la Organizacion Mundid del Comercio
(OMC), e Acuerdo sobre la Aplicacion de Medidas
Sanitarias y Fitosanitarias (AMSF) establece que los
miembros tienen derecho a adoptar |as medidas sanitarias y
fitosanitarias necesarias para proteger la salud y la vida de
las personas y de los animales o para preservar los
vegetales;

Que, e Acuerdo sobre la Aplicacion de Medidas Sanitarias
y Fitosanitarias (AMFS) citado en e considerando anterior
prescribe que, en materia de inocuidad aimentaria, 1os
paises miembros seguirdn las normas, directrices y
recomendaci ones establecidas por la Comision del Codex
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Alimentarius sobre aditivos aimentarios, residuos de
medicamentos veterinarios y plaguicidas, contaminantes,
métodos de andlisis y muestreo, y codigos y directrices
sobre précticas en materia de higiene;

Que, d articulo 3 del Acuerdo de Cartagena No. 436,
publicado en el Registro Oficial de 23 de septiembre de
1998 sefida que dicha decision se aplica a todos los
plaguicidas quimicos de uso agricola, originarios o no de la
Subregion, incluyendo los ingredientes activos grado
técnico, y sus formulaciones;

Que, las Normas Internacionales para Medidas
Fitosanitarias (NIMF), utilizadas por las Organizaciones
Nacionales de Proteccion Fitosanitaria (ONPF), como la
NIMF No. 2 sobre Directrices para € Andlisis de Riesgo de
Plagas de 1995 y la NIMF No. 11 sobre Andlisis de Riesgo
de Plagas para plagas cuarentenarias, incluido € Andlisis de
Riesgo ambientales y organismos vivos modificados del
2004; asi como, la Resolucion 025 del 13 de noviembre de
1997 de la Comunidad Andina de Naciones (CAN),
describen los procedimientos de Andisis de Riesgos de
Plagas, mediante los cuales se establecen los requisitos
fitosanitarios de productos vegetal es de importacion;

Que, € inciso primero del articulo 25 de la Ley Organica
del Régimen de la Soberania Alimentaria reza que d Estado
prevendra y controlard la introduccién y ocurrencia de
enfermedades de animales y vegetales, asimismo
promovera practicas y tecnologias de produccion,
industrializacion, conservacion y comerciaizacion que
permitan alcanzar y afianzar lainocuidad de los productos.
Paralo cua, € Estado mantendra camparias de erradicacién
de plagas y enfermedades en animaes y cultivos,
fomentando e uso de productos veterinarios y fitosanitarios
amigables con el medio ambiente;

Que, € articulo 10 de la Ley de Comercializacién y Empleo
de Plaguicidas, publicada en €l Registro Oficid Suplemento
315 de 16 de abril del 2004 establece que solamente podran
fabricar, formular, importar, exportar, envasar y distribuir
plaguicidas quimicos de uso agricola, las personas naturales
0 juridicas que cuenten con €l registro respectivo, otorgado
por la Autoridad Naciona Competente; y, que los
fabricantes, formuladores, importadores, exportadores,
envasadores y distribuidores de plaguicidas quimicos de uso
agricola, sean estos personas naturales o juridicas, deberan
estar registrados ante dicha autoridad;

Que, € articulo 9 de la Ley de Sanidad Vegetal indica que
la exportacion de materia vegetal no industrializado cuya
sdlida del pais no estuviere prohibida por las leyes,
requerira de Certificado Fitosanitario, extendido por €
Ministerio de Agricultura y Ganaderia; y, € articulo 9
establece la obligacion de los propietarios de combatir las
pestes vegetales epidémicas, empleando los materiales y
métodos que determinare € Servicio Ecuatoriano de
Sanidad Agropecuaria, asi como emprender las campafias
de saneamiento, a sus expensas;

Que, mediante Decreto Ejecutivo No. 1449, publicado en €
Registro Oficial 479, e 2 de diciembre del 2008, se
reorganiza a Servicio Ecuatoriano de Sanidad Agropecuaria
(SESA) transformandolo en Agencia Ecuatoriana de
Aseguramiento de la Calidad del Agro - AGROCALIDAD;
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como una entidad técnica de derecho publico, con
personeria juridica, patrimonio y fondos propios,
desconcentrada, con  independencia  administrativa,
econdmica, financiera y operativa; con sede en Quito y
competencia nacional, adscrita a Ministerio de Agricultura,
Ganaderia, Acuaculturay Pesca;

Que, la Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento de la
Calidad del Agro - AGROCALIDAD es la Autoridad
Nacional Sanitaria, Fitosanitaria y de Inocuidad de los
Alimentos, encargada de la definicion y gecucién de
politicas, y de la regulacion y control de las actividades
productivas del agro nacional, respaldada por normas
nacionales e internacionales, dirigiendo sus acciones a la
proteccion y mejoramiento de la produccidn agropecuaria, la
implantacion de practicas de inocuidad alimentaria, €
control de la cadidad de los insumos, € apoyo a la
preservacion de lasalud publicay e ambiente, incorporando
a sector privado y otros actores en la gjecucion de planes,
programas y proyectos;

Que, e cacao es un producto arraigado a la identidad
agroalimentariadel pais;

Que, en e afio 2010 Ecuador exportd 402 millones de
ddlares, de los cuales, 322 millones corresponden a cacao
en grano;

Que, seglin la Organizacién Internacional de Cacao, € 75%
de la produccion y exportacion ecuatoriana es de cacao fino
de aromg;

Que, de acuerdo al Ultimo Censo Agropecuario, € cacao
representa e sustento para agproximadamente 100.000
productores ecuatorianos que cultivan este producto en una
extension cercana alas 400.000 hectéreas; y,

En gercicio de las atribuciones establecidas en € articulo 3
y 4 del Decreto Ejecutivo No. 1449, publicado en e
Registro Oficial 479 de 2 de diciembre del 2008,

Resudve:

Articulo 1.- Establecer e procedimiento de aplicacion
obligatoria, para la fumigacion de los lotes de cacao en
grano destinados a la exportacion.

Articulo 2.- Para la fumigacion de los lotes de cacao en
grano, se empleara un plaguicida registrado y aprobado por
AGROCALIDAD, que contenga entre sus ingredientes
activos fosfuro de aluminio o fosfuro de magnesio. La
persona natural o juridica que realice la fumigacién debera
estar debidamente registrada en AGROCALIDAD.

Articulo 3.- Los lotes de cacao en grano deben ser
fumigados a menos setenta y dos horas antes de su
embarque y previa a la inspeccién de calidad de una de las
empresas verificadoras aprobadas por AGROCALIDAD.

Articulo 4.- Parala fumigacion, € lote debe estar parado y
colocado sobre pallets. El grano, debidamente envasado en
sacos sellados, se identificard con una etiqueta en la que se
especificara la razén social y logo de la empresa
exportadora, pais de procedencia, tipo del producto, peso
neto, peso bruto, el nimero de lote y pais de destino.
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Articulo 5.- El exportador de cacao en grano deberd llevar
un registro de la fumigacion del lote en el cua se detallara
lo siguiente:

a Nombrede exportador;
b. Numero de sacos tratados con plaguicidas en cadalote;

c. Fechadelafumigacion, sefidando hora exacta, dia, mes
y ao;

d. Nombre comercial del producto empleado parala
fumigacion y principio activo del mismo; y,

e Nombre o razon social, segun € caso, de lapersona
natural o juridica encargada de lafumigacion y de quien
haya realizado la aplicacion.

Articulo 6.- AGROCALIDAD, como autoridad naciona
sanitaria, fitosanitaria y de inocuidad de los alimentos,
redizard € control y la supervison para cumplimiento de la
presente resolucion.

Articulo 7.- Las inobservancias de las disposiciones
contenidas en este instrumento serdn sancionadas de
conformidad con lo establecido en la Ley de Sanidad
Vegeta y otras normas vigentes.

La presente resolucién entrara en vigencia a partir de su
publicacién en el Registro Oficial.

Comuniquese y publiquese.
Quito, D. M., a18 de abril ddl 2011.

f.) Dra Maria Isabel Jiménez Ph.D., Directora Ejecutiva,
Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento de la Calidad del
Agro - AGROCALIDAD.

No. 025 A

LA DIRECTORA EJECUTIVA DE LA AGENCIA
ECUATORIANA DE ASEGURAMIENTO DE LA
CALIDAD DEL AGRO - AGROCALIDAD

Considerando:

Que, en € capitulo segundo de la Congtitucion de la
Republica, derechos del buen vivir, articulo 13 se expresa
"Las personas y colectividades tienen derecho a acceso
seguro y permanente a alimentos sanos, suficientes y
nutritivos, preferentemente producidos a nivel loca y en
correspondencia con sus diversas identidades y tradiciones
culturales. El Estado ecuatoriano promovera la soberania
alimentaria.”;

Que, d articulo 281 ibidem determina que la soberania
alimentaria constituye un objetivo estratégico y una
obligacion del Estado para garantizar que las personas,
comunidades, pueblos y naciondidades acancen la
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autosuficiencia de aimentos sanos y culturamente
apropiado de forma permanente para €llo, sera
responsabilidad del Estado impulsar la produccion,
transformacion agroalimentaria y pesquera de las pequefias
y medianas unidades de produccion, comunitarias y de la
economiasocial y solidaria;

Que, d Instituto Ecuatoriano de Normalizacion - INEN - es
el organismo técnico nacional competente, en materia de
reglamentacion, normalizacion y metrologia, establecidos
en las leyes de la Replblica y en tratados, acuerdos y
convenios internacionales;

Que, e 22 de julio del 2005, el Ministerio de Agricultura,
Ganaderia, Acuacultura y Pesca, suscribié e Acuerdo
Ministeria No. 070, que declara a cacao como un producto
simbolo del Ecuador, debido a que su comercializacion
tiene una ubicacion privilegiada en los mercados
internacionales;

Que, mediante Decreto Ejecutivo No. 1449 de 22 de
noviembre del 2008, publicado en e Registro Oficial 479
del 2 de diciembre del 2008, se dispone la reorganizacion
del  Servicio Ecuatoriano de Sanidad Agropecuaria,
transformandolo en Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento
de Calidad del Agro - AGROCALIDAD, adscrita d
Ministerio de Agricultura, Ganaderia, Acuaculturay Pesca;

Que, AGROCALIDAD es la Autoridad Nacional Sanitaria,
Fitosanitariay de Inocuidad de los Alimentos, encargada de
la definicion y gecucion de politicas y de la regulacion y
control de las actividades productivas del agro nacional,
respadada por normas nacionales e internacionales,
dirigiendo sus acciones a la proteccion y mejoramiento de
la produccion agropecuaria, la implantacion de précticas de
inocuidad aimentaria, el control de la calidad de los
insumos, €l apoyo a la preservacion de la salud publicay €
ambiente, incorporando al sector privado y otros actores en
la g ecucion de planes, programasy proyectos especificos;

Que, € 10 de mayo del 2010, el Ministro de Agricultura,
Ganaderia, Acuacultura y Pesca, suscribio € Acuerdo
Ministerial No. 180, publicado en € Registro Oficia No.
199 de 25 de mayo del 2010, en € que en su articulo 1
delega al Director Ejecutivo de la Agencia Ecuatoriana de
Aseguramiento de la  Cadidad del Agro,
"AGROCALIDAD", la creacion de un Subproceso de
Control de la Calidad de Cacao, dentro del Estatuto
Organico de Gestidn Organizaciona por Procesos;

Que, @ acuerdo ministerial citado en e considerando
anterior en su articulo 1 litera d) expresa que,
AGROCALIDAD es e organismo oficia encargado de
expedir certificados de calidad para la exportacion de Cacao
Nacional Fino y de Aroma Sabor "Arriba' y otras
variedades de cacao, en coordinacién técnica con la
Subsecretaria de Fomento Agricola del Ministerio de
Agricultura, Ganaderia, Acuaculturay Pesca;

Que, € doctor Ramon L. Espinel Martinez en calidad de
Ministro de Agricultura, Ganaderia, Acuacultura y Pesca
(MAGAP), mediante accién de persona No. 0253 del 26 de
enero del 2011, nombra a la Dra Maria Isabel Jiménez
Feijoo como Directora Ejecutivade AGROCALIDAD;
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Que, la base fundamental de la economia naciona es la
actividad Agro - Exportadora, entre ellas las de Cacao
Naciona Fino de Aroma Sabor "Arriba" y otras variedades,
como fuente relevante de ingreso de divisas;

Que, las exportaciones de Cacao Nacional Fino y de Aroma
Sabor "Arriba" le han dado prestigio al pais en € contexto
internacional, por lo que la blisqueda y coordinacion de
estrategias deben estar enfocadas a recuperar y mantener su
buena calidad, considerando que esta debe ser manejada en
forma integral en toda la cadena productiva, iniciando con
la seleccion de material vegetativo de siembra, productores
de plantas, mangjo de las plantaciones, de la cosecha 'y pos
cosecha asi como la certificacion de la calidad de cacao en
grano, elaborados y semielaborados parala exportacion;

Que, los mercados internacionales para e Cacao Nacional
Fino y de Aroma Sabor "Arriba" tienden cada vez més a
mayor demanday por ello tienen mayores exigencias.

Entre ellas se destaca la garantia de sabor y por tanto de
origen con una oferta constante, extendiday estandarizada;

Que, AGROCALIDAD, en basca lo establecido en la Ley
Organica de Transparencia y Acceso a la Informacion de
hacer efectivo € principio de publicidad de los actos del
Estado que por su naturadeza sean de interés publico en
concordancia con lo determinado en la Ley Organica de
Participacion Ciudadana, ha publicado en su pagina web
www.agrocalidad.gob.ec e proyecto de manua de
procedimiento para €l registro y certificacion de viveros y
productores de material vegetal de Cacao Nacional Fino de
aroma sabor "Arriba" y otras variedades, previaalaemision
de la presente resolucién; y,

En gercicio de las atribuciones legales que le confieren los
articulos 3 y 4 del Decreto Ejecutivo No. 1449 y € Art. 7,
numeral 1 literal b), numera 1, del Estatuto Organico de
Gestion Organizaciona por Procesos de AGROCALIDAD,

Resudve:

Articulo 1.- Establecer € procedimiento técnico vy
administrativo para la Certificacién de Calidad de Caco
Fino y de Aroma Sabor "Arriba" y de otras variedades,
incluidos elaborados y semielaborados, para la exportacion
de Cacao Nacional Fino y de Aroma Sabor "Arriba" y otras
variedades, detallado en el manual de procedimientos, que
se anexa a la presente resolucion y que forma parte
integrante de la misma.

Articulo 2.- Toda persona natural o juridica, publica o
privada, interesada en comercidizar y exportar Cacao
Naciona Fino y de Aroma Sabor "Arriba' y otras
variedades, incluidos elaborados y semielaborados,
cumplira con e procedimiento técnico establecido por
AGROCALIDAD y demas requisitos que le permitan
comercializar y exportar licitamente, constante en €l anexo
de la presente resolucion.

Miércoles13deJuliodde 2011 - 13

Articulo 3.- Todo exportador de Cacao Nacional Fino y de
Aroma Sabor "Arribd' y otras variedades, incluidos
elaborados y semielaborados, calificados y registrados en
AGROCALIDAD, deberdn llevar un registro de
exportacionesy destino final, sujeto a verificacion y control.

Articulo 4.- Las transgresiones a la presente resolucion
serén sancionadas conforme a lo que establece la Ley de
Sanidad Vegetal, la normativa del sector agropecuario.

Articulo 5.- En tanto € subproceso de control de calidad
sea creado, encarguese de la gjecucion de esta resolucion a
la Direccién de Sanidad Vegeta de AGROCALIDAD, asi
como alos procesos desconcentrados a nivel nacional.

Articulo 6.- Deréguese a la Resolucién N° 141 A de 7 de
septiembre del 2010, publicada en Registro Oficial N° 309
de 27 de octubre del 2010.

La presente resolucién entrard en vigencia a partir de su
publicacién en el Registro Oficial.

Dado en Quito, alos 18 dias del mes de abril del 2011.
Comuniquese y publiquese.

f.) Dra. Maria Isabel Jiménez, Ph.D., Directora Ejecutiva,
Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento de la Cdidad del

Agro - AGROCALIDAD.
@G ROCALIDAD
e

AGENCIA ECUATORIANA DE
ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD
DEL AGRO "AGROCALIDAD"

MANUAL DE PROCEDIMIENTOS
PARA LA VERIFICACION DE LA
CALIDAD DEL CACAO

Direccién de Sanidad Vegetal
Programa Especifico de Cacao

ABRIL-2011
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INDICE

Cadigo Titulo

Manual de calidad

MC-IND Manual de Calidad

indice del Manual de Calidad
MC-LAT Manual de Calidad

Lista de abreviaciones y terminologia
MC-GEN Manual de Calidad

Presentacion
MC-FLU Manual de Calidad

Flujo de proceso

Manual de procedimientos

MP-SQL Manual de Procedimientos Procedimiento

de solicitud de ingpeccion
MP-INN Manual de Procedimientos

Procedimiento de inspeccion de lotes de cacao en grano
MP-INE Manual de Procedimientos

Procedimiento de inspeccidn de lotes de cacao elaborado
MP-INS Manual de Procedimientos

Procedimiento de inspeccién de seguridad aimentaria
MP-CER Manual de Procedimientos

Procedimiento de emision del certificado de calidad
MP-INC Manual de Procedimientos

Procedimiento de contra-verificacion
MP-INR Manual de Procedimientos

Procedimiento de reinspeccién
MP-INH Manual de Procedimientos

Procedimiento de inspeccidn de higiene
MP-REC Manual de Procedimientos

Procedimiento de reclamos

Formularios
Los formularios se encuentran publicados en la siguiente paginade internet que se detallaa continuacion:
www.agrocalidad.gov.ee

FO-SOL Formularios Solicitud de

inspeccion
FO-REP Formularios

Calificacion de lotes de cacao en grano
FO-REE Formularios

Calificacion de lotes de cacao elaborados
FQ-RES Formularios

Registro de andlisis de residuos
FO-CER Formularios

Certificado de calidad para cacao en grano fino de aroma
FO-CEC Formularios

Certificado de calidad para cacao en grano corriente
FO-CEE Formularios

Certificado de calidad para cacao elaborado
FO-HCP Formularios

Programa reducido de condiciones basicas
FO-REG Formularios

Registro de solicitud de inspeccion
FO-CAM Formularios Formulario

de cambios
FO-REC Formularios Registro

de reclamos
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Cadigo Titulo
Anexos

Los formularios se encuentran publicados en la siguiente paginade internet que se detalla acontinuacion:
www.agrocalidad.gov.ec

AN-173 Anexos
Cacao en grano, determinacion de humedad, INEN 173
AN-175 Anexos
Cacao en grano, ensayo de corte, INEN 175
AN-176 Anexos
Cacao en grano, requisitos, INEN 176
AN-177 Anexos
Cacao en grano, muestreo, INEN 177
AN-537 Anexos
Cacao (Productos Elaborados) Muestreo
AN-620 Anexos
Requisitos de cacao en polvo
AN-DIF Anexos
Tabla de diferenciacion entre cacao CCN51 y nacional
AN-RES Anexos
Tablade LMR para cacao en grano The Japan Food Chemica Research Foundation
AN-OIC Anexos
Tablade LMR para cacao en grano de la Organizacién Internacional del Cacao
AN-NOA Anexos

Tablade plaguicidas prohibidos por la Organizacion Internaciona del Cacao

LISTA DE ABREVIACIONESY DEFINICION DE TERMINOS

La presente lista tiene como objeto definir los términos y abreviaciones utilizados en la presente documentacién.

Accion correctiva

Toda accion para eliminar la causa de una anormalidad encontrada (Fuente: SO 9000:2000).

Accién correctora

Toda accién para eliminar una anormalidad. Puede incluir una reclasificacion (Fuente: 1SO
9000:2000).

Accion preventiva

Toda accion para diminar la causa de una posible anormalidad (Fuente: 1SO 9000:2000).

AGROCALIDAD

Es la entidad encargada de operar e Sistema de Control de la Calidad del Cacao en grano,

(LaAgencia) elaborados y semi-elaborados, destinados ala exportacion.

Agroquimicos Todo quimico usado en la produccién agricola, incluyendo y no limitandose a pesticidas,
herbicidas, acaricidas y funguicidas, usados o posibles de usar tanto en € cultivo mismo como en
los cultivos aledafios.

Anexos Todo archivo, documento, registro u otra documentacion impresa o digital, al que el documento
hace referencia. Dentro de los anexos serédn también anotadas |as normas externas, normas internas

y publicaciones.
Caradelote Seccion del lote visible, como minimo 4, considerando que € lote sea presentado en forma

cuadrada o rectangular. Al dividir € lote en dos, se agregan dos lados adicionales.

Contra-lnspeccion

En caso de existir una inspecciéon regular gecutada por una verificadora, AGROCALIDAD
asignara a su criterio una contra-inspeccion, con € fin de confirmar la conformidad del lote
inspeccionado. En caso de haber repetidas diferencias en € resultado, la verificadora serd|
notificada.

Discrepancias Aquellas divergencias encontradas entre los resultados de dos diferentes inspecciones del mismo
alarmantes lote, discrepancias que presenten variaciones del 10% o més entre los resultados. Dentro de este
documento se hace un especia enfoque a la mezcla de variedades, porcentagje de moho y
porcentaje de humedad.
ETA Fecha Prevista de Arribo por sus siglas en Inglés (Estimated Time of Arrival).
ETD Fecha Prevista de Partida por sus siglas en Inglés (Estimated Time of Departure).
Exportador Es el propietario del lote de cacao previo a su exportacion.
Formulario Formato para llenar con informacion para comprobar e buen funcionamiento del sistema de

calidad.

Documento con posibles errores, digitalizado de la publicacién original. Favor verificar con imagen.
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LISTA DE ABREVIACIONESY DEFINICION DE TERMINOS

La presente lista tiene como objeto definir los términos y abreviaciones utilizados en |a presente documentacion.

Importador Es quien se ha comprometido a adquirir €l lote de cacao.
INCOterms Condiciones de comercio internacional, por sus siglas en ingles (International Common terms).
INEN 173 Cacao en grano, determinacion de % humedad.
INEN 174 Cacao en grano, determinacion de contenido de grasa.
INEN 175 Cacao en grano, ensayo de corte.
INEN 176:2006 Cacao en grano, requisitos.
INEN 177:95 Cacao en grano, muestreo.
Inspeccion de Inspeccion realizada contra una lista reducida de puntos de control, basandose en la norma
higiene HACCP 2002.

Inspeccion puerto

Esta tiene por objeto & confirmar la conformidad del lote de cacao inspeccionado y se redliza en
adicion a la inspeccion regular. En caso de encontrar no-conformidades con las normas
respectivas, los lotes propiedad del exportador serd inspeccionado con mas minuciosidad y de ser
el caso impedir la exportacion del producto.

Inspeccidn regular

Inspeccion de calidad que se llevard a cabo luego de pasar por los Procedimientos pertinentes con
el fin de obtener € certificado de calidad. Examinacidn que permite la posterior exportacion del
lote de cacao.

I nspector

Persona natural que desempefia la funcion de examinador, delegado por la verificadora,
independiente de las partes de la cadena de valor del cacao, con € conocimiento técnico y la
formacion requerida para poder gjecutar una inspeccion fisica de los lotes de cacao en forma
imparcial.

1SO 17020

Normativa creada para entidades independientes que realizan inspecciones para terceros.

Ley 739

Ley para formulacion, importacion, comerciaizacion y empleo de plaguicidas y productos afines
de uso agricola.

Lote parado

Lote de cacao, en su totalidad a la vista, ensacado, cosido, marcado y fumigado, listo para la|
exportacion y que no vaya a sufrir alteraciones posteriores alafecha de inspeccion.

OAE

Organizacion de Acreditacion Ecuatoriana.

Reclamo

Toda comunicacién en forma escrita o verbal, que denota una inconformidad con la calidad de
servicio, del producto o cualquier otro asunto de la cadena de valor del caceo, dirigida a la
atencion del ente que brinda dicho servicio, se excluyen los asuntos de indole financiero. Las
devoluciones por cualquier motivo, notas de crédito y pactos entre caballeros para resolver una|
inconformidad, serén también consideradas como un reclamo y procesadas como tal.

Registro

Formulario llenado con informacion para comprobar €l buen funcionamiento del sistema de
calidad.

Verificadora

Entidad independiente de las partes involucradas en la cadena de valor del cacao, que posea un
sistema de calidad implementado y que sea acreditada con lanorma | SO 17020 ante la OAE.

ﬂ s AGE AD

i Ministerio de. *
| Acuacuitura y Pesca

AGENCIA ECUATORIANA DE ASEGURAMIENTO
DE LA CALIDAD DEL AGRO
"AGROCALIDAD"

MANUAL DE CALIDAD

PRESENTACION

Los mercados internacionales son cada vez més exigentes
en cuanto a la calidad fitosanitaria de los productos que
ingresan en €, en e caso concreto del cacao, la presencia de
mezclas entre variedades, residuos de plaguicidas y
materiales extrafios a producto, han deteriorado la imagen
del cacao ecuatoriano, generando grandes perjuicios
econdmicos.

La Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento de la Calidad
del AGRO-AGROCALIDAD, siendo parte de sus funciones
de regulacion y control, se ha visto en la necesidad de
implementar €l "Manua de procedimientos para la
verificacion de la calidad del cacao™, que tiene entre otras
finalidades, la de crear transparencia dentro del sector
cacaotero y fortalecer la confianza con € consumidor final.

Aparte de definir las responsabilidades de |os actores dentro
del sistema de inspeccion de la calidad del producto
relacionada con las exigencias del mercado de destino, se
han creado procedimientos que aseguren e cumplimiento
con las normas més estrictas de Limite Maximo de
Residuos (LMR), residuos de metales pesados y otros
factores que pueden actuar en detrimento para la saud
humana.

Toda la documentacién y los criterios contenidos en el
presente manua, son responsabilidad de AGROCALIDAD,
sin embargo, este procedimiento de verificacion de calidad
no libera a productores, exportadoresy otras entidades de

Documento con posibles errores, digitalizado de la publicacién original. Favor verificar con imagen.
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la responsabilidad de cumplir con sus obligaciones,
contribuir para la aplicacion del manua y aceptar las
disposiciones de la Autoridad Nacional .

Maria Isabel Jménez, Ph.D., Directora Ejecutiva, AGRO-
CALIDAD.

MANUAL DE CALIDAD
FLUJO DE PROCESOS
1 OBJETIVOS

« Establecer los procesos para la verificaciéon de la

calidad del cacao como requisito parala emision del
certificado de exportacion.

¢ Gestionar lacadenade valor dd cacao.

e Ofrecer a los usuarios del sistema de calidad una
herramienta clara y ldgica con € fin de aplicar de

manera correcta 'y uniforme todos los
procedimientos y que cumplan con las normas y
leyes vigentes.

2. ALCANCE

Todos los actores de la cadena de valor del cacao que se
dediquen alaexportacion del producto.

3. RESPONSABILIDADES

AGROCALIDAD es la responsable de la correcta gestion
de los procesos y su interaccion, asi como de |os registros y
otros documentos relevantes. Cuaquiera de las entidades de
la cadena de valor del cacao esta en la capacidad de
proponer modificaciones a los Procedimientos o
documentos, con €l fin de optimizar la interaccion entre
elos. De exigtir una solicitud, esta debe ser dirigida en
forma escrita a la atencion de AGROCALIDAD. Sera
siempre la responsabilidad de AGROCALIDAD y su
comision técnica € revisar las propuestas y decidir si las
implementa o rechaza.

4. DESCRIE’CION DEL PROCESO DE CERTI
FICACION

El proceso de emision dd certificado de caidad para la
exportacion comienza con la solicitud de inspeccién por
parte del exportador. Una vez que llega a AGROCALIDAD
se dispone ala verificadora para que haga la inspeccion del
lote, para garantizar € servicio de verificacion,
AGROCALIDAD supervisa las inspecciones, luego la
verificadora envia un informe técnico € cua
AGROCALIDAD evaa en base a las normas INEN 173,
174, 175, 176 y 177. Si cumple con las normas se emite el
certificado, caso contrario se notifica al exportador que €
lote esta fuera de norma.

El vaor afiadido que se establecié en e proceso, es d
andlisis de residuos de plaguicidas y metales pesados. Los
andlisis de LMRs se haran segiin el mercado de destino en
un |laboratorio definido por AGROCALIDAD, también se
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debera marcar e lote una vez hecha la inspeccién para
asegurar que € lote que se verifica en la propiedad del
exportador es e mismo que llegaal puerto maritimo.

Por otro lado se intensificaran las supervisiones y la
verificadora deberd contratar inspectores acreditados por
AGROCALIDAD.

AGROCALIDAD revisara periodicamente los
procedimientos, la documentacién relacionada y sobre todo,
la interaccion entre ellos. En caso de existir cambios en €l
contenido de uno de los documentos, AGROCALIDAD
informara inmediatamente a todos los actores de la cadena
de valor del cacao de dichos cambios.

ﬂ Y AGROCALIDAD
(
Q. ’
ay

AGENCIA ECUATORIANA DE
ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD
DEL AGRO "AGROCALIDAD"

PROCEDIMIENTOS

PROCEDIMIENTO DE SOLICITUD DE
INSPECCION

1 OBJETIVO

Describir € procedimiento parala solicitud de inspeccion de
los lotes de cacao en grano o lotes de cacao elaborado
destinados a la exportacion, desde € inicio, la gecucion e
informe de inspeccién, de acuerdo a procedimiento
establecido por AGROCALIDAD.

2. ALCANCE

El procedimiento de solicitud de inspeccién se aplicard a
todos aquellos lotes de cacao en grano o lotes de cacao
elaborado que se exportardn desde el Ecuador, cultivados
tanto en forma convencional como organica, parados en su
totalidad.

3. RESPONSABILIDADES

El exportador:

Debera solicitar la inspeccion del lote de cacao en grano a
AGROCALIDAD, a través del formato de solicitud de
inspeccion (FO-SOL). Si se trata de un lote de caceo
elaborado, la casilla de verificacion "elaborado" sera
marcada.

AGROCALIDAD:

Debera receptar € formato solicitud de inspeccion (FO-
SOL) debidamente completado por e exportador, verificar
su contenido y disponer una verificadora para la inspeccién.
AGROCALIDAD también tendra la responsabilidad de
averiguar €l estatus de la acreditacion de las verificadoras
CuUyos servicios se utilizaran.

Documento con posibles errores, digitalizado de la publicacién original. Favor verificar con imagen.
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Laverificadora:

Receptara e formato solicitud de inspeccion (FO-SOL)
remitida por AGROCALIDAD vy asignara la inspeccion a
uno de sus inspectores. La verificadora tiene la obligacion
de informar a operador €l estatus de su acreditacion y
disponer de suficiente capacidad para efectuar las
inspecciones dentro del tiempo establecido.

4. DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

El exportador completard el formulario FO-SOL y lo
remitirh a AGROCALIDAD via Fax o correo eectrénico,
Unica y exclusivamente cuando e lote completo esté
parado. La solicitud sera conservada en e archivo del
exportador. Sera a discrecion del exportador € informar a
importador ladecision de AGROCALIDAD.

AGROCALIDAD revisara la solicitud y le asignard un
nimero de orden e inmediatamente dispondra a la
verificadora redizar la inspeccion solicitada. La disposicion
por parte de AGROCALIDAD sera en e formulario FO-
SOL. La forma de enviar mencionada disposicion sera por
escrito via fax o correo electronico, tanto a la verificadora
como d exportador. AGROCALIDAD mantendra para cada
exportador un archivo con las solicitudes de inspeccién y
decisiones respectivas, registradas todas en @ formulario
FO-REG.

La verificadora revisara la orden de trabajo recibida de
AGROCALIDAD y asignard a un inspector. Cada
asignacion sera registrada en € formulario FO-SOL. La
inspeccion se llevard a cabo dentro de las 24 horas después
de la recepcion de la orden de trabgjo y € resultado de la
inspeccion sera remitido a AGROCALIDAD en la tarde del
mismo dia de la inspeccion o en su defecto, en la mafiana
del dia siguiente si la inspeccién se llevo a cabo durante la
tarde. En caso de que la solicitud se presente un dia antes de
un feriado o un dia no laborable, la inspeccion se realizara
en la mafiana del siguiente dia laboral. La verificadora
llevard un registro de las inspecciones realizadas en su
propio formato, archivando siempre y conjuntamente las
Ordenes de trabagjo.

PROCEDIMIENTO DE INSPECCION
LOTESDE CACAO EN GRANO

1 OBJETIVO

Describir y establecer un procedimiento genérico con € fin
de asegurar que las inspecciones de los lotes de cacao en
grano se redlicen de una forma uniforme evitando
variaciones en lamanera de operar de las verificadoras.

2. ALCANCE

El procedimiento de inspeccion se aplicara a todos aquellos
lotes de cacao en grano que se exportaran desde € Ecuador
y eslaguia paralos inspectores de | as verificadoras.
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3. RESPONSABILIDADES
El exportador:

Asegurar que € lote de cacao en grano para € cua se ha
solicitado la verificacion esté parado. Permitir que €l
inspector ingrese a las instalaciones sin contratiempos y
ofrecer toda la asistencia posible en caso de ser necesario,
como reubicar parte del lote para facilitarle € acceso entre
las pilas. Asegurar que los equipos de su propiedad se
encuentren calibrados.

Laverificadora:

Tener implementado € sistema de calidad y trabgar
conforme a la norma INEN177 y la instruccion de trabgjo
IT-INN para la toma de muestras de cacao e inspeccion.
Ademas se regird a lo estipulado por la agencia dentro de su
sistema de cdlidad. La verificadora debe,, en todo momento,
ser independiente de cualquiera de las partes de la cadena
de valor del cacao y disponer de inspectores calificados. A
los inspectores, les entregard un equipo completo de trabgjo,
no necesariamente personal, que contenga como Minimo un
higrémetro, la tabla de diferenciacion entre cacao CCN51 y
cacao Naciona (AN-DIF) y otros utensilios necesarios
como saca muestras, una balanza gramera, navgja o
guillotinay fundas para la recoleccion de muestras.

El inspector:

Readlizar lainspeccion del lote para el cua se ha solicitado
la verificacion exclusivamente cuando este se encuentre
parado. El inspector VERIFICARA s los equipos se
encuentran calibrados. De todas maneras, e inspector
dispondra de su propio equipo para poder efectuar
evaluacion in situ, asi como de la tabla de diferenciacion
entre cacap CCN51 y cacao Naciona, anexo AN-DIF.

AGROCALIDAD:

Aprobar 0 rechazar e informe la cadificacién de los
inspectores de calidad y sus respectivas verificadoras. Para
el efecto, tendrd una lista actualizada de las verificadoras
autorizadas y € registro correspondiente de inspectores
calificados. La agencia se compromete a entregar latabla de
diferenciacion entre cacao CCN51 y cacao Naciona a las
verificadoras. Un técnico de AGROCALIDAD redizara la
supervision del trabajo hecho por la verificadora

4. DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO»

Recibida la solicitud de inspeccion del exportador en
AGROCALIDAD, este dispondra la redlizacion de la
inspeccion para lo cua asignard una verificadora
estableciendo el lugar, la fecha, la hora; la verificadora
asignara un inspector paralainspeccion aredizar.

Una vez asignado € inspector por parte de la verificadora,
este acudira a la planta del exportador, donde se encuentra
el lote a verificar. En la planta del exportador, e inspector
realizara en primerainstancia el reconocimiento del lote. Si
el lote no se encuentra parado a la fecha de lainspeccién, el
inspector informard ala verificadora sobre € particular e
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interrumpird totalmente la inspeccion. La verificadora
coordinara con € exportador una fecha posterior de
inspeccion, la misma que no podra ser iniciada dentro de las
siguientes 48 horas.

Una vez que € lote ha sido reconocido fisicamente, €
inspector tomara € nimero de muestras elementales
extraidas completamente a azar, que estaran en funcion de
lo indicado en la tabla 1, de la norma, de estas muestras
elementales luego de mezclarlas se establecera la muestra
globa o total, de esta se tomaran 4 muestras de cacao en
grano de minimo 500 gramos cada una, siguiendo €
procedimiento establecido en la norma INEN NTE 177:95;
de las cudes, una sera para € andlisis a redlizar por €
inspector, otra para el exportador, otra para la verificadoray
otra para AGROCALIDAD misma que puede ser utilizada
en caso de solicitud de contra-verificacion o que servira
como contra-muestra parael analisis de laboratorio.

Lamuestra paralaagencia, €l exportador y la contramuestra
seran colocados por € inspector en envases herméticos
limpios, con sdlos de seguridad y debidamente
identificados como lo detallado en la instruccion de trabajo
IT-INN.

El inspector llenara e formulario de caificacion de lotes de
cacao en grano, FO-REP y entregara € origina a la
verificadora. En la parte superior del formulario indicara
claramente que se trata de la muestra del inspector e
indicara también € tipo de cacao que fue ingpeccionado.
Véase la instruccién de trabgjo IT-INN para mayor
informacion.

La verificadora esta facultada para completar o repetir €
andlisis, en caso de que asi |o deseare, de la contra-muestra
en sus laboratorios, aplicando los pasos detallados en el
presente  procedimiento. De establecerse hallazgos
diferentes a los determinados durante el andlisis realizado
en la planta por € inspector, la verificadora utilizara los
hallazgos de laboratorio para la elaboracion del respectivo
infforme para AGROCALIDAD. El inspector sera
informado por escrito de las diferencias entre los hallazgos.
El formulario FO-REP sera completado de la misma manera
que € llenado por € inspector, indicando claramente en la
parte superior de formulario que los resultados
corresponden a la contra muestra. Los dos formularios se
conservaran conjuntamente en €l archivo correspondiente.

Una vez concluido € andlisis a la contra muestra, la
verificadora enviara € formulario FO-REP a operador para
ser procesado, asi como también a exportador para su
informacion. S e formulario FO-REP llenado por e
inspector ha sido rechazado, la verificadora lo, marcara con
una linea diagonal cruzando toda la hoja y afiadiendo las
paabras "reemplazado por € andlisis de la contra muestra.

PROCEDIMIENTO DE INSPECCION DE
CACAO ELABORADO

1. OBJETIVO

Describir y establecer un procedimiento genérico con € fin
de asegurar que las inspecciones de los lotes de cacao
elaborado se realicen de una forma uniforme evitando
variaciones en la manera de operar.
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2. ALCANCE

El procedimiento de inspeccidn se aplicara a todos aquellos
lotes de cacao procesado que se exportaran desde el Ecuador
y eslaguia paralos supervisores de la AGROCALIDAD.

3. RESPONSABILIDADES
El exportador:

Asegurar que el lote de cacao elaborado para el cua se ha
solicitado la verificacion esté completo y accesible para e
supervisor de AGROCALIDAD quién solicitard como
documento basico e Registro Sanitario de acuerdo a los
procedimientos establecidos en € pais, de igual manera se
brindara todas las facilidades para que €l supervisor ingrese
a las instalaciones sin contratiempos y ofrecerle toda la
asistencia posible en caso de ser necesario.

AGROCALIDAD:

Tener implementado € sistema de calidad y trabgar
conforme a la norma INEN 537 y la instruccion de trabgjo
IT-INE para la toma de muestras de cacao e inspeccion, en
caso de que € pais importador lo requiera adicional a
registro sanitario. A los supervisores, se les entregara un
equipo completo de trabajo, que contenga como minimo un
higrémetro y otros utensilios necesarios como una pesa de
100 gramos, espétula y envases para la recoleccion de
muestras.

El supervisor:

Redlizar lainspeccion dedl lote parad cua se hasolicitado la
verificacion exclusivamente cuando este se encuentre listo
para la inspeccion, siendo marcado y completo. El
supervisor podra utilizar los equipos de la planta del
exportador. De todas maneras, el supervisor dispondra de su
propio equipo para poder efectuar una contra evaluacion in
situ.

4. DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

Recibida la orden de trabajo por parte de AGROCALIDAD,
se determinard e lugar, fecha y hora de la inspeccién, €
supervisor designado se hard cargo de coordinar la
inspeccion.

Una vez asignado € supervisor por parte de
AGROCALIDAD, este acudira a la planta del exportador,
donde se encuentra € lote a verificar. En la planta del
exportador, €l inspector readlizard en primera instancia €
reconocimiento del lote. Si e lote no se encuentra listo ala
fecha de la inspeccién, € supervisor informard sobre €l
particular e interrumpird totalmente la inspeccion. El
supervisor coordinara con € exportador una fecha posterior
de inspeccidn, la misma que no podra ser iniciada dentro de
las siguientes 48 horas, y cuyos costos correrd a cargo el
exportador.

Una vez que € lote ha sido reconocido fisicamente, €l
supervisor tomara 3 muestras de cacao elaborado conforme
lo descrito en lainstruccion de trabajo 1 T-INE de las cuales,
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una serd para € exportador, otra para la agenciay la tercera
que servird para hacer e andlisis en un laboratorio
acreditado por AGROCALIDAD.

Las muestras serén colocadas por € supervisor en envases
herméticos limpios, sellados y debidamente identificados en
lainstruccién de trabajo I T-INE.

El supervisor llenard el formulario de calificacién de lotes
de cacao edaborado, FO-REE y entregard € origind a
AGROCALIDAD. En la parte superior del formulario
indicara claramente de la muestra que se trata e indicara
también e tipo de cacao que fue inspeccionado. El
supervisor se encargara que € andlisis se llevara a cabo
luego de tomar la muestra y llenara los datos de los
hallazgos en € mismo formulario, asi completandolo.
Llenado € formulario, € supervisor enviard una copia via
fax a exportador.

Una vez concluido € andlisis a la contra muestra, €
supervisor enviard € formulario FO-REE a operador para
ser procesado, asi como también a exportador para su
informacién.

PROCEDIMIENTO DE INSPECCION
SEGURIDAD ALIMENTARIA

1 OBJETIVO

Asegurar que los residuos de pesticidas, metales pesados,
aflatoxinas y otras substancias que tienen efectos nocivos
para la salud humana no sobrepasen los LMRS que exigen
las normas nacionales e internacional es.

2. ALCANCE

Todo lote de cacao destinado a la exportacion sera sometido
aun andlisis de residuos de pesticidas y metal es pesados.

3. RESPONSABILIDADES
El exportador:

El exportador tomard una muestra (500grs.) de acuerdo a la
norma INEN177 y INEN 537 con suficiente tiempo para
redizar los andlisis de residuos de pesticidas y metales
pesado y garantizard que € grano de donde tom6 la muestra
es el mismo que utilizard para armar € lote de cacao en
grano. El andlisis o realizara en los |aboratorios autorizados
por AGROCALIDAD. El exportador entregara una copia de
los resultados a inspector de la verificadora al momento de
realizar lainspeccién del lote.

AGROCALIDAD:

Autorizar laboratorios donde se puedan redlizar los andisis
de residuos de pesticidas y metales pesados que exigen los
mercados de destino.

Trabgjar conforme a la norma INEN 177 para la toma de
muestras de cacao (lote de cacao en grano) o la norma
INEN 537 (lote de cacao elaborado). Ademés deberaregirse
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a lo estipulado dentro del sistema de calidad y disponer de
supervisores caificados. Deberd entregar a los supervisores
los utensilios necesarios para la €ecucion de su trabagjo
como una balanza y envases para la recoleccion de
muestras.

Adicionamente llevara un registro de los resultados de las
muestras, actuaizard la informacién concerniente a los
LMR pertinentes y la informacion de las concentraciones de
residuos de otra indole e informar a los actores de la cadena
de valor del cacao en e momento que existan alteraciones.
En & caso de que los LMRs sobrepasen los establ ecidos por
el mercado de destino, la agencia debera informar a
exportador que la certificacion de su lote de cacao no podra
sdlir del pais. AGROCALIDAD mantendra una lista de los
|aboratorios que se pueden utilizar paralos andlisis.

El supervisor:

Tomar las muestras de producto conforme con la
instruccion de trabajo IT-INN o IT-INE, de acuerdo d tipo
de producto.

4. DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

Con € objeto de comprobar la seguridad alimentaria de los
lotes de cacao destinados a la exportacion y su conformidad
con las legidaciones nacionaes e internacionales en el
ambito del uso de agroquimicos, presencia de metales
pesados y otros contaminantes no deseados, los lotes de
cacao verificados serén sometidos a un andlisis de residuos
y otros ensayos que ayuden a verificar la presencia de
cuaquiera de los elementos antes mencionados.

AGROCALIDAD, a recibir la solicitud de ingpeccion,
designara a supervisor e indicara mediante la colocacion de
una X en € cuadro "muestra LMR" la obligacién para
tomar una muestra adicional. Llevara un registro de los
andlisis redlizados conforme € formulario FO-RES, para
poder analizar los casos de exceso de residuos y actuar
sobre €llo, informando, por escrito, a los exportadores de
los resultados. La lista de laboratorios aceptados sera
enviada anualmente o en caso de que existan cambios en las
acreditaciones de los mismos. La lista desglosard los
andlisis para los cuaes €l laboratorio esta calificado; pero
preferentemente la agencia para la redlizacion de los
andlisis utilizara sus laboratorios de referencia

El supervisor tomara una muestra adiciona a las muestras
recogidas conforme a procedimiento MP-INN o a
Procedimiento MP-INE, la misma que serd remitida lo antes
posible a laboratorio de referencia y/o a un laboratorio
quimico seleccionado. Siguiendo € procedimiento de
muestreo conforme a lo establecido en la norma INEN 177
(lote de cacao en grano) o la INEN 537 (lote de cacao
elaborado), tomara una cantidad de muestras conforme la
instruccion de trabgjo IT-INN o IT-INE. Estainstruccién de
trabgjo describe en detalle cuantas muestras se deberan
tomar en total y como debera proceder €l supervisor y las
partes involucradas en este proceso. Este proceso debera
determinar la agencia con la anticipacion que e caso
amerita antes de efectuarse € embarque en e puerto
maritimo.
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De acuerdo a mercado de destino, podran existir diferentes
niveles maximos de residuos de agroquimicos permitidos,
por lo cua sobre cada muestra se deberd identificar €
mercado de destino del lote total, con e fin de poder
controlar el cumplimiento de sus normas y reglamentos. En
el caso de que € lote esté destinado a mas de un mercado
final, se utilizard la norma mas estricta de los destinos para
asegurar conformidad con los otros destinos. Residuos de
aflatoxinas, metales pesados y otros elementos indeseables
deberdn conformarse a las normas internacionales
establecidas por la FAO/OMS. La norma ecuatoriana para
residuos prevalecera ante cualquier norma externa o de
mercado de destino, en caso de ser estala més estricta.

Los resultados de la muestra recibidos por la Agencia serén
enviados a exportador del lote. En base de estos resultados
y en caso de exceso de los LMR, niveles de substancias no
deseadas 0 de metales pesados, €l lote no sera exportado. La
agenciaarchivarae andlisisoriginal.

En los anexos se encuentran referencias de este
procedimiento, un eemplo de LMR para € mercado
Japonés, la informacion del Codex Alimentarius, la
informacion del FDA, Food and Drug Administration
(Administracion de Alimentos y Narcoticos) de los EEUU,
los limites establecidos por la {CCO para mercado Europeo
y los productos prohibidos para el cultivo de cacao.

PROCEDIMIENTO DE EMISION DEL
CERTIFICADO DE CALIDAD

1 OBJETIVO

Describir € Procedimiento de emision del certificado de
calidad para los lotes de cacao en grano, cacao elaborado y
cacao semielaborado, que estan listos para la exportacion,
dentro de un dia labora a partir de la recepcion del informe
FO-REP.

2. ALCANCE

El Procedimiento de emisién del certificado de calidad se
aplicara a todos aguellos lotes de cacao en grano, cacao
elaborado y cacao semielaborado, que se exportaran desde
e Ecuador y que han sido inspeccionados conforme €l
Procedimiento MP-INN, MP-INE o MP-INR, en
combinacion con € informe de la ingpeccién de higiene
(FO-HCP) y de seguridad aimenticia en caso de ser
pertinente.

3. RESPONSABILIDADES
El importador:

El importador se responsabiliza en aceptar un lote fuera de
norma cuando sea €l caso, previo ad envio de una
autorizacion excrita al exportador y este a
AGROCALIDAD.

El exportador:

El exportador se responsabiliza por € envio de las muestras
de cacao a los laboratorios con suficiente tiempo para
obtener los resultados de residuos de pesticidas y metales
pesados.
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El verificador:

Enviar via fax o correo eectrénico los resultados de la(s)
inspeccion(es) Uevada(s) a cabo del lote de cacao y de las
instalaciones del exportador unavez gecutadala misma.

El inspector:

Entregar los reportes originales de las inspecciones que se
han llevado a cabo, ala verificadora dentro del plazo fijado.

AGROCALIDAD:

Recopilar los informes y procesarlos con € fin de tomar una
decision acerca del lote a certificar. Llevara un registro de
| as decisiones tomadas.

4. DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

a El exportador solicita a AGROCALIDAD una
inspeccion del lote a exportar. Una vez recibida la
solicitud se asigna a una verificadora para que redlice la
inspeccion;

b) La verificadora, luego de completar la inspeccién
normal del cacao en grano (MP-INN), la inspeccion a
lotes de cacao elaborado o semielaborado (MP-INE) o la
reinspeccion (MP-INR), enviara su informe por fax o
correo electronico ala atencién de la agencia, utilizando
e formulario FO-REP. Las otras inspecciones, aquellas
realizadas conforme a procedimiento de contra
inspeccion tendra influencia en la decision de la
certificacion en caso de existir alguna irregularidad. En
caso de que la inspeccion de seguridad aimenticia o de
higiene se hayan llevado a cabo, los informes de estas se
adjuntardn al formulario FO-REP. El inspector debera
asegurar la entrega de los informes originales a la
verificadora en la misma tarde del dia de la inspeccion.
En caso de tratarse de una inspeccion realizada por la
tarde, antes del medio diadel diasiguiente;

¢) Los documentos referentes a lote inspeccionado, seran
revisados por la agencia, este deberd asegurar que la
informacién de dichos documentos sea veridica y que
esté completa. Andizara lainformacién para comprobar
s estd conforme a lo estipulado en la norma INEN
176:2006 cuarta revision o en la norma INEN 620 en
caso de ser cacao en polvo y de ser asi, se procederd a
emitir un informe positivo, firmando € formulario FO-
REP 0 FO-REE en la parte inferior;

d) Si la agencia determina que €l lote esta conforme a lo
estipulado en laNorma INEN 176:2006 Cuarta Revisién
o enlanormalNEN 620, e Certificado de Calidad (FO-
CER o0 FO-CEE) sera emitido directamente y llevara
incluido €l sello que especifica que € lote se encuentra
"DENTRO DE NORMA";

€) Silos resultados del andlisis demuestran que € lote del
producto no cumple con lo estipulado en la Norma
INEN 176:2006 Cuarta Revision o en la norma INEN
620, los LMR del mercado de destino o las condiciones
de higiene (FO-HCP), la agenciainformara por escrito al
exportador que €l lote de cacao no sera considerado apto
paralaexportacion;
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f) El exportador, o € importador através del exportador,
estdn en capacidad de olicitar por escrito a
AGROCALIDAD, en su condicion de operador que el
lote sea considerado apto para la exportacion, indicando
claramente que este se encuentra "FUERA DE
NORMA". S d importador declara su aceptacion por
escrito del producto fuera de norma, la agencia podria
considerar la emision del Certificado de Calidad (FO-
CER 0 FO-CEE) con su respectivo sello de FUERA DE
NORMA. La aceptacion escrita del importador se
adjuntara a la documentacion del certificado que se
mantendra en € archivo delaagencia;

g Sin embargo, la agencia no podra autorizar la
exportacion de un lote fuera de norma si los hallazgos
del andlisis demuestran alguno de los siguientes
resultados:

a Mezclade variedades de cacao naciona y cacao
CCN-51;
b. Porcentaje de humedad superior a 7%;

¢.  Sumade los porcentajes de moho, defectuosos e
impurezas superior alo previsto en el estandar de
calidad delaNorma|NEN 176:2006 Cuarta
Revision; y,

d. El andlisis de residuos de pesticidas o metales

pesados sobrepasan los LMRs del mercado de
destino.

h) La documentacion relativa a lotes en estas condiciones
serd archivadaen AGROCALIDAD;

i) Una vez emitido el Certificado de Calidad, la agencia lo
distribuira de la siguiente manera:

i. 1Origina a Exportador.
ii. 1 Copiano Negociable al Exportador.

iii. 1 Copia no
AGROCALIDAD;

Negociable archivo de

j) El exportador podra solicitar una reinspeccion del lote
cdificado por la agencia como Fuera de Norma,
después de haberlo sometido a tratamiento adecuado.
Esta solicitud debera ser escrita y permanecera
registrada en € formulario FO-REC. Para la realizacion
de la inspeccion se aplicard e procedimiento de re
inspeccion, MP-INR con € fin de poseer un registro de
los motivos de la solicitud y ademéds se actuara
conforme a procedimiento de reclamos, MP-REC.

k) El exportador entregara copia del andlisis de residuos de
plaguicidas y metales pesados a inspector de la
verificadora, €l cua deberda indicar en & informe
enviado a AGROCALIDAD que € resultado de los
andlisis estén dentro de los LMRsy adjuntar una copia;

Ys

1) El exportador tomara una muestra del grano destinado al
ensacado con suficientes dias de anticipacion para que
e andlisis de residuos de pesticidas y metales pesados
se lleve a cabo y tener los resultados antes de que €
|ote sea verificado.
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PROCEDIMIENTO DE CONTRA
VERIFICACION

1 OBJETIVO

Describir 'y establecer un procedimiento de contra
verificacion con € fin de asegurar que las inspecciones
normales de los lotes de cacao se redicen de una manera
uniforme evitando variaciones en la forma de operar de las
verificadoras y asegurar la calidad del producto hasta el
puerto maritimo.

2. ALCANCE

El procedimiento de contra-verificacion se aplicard de
acuerdo a los parametros técnicos establecidos por
AGROCALIDAD alos lotes de cacao en grano, alos lotes
de cacao elaborado y semielaborado que se exportaran
desde & Ecuador. La verificacion aplica a estado del
producto desde antes del envasado para la elaboracion del
lote hasta su ubicacion en € puerto maritimo.

3. RESPONSABILIDADES
El exportador

Facilitar e acceso a sus instalaciones a supervisor de
AGROCALIDAD, que redizara la contra-verificacion y
asistirlo para que la verificacion sea llevada a término. De
igual manera como en € caso de una inspeccion normal, €
exportador prestard a supervisor € equipo necesario para
completar las pruebas pertinentes y asegurard que los
equipos de su propiedad y que € supervisor reguerira
durante la verificacion en la planta, se encuentren
calibrados. El exportador marcara el lote de cacao posterior
a la inspeccion con un dispositivo determinado por
AGROCALIDAD. Ademas de eso, € exportador facilitara
en lo posible la ubicacion del lote a verificar en puerto y de
asistir al supervisor durante € proceso de inspeccidn.

AGROCALIDAD

Asignar la contraverificacion a un supervisor de
AGROCALIDAD. Ademas, informar a supervisor
pertinente la fecha y la hora acordadas para la inspeccion,
asegurando asi que este se prepare con el suficiente tiempo
de antelacion.

La agencia verificara que e lote conste con la marca
determinada en e puerto para asegurar que € lote calificado
sea € mismo que llegue a puerto maritimo. La contra
verificacion se podré hacer en cualquiera de las fases parala
exportacion del grano.

El Supervisor

Redlizar la inspeccion en la fecha y hora acordada,
conforme a procedimiento MP-INN (para cacao en grano)
0 MP-INE (para cacao procesado) y asegurar que disponga
de todos los materiales necesarios para gecutar la contra-
verificacion en cualquiera de las fases que determine
AGROCALIDAD.

Documento con posibles errores, digitalizado de la publicacion original. Favor verificar con imagen.
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4. DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

La contra-verificacion serd4 conducida conforme al
procedimiento MP-INN (para cacao en grano) o MP-INE
(para cacao procesado), considerando adicional mente los
siguientes puntos:

La agencia emite una orden de trabgo mediante €
formulario FO-SOL, asignandole un nimero de orden de
trabgjo nuevo e indicando en e mencionado formulario
mediante una X en la parte superior (tipo de inspeccion) que
se trata de una contra verificacion. La agencia llenara
formulario FO-SOL, copiando la informacién de la solicitud
enviada paralainspeccion normal.

El supervisor que redlizara la contra-verificacion, no serd
informado de las particularidades de la inspeccion normal
con e objeto de que los resultados sean veridicos. El
resultado de la contra-verificacion no influird en la decision
de certificacion del lote en cuestion, sino que servira para
monitorear e funcionamiento de las verificadoras. Sin
embargo, € supervisor que realizard la contra- verificacion
llenara también e formulario FO-REP, & mismo que sera
remitido a operador una vez terminada la inspeccion. En
caso de que los resultados de las dos inspecciones sean
similares y no presenten discrepancias alarmantes, la
agencia emitira un informe positivo notificando del
particular alos interesados.

En caso de existir repetidas discrepancias alarmantes® entre
los resultados encontrados, la agencia informara a la
verificadora en forma escrita de las diferencias y le
solicitara comentar a respecto. De no recibir una respuesta
adecuada o de tratarse de tres casos subsiguientes sin prueba
de mejora, la agencia puede sancionar a la verificadora
Luego del periodo de sancidn, la verificadora sancionada
serd supervisada por la agencia a través de un supervisor en
dos ingpecciones consecutivas. Cumplido con €llo, la
agencia emitira un informe sobre el funcionamiento de la
verificadora sancionada y decidira si extiende la sancion
hasta que las medidas correctivas hayan sido implementadas
os lalevanta

Los dos formularios FO-REP, aquel de laingpeccién normal
y aguel de la contra-verificacion, seran archivados
conjuntamente. Serd la agencia quien llevara un registro de
la contra-verificacion efectuada.

Laverificacion del producto destinado a envasar laredizara
un supervisor de AGROCALIDAD y se hardsin previo'
aviso a exportador, para constatar S se encuentran objetos
extrafios y s cumple con las condiciones de higiene,
programa de condiciones bésicas y condiciones sanitarias.

Los técnicos de AGROCALIDAD ubicados el puerto seran
los encargados de ubicar €l lote de cacao en grano y dar
constanciade lamarca del lote.

Paa su efecto, discrepancias darmantes seran aguelas
discrepancias que presenten desvieciones en d % de @) la
humedad, b) presenciade CCN5L ¢) porcentgje de moho.
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PROCEDIMIENTO DE
REINSPECCION

1 OBJETIVO

Establecer el Procedimiento de reinspeccion en caso de que
las partes involucradas no estén de acuerdo con el resultado
de la ingpeccion normal (MP-INN, de cacao en grano o MP-
INE, de cacao elaborado).

2. ALCANCE

Todo lote de cacao en grano o cacao elaborado, para € cua
haya sido efectuada una inspeccion normal y cuyos
resultados no estén en linea con lo esperado por una de las
partes de la cadena de valor del cacao.

3. RESPONSABILIDADES
El importador:

De ser pertinente, <olicitar en forma escrita una
reinspeccion, detallando claramente € motivo por e cua la
solicita.

El exportador:

Llevar un registro completo de las reinspecciones requeridas
conjuntamente con las solicitudes que han sido recibidas de
parte del solicitante. Estd en capacidad de solicitar una
reinspeccion en caso de que considere necesario.

Laverificadora:

Esta en la capacidad de solicitar una reinspeccion, de
hacerlo deberd enviar la solicitud en forma escrita, via fax.
En caso de ser asignada para realizar una reinspeccion,
procedera conforme MP-INN, cacao en grano o MP-INE,
cacao elaborado.

El inspector:

De no estar de acuerdo con los resultados de la inspeccién
normal, esta en capacidad de solicitar una reinspeccion a
través de la verificadora para la cua trabga. De ser
responsable de redizar una reinspeccion, procedera
conforme & procedimiento MP-INN, cacao en grano o MP-
INE, cacao elaborado.

AGROCALIDAD

Receptar, la solicitud de reinspecciéon y asignar a una
verificadora diferente de aquella que realizo la inspeccidn
normal, en €l caso de conceder |areinspeccion.

4, DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

Todas las partes involucradas en la cadena de vaor del
cacao, estan en capacidad de solicitar una reinspeccion, sera
AGROCALIDAD, laentidad facultada para autorizarla.
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El importador:

Comunicara en forma escrita, via fax a exportador su deseo
de realizar una reinspeccion, detallando claramente los
motivos de su peticion. Solicitudes enviadas a través de
otras entidades no serén tomadas en cuenta.

El exportador:

En la copia dd formulario de la inspeccion normal recibida,
FO-SOL, indicara claramente la solicitud de reinspeccion
marcando €l recuadro de la parte inferior del documento
con una X, adjuntara ademés la copia de la solicitud del
importador, en e caso de que hubiere. De no tratarse de una
reingpeccion solicitada por € importador, sino por € mismo
exportador, este deberd expresar su motivacion de solicitud
en forma escrita.

AGROCALIDAD:

Al recibir la solicitud de reinspeccion, AGROCALIDAD,
revisara e historia del exportador, del importador, de la
verificadora y del inspector para confirmar si han existido
otros casos similares en e pasado. S la motivacion de
reinspeccién es aceptada, la agencia asignara la
reinspeccion a una verificadora de su eleccidn, pero bao
ningln concepto a la misma verificadora que ha gecutado
la inspeccion normal. La agencia podra de igual manera
solicitar explicitamente que la reinspeccién no sea asignada
aun inspector en particular.

En el formulario FO-REG, la agencia debera colocar una X
en la columna de reinspeccion (RE-INS) y agregar una A a
nimero de orden del formulario FO-SOL origina para
indicar € nuevo nimero de orden. Inscribira la orden de
trabgjo en el FO-REG y a partir de ahi procedera como
detallado en el procedimiento MP-SOL.

El resultado de la reinspeccion serd definitivo y
reemplazara e resultado anterior. La re-inspeccién podra
ser solicitada tan solo unavez por cadalote.

Laverificadora:

De ser la interesada en que se realice una reinspeccion,
deberd marcarlo claramente con una X en la copia de
formulario FO-SOL recibida de la agencia, debera ademas
adjuntar la motivacion de su solicitud por escrito. Si esta
solicita la reinspeccién no necesariamente sera quien la
gecute y de ninguna manera la reinspeccion podra ser
realizada por la misma verificadora que condujo la
inspeccion normal. De no ser quien redlice la solicitud de
reinspeccion, la verificadora a quien se ha asignado la
reinspeccién, procedera conforme a procedimiento MP-
INN (cacao en grano) o MP-INE (cacao elaborado).

El inspector:

Podra solicitar una reinspeccién tan solo a través de la
verificadora, exponiendo explicitamente sus motivaciones.
Una reinspeccion no le ser4 necesariamente asignada en
caso de haberla solicitado. De haber recibido una orden de
trabajo por parte de la verificadora, procedera conforme al
procedimiento MP-INN (cacao en grano) o MP-INE (cacao
elaborado).
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PROCEDIMIENTO DE INSPECCION DE
HIGIENE

1 OBJETIVO

Describir y establecer un procedimiento genérico con € fin
de asegurar que las inspecciones de las instalaciones de los
exportadores sean efectuadas de forma uniforme y que las
instalaciones de los exportadores no sean causa de
alteracion negativa del cacao en grano, elaborado o
semielaborado.

2. ALCANCE

El procedimiento de inspeccion se aplicara a todas las
instalaciones de los exportadores de la cadena de valor del
cacao. En caso de exigtir requerimientos diferentes
estipulados en las normas nacionales, estos prevaleceran
sobre lo impuesto en este procedimiento.

3. RESPONSABILIDADES
El exportador:

Facilitar €l acceso a las instdaciones, incluyendo toda area
donde se almacena, prepara, envasa 0 en cualquier otra se
forma manipula € producto. El exportador debera tener una
copia del formulario programa reducido de condiciones
basicas (FO-HCP) en su posesion y estar en la capacidad de
demostrar el cumplimiento de los puntos desglosados en €,
aparte del cumplimiento con la norma INEN 176:2006
cuartarevision y con lanormalNEN 620.

Laverificadora:

Asegurar que los inspectores hayan recibido la formacion
adecuada para gjecutar € trabajo de inspeccion y que
posean la suficiente comprension de los puntos del
formulario FO-HCP, de la norma INEN 176:2006 cuarta
revisién y de lanorma INEN 620 y de laley 739 acerca del
empleo de plaguicidas y productos afines de uso agricola.
Instruir claramente a los inspectores en cuanto a las
inspecciones que este Ultimo deberaredizar.

El inspector:

Comprender a cabdidad € contenido de sus
responsabilidades, estar calificado para gecutar € trabgjo y
regirse alo estipulado en las normativas indicadas. Cumplir
con @ requerimiento de la verificadora y efectuar la o las
inspecciones requeridas.

AGROCALIDAD:

Revisar € resultado de las inspecciones, llevar un registro
de los resultados de estas y asegurar, como autoridad, €l
cumplimiento de las normas. Informar a los actores de la
cadena de valor del cacao de cualquier anomalia en caso
que fuese necesario. Las supervisiones las redizara por lo
menos 30 minutos antes de la hora establecida de la
inspeccion del lote a exportar.

4, DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

El inspector realizard una inspeccion de higiene en forma
semestral y de carécter obligatorio a la planta del
exportador basandose en € Programa Reducido de
Condiciones Bésicas (FO-HCP), con € fin de confirmar su
estado de limpieza, desinfeccidn internay externa, control
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de roedores, forma de amacenamiento y proteccion del
producto contra efectos negativos de cualquier indole. Esta
inspeccion debera llevarse a cabo en la misma fecha en la
gue el ingpector realice unainspeccién normal. La solicitud
de redlizacion de la misma deberd ser confirmada
explicitamente por la verificadora al inspector con suficiente
tiempo de antelacion para asegurar que é se prepare para su
realizacion. El inspector deberd marcar claramente con una
X en d recuadro superior derecho del formulario FO-REP la
realizacion de dicha inspeccion.

La Norma INEN 176:2006 Cuarta Revision, capitulo 5.2 'y
la norma INEN 620 se aplicaran en conjunto con la tabla
indicada en d formulario FO-HCP, lista con la que €
exportador trabajara. El informe serd remitido a la
verificadora quien para su efecto, llevara un registro de los
resultados de las inspecciones, FO-INH. En caso de notar
empeoramiento del estatus higiénico de las instalaciones, la
agencia podra optar por aumentar la frecuencia de
inspecciones hasta méximo una vez cada dos meses, periodo
durante el cual d exportador debe demostrar mejora de las
condiciones. Unavez llegado a nivel deseado, la frecuencia
semestral se reestablecera nuevamente. Para asegurar la
veracidad de las inspecciones, e exportador no sera
prevenido de larealizacion de esta inspeccion, sino hasta €
dia mismo de la inspeccion regular. Las inspecciones de
higiene pueden llevarse a cabo con un intervalo de 5 a 7
meses aproxi madamente.

El exportador esta obligado a llevar registros de las
operaciones enfocadas al cumplimiento de las normas, asi
como de disponer de los procedimientos pertinentes para
instruir e personal de sus plantas. El inspector revisara la
existencia de los registros.

PROCEDIMIENTO DE RECLAMOS
1. OBJETIVO

Establecer un procedimiento para el registro de los reclamos
gue cuaquiera de los integrantes de la cadena de valor del
cacao estd en capacidad de presentar, con € fin de
procesarlos de forma eficiente y aceptable para las partes
involucradas en dicho reclamo. Este procedimiento pretende
ademés conseguir una mejora continua del sistema de
calidad y evitar acontecimientos indeseables.

2. ALCANCE

Todos los reclamos que hacen referencia a la calidad del
producto, calidad de servicio de las verificadoras, de los
exportadores y del operador, excepto reclamos de indole
financiera o los que tienen que ver con los servicios de
terceros 0 servicios contratados especificamente por €l
importador cuando este se encuentre en posesion legal del
producto.? Se considerara también, todo agquel reclamo
interno realizado por uno de los miembros de los actores de
la cadena de vaor de calidad de cacao y que tenga
influencia en la calidad de servicio o de producto.

Se define la propiedad legd de producto de acuerdo a los
INCO términos utilizadosy alalocdizacion fiscadd producto
de acuerdo alos mismos.
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3. RESPONSABILIDADES
El importador:

Reportar cualquier anomalia o reclamo

exclusivamente a exportador.

Unica y

El exportador:

Receptar 1os reclamos, resolverlos y registrarlos de igua
manera que toda accion correctora, correctiva o preventiva,
que haya sido aplicada, conservando un claro registro de
todas las actividades. Informar a operador de los
acontecimientos y poder comprobar que € importador esta
al tanto del procedimiento.

Laverificadora:

Receptar 1os reclamos, resolverlos y registrarlos de igua
manera que toda accion correctora, correctiva o preventiva,
que haya sido aplicada, conservando un claro registro de
todas las actividades. Informara al operador de los casos.

El inspector:

Podra presentar reclamos a través y bajo la responsabilidad
delaverificadora.

AGROCALIDAD:

Receptaray revisaratodos los reclamos del sector cacaotero.
Llevara un registro minucioso de la informacién con € fin
de asegurar una permanente mejora de la cadena de valor
del cacan. Actuara sobre € informe de ser pertinente. En
caso de recibir un reclamo, lo resolvera y mantendra un
registro de lo mismo.

4. DESCRIPCION DEL PROCEDIMIENTO

El procedimiento sera conocido por todas las partes
operacionales dentro de la cadena de valor del cacao,
incluyendo los importadores. Cualquier parte de la cadena
de vaor del cacao esta en la capacidad de presentar un
reclamo, conservando la linea de comunicacion y siempre
utilizando e formulario FO-REC.

El importador en caso de tener un reclamo se comunica
exclusivamente con e exportador. Usara € formulario FO-
REC para exponer su reclamo oficialmente donde debera
describirlo y detalar su origen. Adjuntara pruebas tales
como andlisis, fotos o informes de partes independientes.

El exportador describira el reclamo y su origen mediante €
formulario FO-REC, de ser posible acompafiado de pruebas
tales como fotos, informes o cuaquier otro elemento.
Enviara este documento ala atencion de la parte involucrada
y a operador del sistema para su referencia, excluyendo
aquellos reclamos que se dirijan a la atencion de
importador. En caso de haber recibido un reclamo de
terceras partes, deberd, aparte de registrarlo y procesarlo por
su propia cuenta, enviar una copia de formulario al
operador.
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Laverificadora utilizard también el formulario FO-REC en
el caso de presentar un reclamo. De recibir un reclamo con
el mencionado formulario de otra de las partes, procedera a
resolverlo 'y registrarlo en su bhase de datos.
AGROCALIDAD sera informada del dicho reclamo
mediante & envio de una copiadel formulario FO-REC.

AGROCALIDAD receptard todos los reclamos y los
registrara de acuerdo ala indole de los mismos. En calidad
de operador del sistema podra implementar acciones
correctoras, correctivas o preventivas, ya que poseera la
informacién de todala estructura.

La resolucién de los reclamos serd pronunciada lo més
pronto posible, toda entidad de la cadena de valor del cacao
quien haya recibido un reclamo deberd confirmar la
recepcion del mismo dentro de las 24 horas siguientes a la
recepcion, con una propuesta de solucion del reclamo. Solo
en caso de no poder preparar la propuesta dentro del plazo
establecido debido una mayor complejidad del reclamo,
feriados o fines de semana, se aceptara un tiempo adiciona
de hasta maximo 2 dias laborales para preparar € plan de
acciones y responder al demandante. La entidad a quien €
reclamo ha sido dirigido, procedera de la siguiente manera
paradar unasolucién y preparard un andlisis de causa:®

1 Confirmar la recepcion del reclamo, formular una
propuesta de resolucion del reclamo.

2. Tomar las acciones correctoras pertinentes.
3. Investigar € origen dela causade reclamo.

4. I|dentificar posibles cambios que deban redlizarse a
la operacion para evitar que € problema vuelva a
presentarse. (Accidn correctiva).

5. Establecer un periodo dentro del cual los cambios
deberan ser implementados*

6. Asignar a un r&ponsable de implementar los
cambios.

7. Veificar s las acciones correctivas han sido
efectivas, sino seregresad punto tres.

8. Emitir uninforme del caso.

9. Andizar las operaciones para identificar las
acciones preventivas que se podrian tomar.

10. Informar a operador de todo € proceso mediante
una copia del formulario FO-REC y € andlisis de
causa.

AGROCALIDAD incluir4 e informe en e archivo de
reclamos junto con su andlisis de causa e informara a
receptor del reclamo, de quien ha recibido la informacién, s
estd de acuerdo con la resolucién tomada o s € caso
amerita un andisis més profundo.

De ser necesario, AGROCALIDAD puede convocar a una
reunion a los actores en la cadena de valor del cacao para
tratar los puntos de mayor importancia en cuestion de
reclamos.

Tomar en cuentalos puntos de 3 hasta 9 para la realizacion del
andlisis de causa
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No. 031

LA DIRECTORA EJECUTIVA DE LA AGENCIA
ECUATORIANA DE ASEGURAMIENTO DE LA
CALIDAD DEL AGRO - AGROCALIDAD

Considerando:

Que, & numeral 13 de la Congtitucion sefidla como
responsabilidad del Estado prevenir y proteger a la
poblacién del consumo de alimentos contaminados o que
pongan en riesgo su saud o que la ciencia tenga
incertidumbre sobre sus efectos;

Que, la Constitucion de la Republica del Ecuador en su
articulo 277 establece que la Administracion Pdblica
constituye un servicio alacomunidad que serige por los
principios de €eficacia, eficiencia, calidad, jerarquia,
desconcentracion, coordinacion, participacion,
planificacion, transparenciay evaluacion;

Que, @ articulo 2, inciso segundo, de la Ley Organica del
Régimen de la Soberania Alimentaria reza que las normas y
politicas que emanen de este cuerpo normativo garantizaran
e respeto irrestricto a los derechos de la naturaleza y €l
manejo de los recursos naturales, en concordancia con los
principios de sostenibilidad ambiental y las buenas précticas
de produccion;

Queg, €l articulo 25 de la Ley de Soberania Alimentaria en
su primer inciso dispone que e Estado prevendra y
controlard la introduccién y ocurrencia de enfermedades de
animales y vegetales;, asimismo promovera préacticas y
tecnologias de produccidn, industrializacion, conservacion
y comercializacion que permitan acanzar y afianzar la
inocuidad de los productos. Para lo cua, e Estado
mantendr4 campafias de erradicacion de plagas y
enfermedades en animales y cultivos, fomentando € uso de
productos veterinarios y fitosanitarios amigables con €l
medio ambiente;

Que, de acuerdo a articulo 20 de la Ley de Sanidad
Animal, promulgada en el Suplemento del Registro Oficia
No. 315 del 16 de abril del 2004, se declara de interés
nacional y de carécter obligatorio la lucha contra las
enfermedades infecto-contagiosas, endo y ectoparasitarias
deganado y delas aves;

Que, conforme € articulo 24 del Reglamento de Sanidad
Animal, promulgada en e Registro Oficial No. 056 de 20
de marzo del 2003, corresponde a la Agencia Ecuatoriana
de Aseguramiento de la Cdidad ddd AGROCALIDAD,
establecer los mecanismos técnicos de prevencion, control y
erradicacion de las enfermedades declaradas de interés
nacional y de control obligatorio;

Que, mediante Decreto Ejecutivo No. 1449, publicado en €
Registro Oficial 479, e 2 de diciembre del 2008, se
reorganiza a  Servicio Ecuatoriano de  Sanidad
Agropecuaria (SESA) transformandolo en Agencia
Ecuatoriana de Aseguramiento de la Calidad del Agro -
AGROCALIDAD; como una entidad técnica de Derecho
Pablico, con personeria juridica, patrimonio y fondos
propios, desconcentrada, con independencia administrativa,
econdmica, financiera y operativa; con sede en Quito y
competencia naciona, adscrita d Ministerio de Agricultura,
Ganaderia, Acuaculturay Pesca;
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Que, la Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento de la
Calidad del Agro - AGROCALIDAD es la Autoridad
Nacional Sanitaria, Fitosanitaria y de Inocuidad de los
Alimentos, encargada de la definicion y eecucion de
politicas, y de la regulacion y control de las actividades
productivas del agro nacional, respaldada por normas
nacionales e internacionales, dirigiendo sus acciones a la
proteccion y mejoramiento de la produccién agropecuaria,
la implantacion de practicas de inocuidad alimentaria, €
control de la cdidad de los insumos, € apoyo a la
preservacion de la salud pablica y € ambiente,
incorporando a sector privado y otros actores en la
gjecucion de planes, programas y proyectos;

Que, mediante accion de personal No. 0253 de fecha 26 de
enero del 2011, € Dr. Ramon Espinel Martinez, Ministro de
Agricultura, Ganaderia, Acuacultura y Pesca, nombra a la
Dra. Maria Isabel Jiménez Feijo, como Directora Ejecutiva
de la Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento de la Calidad
del Agro-AGROCALIDAD-;

Que, AGROCALIDAD, resolvié actualizar el Plan Nacional
de Prevencion Especifico para Influenza Aviar con un
componente de vigilancia activa en planteles avicolas
dedicados a la crianza de aves de produccién comercial, de
engorde y reproductoras de las especies "gallus
domeésticus'y "gallopavo”;

Que, la prevencion constituye un mecanismo para reducir o
eiminar los efectos nocivos de un eventua peligro aunque
no se ha detectado en €l pais la presencia de la Influenza
Aviar Altamente Pat6gena, esta se ha constituido en una
amenaza pandémica con caracteristicas zoonosticas; y,

En gercicio, de las atribuciones establecidas en el Decreto
Ejecutivo No. 1449, publicado en el Registro Oficial 479 de
2 de diciembre del 2008; y € articulo 7, numeral 1, literal
b), numera 1 del Estatuto Organico de Gestion
Organizaciona por procesos de AGROCALIDAD,

Resuelve:

Articulo L- Actualizar e Programa Nacional de Prevencion
de Influenza Aviar en € Ecuador, constante en € Manua
Anexo que se adjunta a la presente resolucion y que forma
parte integrante de la misma.

Articulo 2.- Supervisar la toma de muestras seroldgicas en
los planteles avicolas dedicados a la cria, engorde y
reproduccion de las especies "gallus domésticus’ vy
"gallopavo " por ser las mas numerosas.

En e evento de que estos planteles no cuenten con los
recursos técnicos o humanos para la toma de muestras, esta
tarea correra de cuentade AGROCALIDAD.

Articulo 3.- Exonerar del pago de los andlisis de laboratorio
a todas las granjas seleccionadas por AGROCALIDAD,
para el monitoreo de lainfluenza aviar.

Articulo 4.- Levantar e catastro de sistemas de mercados
de aves vivas, criaderos de aves de pelea, zooldgicos y
admacenes de aves exéticas a fin de incluir estas
poblaciones, a componente de vigilancia activa para
prevencion de Influenza aviar.
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Articulo 5.- Derogar la Resolucién No. 029 de 24 de
octubre del 2006 y €l anexo constante en lamisma.

Articulo 6.- De la gjecucion y cumplimiento de la presente
resolucién encérguese a la Direccion de Sanidad Animal, a

través del subproceso de Vigilancia Epidemioldgicay alos
coordinadores provinciales de AGROCALIDAD.

La presente resolucion entrard en vigencia a partir de su
publicacién en el Registro Oficial.

Comuniguese y publiquese.

Dado en la ciudad de Quito Distrito Metropolitano, alos 27

dias del mesde abril del 2011.

f.) Dra. Maria Isabel Jiménez PHd., Directora Ejecutiva,
Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento de la Calidad del

Agro - AGROCALIDAD.
@GROCAL!DAD
2 BT i o, s
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MINISTERIO DE AGRICULTURA, GANADERIA,
ACUACULTURA'Y PESCA, MAGAP

AGENCIA ECUATORIANA DE ASEGURAMIENTO
DE LA CALIDAD DEL AGRO- AGROCALIDAD

1- DATOSGENERALESDEL PROYECTO

11 Nombre del Proyecto
Proyecto de Prevencion de Influenza Aviar
12 Entidad Ejecutora
El Ministerio de Agricultura, Ganaderia
Acuacultura y Pesca a través de la Agencia
Ecuatoriana de Aseguramiento de la Calidad
del Agro- AGROCALIDAD, Subproceso de
Sanidad Animal, Proyecto de Prevencidn de
Influenza Aviar
13  Coberturay Localizacion Todo €
territorio Ecuatoriano

14 Monto
1.498.926

15 PlazodeEjecucidn
3 afnos

16  Sectory tipo de proyecto
Agricultura, ganaderiay pesca
Insumos agricolas, provision

2- DIAGNOSTICO DEL PROBLEMA

2.1 ldentificacién, descripcion y diagnostico del
problema

Descripcion del Subsector Avicola.

Los datos del Censo Agropecuario del afio 2000, revelan en
e Subsector Avicola, una importante actividad econémica,
desarrollada en forma extensiva a nivel de campo y en
forma intensiva en explotaciones denominadas cominmente
planteles avicolas.

Segln € citado Censo, un total de 582.492 UPAs en todo €
territorio nacional, contarian con gallos, gallinas y pollos;
en 74. 309 UPAs se criarian patos y en un nimero menor de
UPAs, 30.931, se producirian pavos.

El Censo del afio 2000, establece en las aves de planteles
avicolas las categorias de pollitos y pollitas, pollonas,
ponedoras, reproductoras y pollos de engorde. Los datos
censales establecen que € mayor nimero de planteles
avicolas, tenian en existencia pollos de engorde, y en orden
descendente, pollonas, pollitos y pollitas, ponedoras y en
ultimo lugar reproductoras, situaciéon que estaria indicando
€l destino de la produccién avicola en € pais, en ese mismo
orden.

Es interesante destacar que existen segin la fuente citada,
planteles avicolas dedicados a la produccion de pavos,
avestruces y codornices.

Segun datos de la Corporacion Nacional de Avicultores del
Ecuador, CONAVE, & Subsector Avicola, ha crecido
significativamente desde el afio 1990 a la fecha. En efecto,
se estimaba que en € afio 1990, e Ecuador tenia en
existencia 40 millones de aves y quince afios después, en el
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ano 2005, la poblacién avicola habia ascendido a 148.5
millones de aves, de las cuales 139 millones fueron de
engorde y 7,5 millones de postura y 2 millones de aves
reproductoras pesadasy livianas.

CONAVE sefiala que la produccion de carne de pollo en el
ano 2005, acanzoé las 278.000 TM, lo que significd un
consumo per cépita de 22 kilogramos por afio, que es & mas
alto observado en las especies animales, en tanto en ese
mismo afio, la produccién de huevos llegd a 90.000 TM, lo
gue determina un consumo per capita de 120 unidades por
afio.

Regionamente, la produccion avicola se locdiza en la
Sierra con un 49% del total nacional, un 40% en la Costay
un 11% en la Regién Amazdnica.

Por provincias, en planteles avicolas, la mayor produccion
de pollos de engorde se da en Pichincha, Guayas e
Imbabura (Censo Agropecuario afio 2000); la de
reproductoras en Pichincha y Manabi; la de ponedoras en
Manabi, Pichincha y Tungurahua; la de pollonas en
Pichincha, Tungurahua y Manabi; y la mayor poblacion de
pollitos y pollitas se encontr6 en Manabi, Pichincha y
Tungurahua

Si se considera la demanda de productos avicolas y entre
ellos fundamental mente la demanda de carne frente a la de
otras especies, se puede asegurar que € Subsector Avicola
tiene posibilidades de mantener el crecimiento sostenido
que ha sido observado en los Gltimos quince afios.

Consecuencias de un brote de I nfluenza Aviar.

Las consecuencias del ingreso de Influenza Aviar d pais
deben analizarse desde varios puntos de vista. En primer
lugar, los gastos extra presupuestarios que ocasionaria a
Estado |a puesta en marcha de un Plan de Contingencia que
contemplaria la movilizacién de varias instituciones como
e Ejército, la Policia, € Ministerio de Saud, € Ministerio
de Agricultura y Ganaderia, e Ministerio de Obras
Pablicas, AGROCALIDAD, con la finalidad de participar
en acciones de vigilancia epidemiolégica, control de
movilizacién de aves, desinfeccién de instalaciones, envio
de muestra a laboratorios internacionales de referencia,
construccion de fosas sanitarias para incineracion de aves,
equipos para sacrificio de animales, indemnizacién a
propietarios de aves sacrificadas, dotacion de equipos e
insumos médicos para e posible tratamiento de casos
humanos, inmunizacién a la poblacién expuesta y otras
acciones consideradas en los planes para enfrentar una
posible pandemia de Influenza Aviar.

Por citar solo un gemplo en e ambito regiona, la
eiminacion del foco de Influenza Aviar que se presentd en
el 2002 en Chile, demand6 un gasto de 22 millones de
délares. En Europa, a Itdia le costé arededor de 115
millones de dolares la erradicacion del dltimo brote de la
enfermedad en ese pais, en tanto en Holanda se estima en
3.25 Euros € costo por ave para conseguir la erradicacion
de laenfermedad.

Un segundo aspecto a considerar son las pérdidas
ocasionadas por e descenso del consumo de ave en € pais.
Solamente el conocimiento de que se habian detectado
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casos de Influenza Aviar de baa patogenicidad en
Colombia, produjo en la poblacion ecuatoriana una baja del
consumo de carne de ave estimado en un 25%, lo que
ocasion6 significativas pérdidas econdémicas.

La campafia que la industria avicola ecuatoriana tuvo que
emprender para informar a la poblacion de que no habia
riesgo de contraer la enfermedad por € consumo de
productos avicolas, frente a una afluencia masiva de
informacion en radio, prensa y television, llegd a los
300.000 dodlares, logrando recuperar € consumo luego de
tres meses.

Un tercer aspecto, esta relacionado con la pérdida de
competitividad del pais para continuar con sus
exportaciones avicolas y ampliarlas hacia otros mercados.
La ocurrencia de la enfermedad en € pais obligaria a que
otras naciones, posibles mercados de destino de mercancias
avicolas ecuatorianas, cierren sus fronteras al ingreso de
tales productos, situacion que el mismo Ecuador ha tenido
que efectuar para precautelar el estado sanitario de su
poblacion avicolay alin humana puesto que como se sabe,
la Influenza Aviar ha ocasionado la muerte de 122 personas
en los continentes asiaico y europeo en condiciones
especiales de contacto de aves, cerdos y humanos.

La recuperacion del estatus sanitario de pais libre de la
enfermedad, es un proceso largo y costoso, que ademas
debera estar debidamente sustentado desde € punto de vista
cientifico para que la OIE, acepte los argumentos
presentados y declare lainexistencia de la enfermedad.

Por todos los antecedentes que se han citado en forma
sucinta, es justificable desde los puntos de vista sanitario,
econémico y socid, dado que la actividad avicola
proporciona empleo directo e indirecto a arededor de
500.000 ecuatorianos, emprender en un plan de prevencién
especifico para Influenza Aviar que debe contar con la
participacion de los sectores publico y privado para su
implementacion y disponer de los recursos humanos, fisicos
y econdmicos para su desarrollo eficiente.

2.2 Lineabase
Monitoreo en granjas.

De la existencia total de granjas avicolas en €l pais que no
ha sido muestreada es de 1250 durante los 3 afios de
gecucion del proyecto se tiene previsto muestrear 750
granjas de pollo de engorde, aves de postura y aves
reproductoras pesadas y livianas. Con esto se pretende
alcanzar una mayor cobertura en la vigilancia serolégica de
aves.

Capacitacion a profesionales de AGROCALIDAD en toma
y envio de muestras, reconocimiento de signos clinicos y
notificacion de enfermedades respiratorias.
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Actuamente existen 20 técnicos de AGROCALIDAD que
trabgjan en las coordinaciones provinciaes, quienes no han
recibido capacitacion en técnicas de toma y envio de
muestras, durante la gecucion del proyecto se pretende
redlizar 1 evento por afio dirigido a los 20 técnicos a fin de
capacitar, evaluar y disminuir las falencias que puedan
presentarse durante el desarrollo del programa.

Capacitacion a avicultores en la aplicacion de buenas
précticas avicolas que garanticen una adecuada aplicacion
de medidas de bioseguridad.

De las 1250 granjas, 625 no adoptan mediadas de
bioseguridad que garanticen un adecuado manejo sanitario
de las aves, por lo cua durante & desarrollo del proyecto se
llevara a cabo anualmente 1 evento de capacitacion en
medidas de bioseguridad dirigido a 750 pequefios y
medianos avicultores duefios de las granjas en las que se
prevéredizar € muestreo.

Las granjas de pollos de engorde y ponedoras de huevos de
mesa se caracterizan por ser granjas que demandan de
servicios de la Autoridad Sanitaria oficial al poseer menores
medidas de seguridad que | as granjas Reproductoras.

El presente proyecto servira para respaldar 1os programas
nacionales de Sanidad Animal como es el Plan Especifico

de Influenza Aviar y €l Proyecto de erradicacion de
Newcastle, enfermedad endémicaincorporada a Sistemade
Vigilancia Epidemildgica Zoosanitaria de
AGROCALIDAD, la que requiere efectuar diagndstico
diferencia, para descartar la Influenza Aviar. Manteniendo
e Estatus de pais libre de Influenza Aviar se facilitara
acceso de los productos agropecuarios a los mercados
externos y mercados locales modernos, también deberd
promover la utilizacién de los servicios de laboratorio entre
los avicultores, comercializadores, importadores / exporta
dores, y entre los profesionales Médicos Veterinarios de la
préctica privada.

23 Andlisisde ofertay demanda

231 Demanda

2.3.1.1 Poblacién dereferencia

En relacion a la tasa de incremento demogréafico establecido
por € Instituto Nacional de Estadisticas y Censos se estima
que e Ecuador tiene una poblacion aproximada de 14*
125.000 habitantes en todo € territorio naciona. En base a
Censo poblacional del 2001 y empleando un calculo de
regresion se ha establecido por provincias los siguientes
ndmeros de personas:
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2001 2010 2011
TOTAL POB. URBANA | POB. RURAL TOTAL POB. URBANA | POB. RURAL TOTAL POB. URBANA | POB. RURAL
POB. TOTAL 12.156.608 7.431.355 4.725.253 14.125.000 8634636,354 5490363,646 14343708,68 8768333,336 5575375,339
REG. SIERRA 5.460.738 3.013.594 2.447.599 6344938,016 3501553,661 2843913,029 6443181,768 3555771,018 2887947,609
AZUAY 599.546 312.594 286.952 696624,194 363209,067 333415,127 7074105837 368832,9236 338577,6601
BOLIVAR 169.370 43.268 126.102 196794,3073 50273,93332 146520,3739 199841,431 51052,36485 148789,0661
CANAR 206.981 75.601 131.308 240495,2619 87842,27681 152569,3269 244219,0425 89202,40906 154931,6798
CARCHI 152.939 72152 80.787 177702,8078 83834,81642 93867,99138 180454,3225 85132,89795 95321,42459
COTOPAXI 349.540 93.575 255.965 406137,3452 108726,6181 297410,7272 412425,8946 1104101193 302015,7754
CHIMBORAZO 403.632 157.780 245.852 468987,8953 183327,6601 285660,2352 476249,6101 186166,269 290083,3411
1IMBABURA 344.044 172.214 171.830 399751,4356 200098,8063 199652,6293 405941,1069 203197,0962 202744,0106
LOJA 404.835 183.313 221.522 470385,6845 212994,951 257390,7335 477669,0423 216292,9222 261376,1201
PICHINCHA 2.388.817 1.714.315 674.502 2775613,076 1991896,043 783717,0327 2818590,114 2022738,163 795851,9505
TUNGURAHUA 441.034 188.327 252.707 512446,0088 218820,8154 293625,1934 520380,6203 222208,9931 298171,6272
REG. COSTA 6.056.223 4.207.540 1.848.683 7036843,655 4888822,811 2148020,844 7145800,735 4964520,366 2181280,369
EL ORO 525.763 401.940 123.823 610894,2869 467021,9275 143872,3594 620353,2518 474253,2016 146100,0502
ESMERALDAS 385.223 156.611 228.612 447598,1191 181969,3762 265628,7428 454528,63838 184786,9537 269741,6851
GUAYAS 3.309.034 2.707.376 601.685 3844831,161 3145752,993 699109,5398 3904363,758 31°4461,203 709934,4121
LOSRIOS 650.178 326.122 324.056 755454,5026 378927,5142 376526,9884 767151,809 384794,752 382357,057
MANABI 1.186.025 615.491 570.534 1378065,586 715151,0006 662914,5852 1399403,278 726224,2557 673179,0221
REG. AMAZONICA 548.419 194.766 353.653 637218,7353 226302,4151 410916,3202 647085,3027 229806,4364 417278,8663
NAPO 79.139 25.759 53.380 91953,14803 29929,88464 62023,2634 93376,93219 30393,31298 62983,6192
M. SANTIAGO 115.412 38.472 76.940 134099,4544 44701,36736 89398,08703 1361758235 45393,51439 90782,30913
PASTAZA 61.779 26.892 34.887 71782.22535 31246,33944 40535,88591 72893,68698 31730,15151 41163,53547
SUCUMBIOS 128.995 50.198 78.797 149881,8071 58326,03552 91555,77156 152202,547 59229,14419 92973,40282
Z. CHINCHIPE 76.601 27.254 49.347 89004,19632 31666,9543 57337,24202 90382,31949 32157,27909 58225,0404
ORELLANA 86.493 26.191 60.302 100497,9041 30431,83386 70066,07024 102053,9936 30903,03429 71150,95926
REG. INSULAR 18.640 15.910 2.730 21658,17965 18486,13939 3172,04026 2199353057 18772,37508 3221,155497
GALAPAGOS 18.640 15.910 2.730 21658,17965 18486,13939 3172,04026 21993,53057 18772,37508 3221,155497
2012 2013
TOTAL POB. URBANA POB. RURAL TOTAL POB. URBANA POB. RURAL
POB. TOTAL 14565804 8904100,456 5661703,34 14791337,78 9041969,766 5749368,018
REG. SIERRA 6542946,7 3610827,865 2932664,01 6644256,384 3666737,202 2978072,795
AZUAY 718363,99 374543,8588 343820,129 729486,992 380343,221 349143,771
BOLIVAR 202935,74 51842,84946 151092,886 206077,952 52645,57377 153432,3783
CANAR 248000,48 90583,60132 157330,611 251840,4711 91986,17968 159766,6867
CARCHI 183248,44 86451,07872 96797,3625 186085,8234 87789,66993 98296,15346
COTOPAXI 418811,81 112119,6875 306692,127 425296,6131 113855,7263 311440,8868
CHIMBORAZO 483623,76 189048,8302 294574,934 491112,0974 191976,0245 299136,0729
IMBABURA 412226,62 206343,3594 205883,258 418609,4523 209538,3388 209071,1135
LOJA 485065,17 219641,9585 265423,216 492575,8264 223042,8507 269532,9757
PICHINCHA 2862232,6 2054057,836 808174,763 2906550,837 2085862,457 820688,3794
TUNGURAHUA 528438,09 225649,6327 302788,457 536620,3194 229143,5465 307476,7729
REG. COSTA 7256444,9 5041390,007 2215054,88 7368802,226 5119449,881 2249352,345
EL ORO 629958,68 481596,4433 148362,234 639712,8317 489053,3864 150659,4453
ESMERALDAS 461566,47 187648,1579 273918,311 468713,2723 190553,6645 278159,6078
GUAYAS 3964818,1 3243923,602 720926,895 4026208,596 3294151,866 732089,5824
LOSRIOS 779030,23 390752,837 388277,397 791092,5826 396803,1758 394289,4068
MANABI 1421071.4 737468,9668 683602,391 1443074,943 748887,7888 694187,1541
REG. AMAZONICA 657104,64 233364,7134 423739,929 667279,119 236978,0859 430301,0331
NAPO 94822,762 30863,91696 63958,845 96290,97861 31341,80768 64949,17093
M. SANTIAGO 138284,34 46096,37849 92187,9643 140425,5098 46810,12559 93615,38425
PASTAZA 74022,358 32221,45483 41800,9034 75168,50564 32720,36539 42448,14024
SUCUMBIOS 154559,22 60146,23641 94412,9844 156952,3849 61077,52871 95874,85616
Z. CHINCHIPE 91781,781 32655,19597 59126,5853 93202,912 33160,82249 60042,08951
ORELLANA 103634,18 31381,5307 72252,6465 105238,828 31867,43604 73371,39201
REG. INSULAR 22334,074 19063,04278 3271,03122 22679,89034 19358,21112 3321,679218
GALAPAGOS 22334,074 19063,04278 3271,03122 22679,89034 19358,21112 3321,679218

Fuente: http://www.inec.gov.ec/web/guest/publicaciones/anuarios/cen_nac/pob_viv?doAsUserld=bOXxdIp7JDY%253D
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TOTAL DE GRANJASDESTINADASA LA

231
3.- Poblacién’deman’dante efectiva
PRODUCCION AVICOLA

PROVINCIA N° DE GRANJAS
AZUAY 32
CANAR 31
CHIMBORAZO 61
EL ORO 37
GUAYAS 124
STA. ELENA 25
IMBABURA 85
STO. DOMINGO 117
LOJA 83
LOSRIOS 31
MANABI 242
ORELLANA 43
PICHINCHA 200
TUNGURAHUA 251
ZAMORA 31
COTOPAXI 93
MORONA 6
BOLIVAR 6
CARCHI 6
NAPO 31
PASTAZA 12
TOTAL 1547

2.3.1.2.- Poblacion demandante en potencia

Esta designacion se efectud en base a aquellas granjas productoras
de aves en las cuales se requiere del servicio del proyecto € cua
contempla e monitoreo de Influenza aviar, la cual es una
enfermedad respiratoria de importancia, ya que los problemas
respiratorios son los mas comunes en los medianos y grandes
productores, estos requeririan del proyecto a fin de constatar que
lagranja se encuentre libre de Influenza aviar.

TOAL [E GANIAS BN LAS QAES &SE REHE
PRESENTAR LA BENFERVEDAD BN CASO CE
EX STENJ A CE WN BROE

PROVINCIA N° DE GRANJAS
AZUAY 10
|[CANAR 5
CHIMBORAZO 10
EL ORO 3
GUAYAS 45
STA. ELENA 10
IMBABURA 26
STO. DOMINGO 35
LOJA 33
LOSRIOS 5
MANABI 50
ORELLANA 5
PICHINCHA 120
TUNGURAHUA 60
ZAMORA 2
COTOPAXI 5
MORONA 0
BOLIVAR 0
CARCHI 0
NAPO 5
PASTAZA 2
TOTAL 431
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Esta designacién se elabord en base a aquellas granjas de
grandes productores de aves de engorde, postura y
reproduccion, quienes requeriran del proyecto a fin de
garantizar la calidad de su producto en caso de que se desee
exportar e mismo, ya que los paises importadores exigen
gue e pais de origen del producto esté considerado como
libre de Influenza aviar.

Independiente de su deseo por exportar productos de origen
aviar, se ha puesto en consideracion aquellas granjas las
cuales pueden proyectarse para ingresar su producto en el
mercado extranjero.

QRANJAS QUE SE REQU EREN DEL PROYECTO
PARA CERTI Fl CAR LA CALI DAD OE

SU PRCDUCTO
PROVINCIA N° DE GRANJAS
AZUAY 7
CANAR 0
CHIMBORAZO 0
EL ORO 0
GUAYAS 62
STA. ELENA 2
IMBABURA 5
STO. DOMINGO 18
LOJA 0
LOSRIOS 0
MANABI 50
ORELLANA 0
PICHINCHA 70
TUNGURAHUA 50
ZAMORA 0
COTOPAXI 5
MORONA 0
BOLIVAR 0
CARCHI 0
NAPO 8
PASTAZA 0
TOTAL 277

La actividad avicola es muy importante en la produccién
agropecuaria nacional, puesto que su participacion en € PIB
Agropecuario adcanz6 en € afio 2005 € 13%.
Porcentualmente, la carne de pollo ocupa €l 12.8% del valor
total de la produccion agropecuaria, porcentaje solamente
superado por € banano que alcanza un 22.8%.

Sin embargo, s sumamos la participacion porcentual de los
rubros de la cadena productivas maiz 2.7%; soya 0.6%;
carne de pollo 12.8%; huevos 3.6%; carne de cerdo 3.4%,
esta acanza un 23.1%, superando a todos los productos
agropecuarios.

Las ventas anuaes en la actividad avicola alcanzan a 800
millones de délares. Laindustriaavicola da empleo directo a
25.000 personas y las plazas de trabajo indirectas se estiman
en 500.000, valores que sumados representan e 3.7% del
total dela Pablacion Econémicamente Activa.

Considerando que la actividad avicola naciona constituye
como se ha sefidlado un importante rubro socioeconémico,
e aparecimiento de un brote de Influenza Aviar causariaun

Documento con posibles errores, digitalizado de la publicacién original. Favor verificar con imagen.
1 No imprima este documento a menos que sea absolutamente necesario.




32 -

gran impacto a nivel nacional, por las pérdidas econémicas
derivadas de la mortalidad de aves, € decremento del
empleo, la baja de consumo de productos y derivados
avicolas, entre otras consecuencias.

Si bien no se ha redizado un estudio de impacto
socioeconémico que tendria el ingreso de la Influenza Aviar
al pais, se conocen las pérdidas ocasionadas por € eventual
aparecimiento de la enfermedad en naciones cercanas como
Chiley Colombia.

Ecuador ha estimado conveniente emplear |0s recursos que
se gastarian en redizar dicho estudio, en acciones como el
fortalecimiento de la capacidad de diagnostico de la
enfermedad.

Regionalmente, la produccion avicola se localiza en la
Sierra con un 49% déel total nacional, un 40% en la Costay
un 11 % en la Regién Amazonica.

Por provincias, en planteles avicolas, la mayor produccion
de pollos de engorde se da en Pichincha, Guayas e
Imbabura (Censo Avicola 2006); la de reproductoras en
Pichincha, Guayas, Cotopaxi e Imbabura; la de ponedoras
en Tungurahua, Manabi, Pichinchay Cotopaxi.

Si se considera la demanda de productos avicolas y entre
ellos fundamental mente la demanda de carne frente a la de
otras especies, se puede asegurar que, €l Subsector Avicola
tiene posibilidades de mantener el crecimiento sostenido
que ha sido observado en los Ultimos quince afios.

2.4 Beneficiarios

El beneficiario del Plan de Prevencion Especifico para
Influenza Aviar es en general el pais que a no tener la
enfermedad, mantendria un estatus sanitario que le permite
sostener y ampliar sus mercados para la exportacion de
productos avicolas y evitar € ingreso de productos avicolas
en donde se registrala enfermedad.

Tras € desarrollo del proyecto se beneficiaran 750
productores avicolas quienes meorardn las medidas de
bioseguridad con lo cual megjoraran la calidad de producto
ofertado a la poblacion demandante de proteina animal,
adicionalmente, dispondran de certificados emitidos por €
sarvicio oficia que garanticen que sus granjas se encuentran
libres de Influenza aviar.

El ingreso de la enfermedad a pais, pondria en riesgo a
toda la industria avicola nacional, por lo que € éxito de la
implementacion del citado Plan de Prevencidn, precautela a
toda esta Cadena Productiva y por ende a quienes directa o
indirectamente dependen de ella.

Si bien @ riesgo de contragr la enfermedad es més ato entre
las personas que trabajan directamente en las explotaciones
avicolas y se incrementa cuando lo hacen en condiciones de
hacinamiento con varias especies animales, situacion que
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afortunadamente no existe en € pais, se podrian producir
eventos que hagan posible ante determinados factores de
orden bioldgico, (contagio entre humanos) la aparicion de
una pandemia, con consecuencias graves para la poblacion
humana, por lo que las autoridades de salud, Ministerio de
Salud, OPS y OMC estan interviniendo en los planes de
prevencion y contingencia.

2.5 ldentificacién y Caracterizacién de la poblacion
objetivo (Beneficiarios)
La poblacién directamente beneficiada por € programa es

de 8152.230 de aves distribuidas a nivel naciona y
caracterizadas por sistema de produccion.

TOTAL DE GRANJAS BENEFICIADAS

ANUALMENTE
PROVINCIA GRANJAS
AZUAY 5
CANAR 5
CHIMBORAZO 10
EL ORO 6
GUAYAS 20
STA. ELENA 4
IMBABURA 18
STO. DOMINGO 11
LOJA 15
LOSRIOS 5
MANABI 39
ORELLANA 7
PICHINCHA 36
TUNGURAHUA 39
ZAMORA 5
COTOPAXI 15
MORONA 1
BOLIVAR 1
CARCHI 1
NAPO 5
PASTAZA 2
TOTAL 250

Fuente: CENSO AVICOLA NACIONAL, 2006.

Las granjas de pollos de engorde y ponedoras de huevos de
mesa se caracterizan por ser granjas que demandan de
servicios de la Autoridad Sanitaria oficial @ poseer menores
medidas de seguridad que las granjas Reproductoras.

Datos de poblacion avicola y densidad en granjas
comerciales del Ecuador.

El nimero de trabgjadores de acuerdo a la poblacion de
aves que se explotan en cada una de las unidades de
produccion esta definido por € nimero de avesy el sistema
de explotacion e infraestructura existente.
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Capacidad Total delos Total NUmero de Trabajadoresen la Granja
Galponesen la Granja Granjas Hasta 2 De3ab De6a10 De11a20 Mas de 20
Trabajadores | Trabajadores |Trabajadores |Trabajadores |Trabajadores
DE TODASLAS 1.547 984 301 150 71 41
CAPACIDADES
Hasta 500 aves 88 84 4
De 501 a1.000 aves 75 71 4
De 1.001 a2.000 aves 144 128 16
De 2.001 a5.000 aves 252 225 21 6
De 5.001 a 10.000 aves 278 229 44 4 1
De 10.001 a20.000 aves 271 161 78 27 4 1
De 20.001 a50.000 aves 247 75 102 45 24 1
Mas de 50.001 192 11 32 68 42 39

3. OBJETIVOSDEL PROYECTO
3.1 Objetivo general y objetivos especificos
3.1.1. Objetivo general

Evitar € ingreso del virus de Influenza Aviar, logrando el
reconocimiento del Ecuador como pais libre de Influenza
Aviar por parte de la OIE y de la comunidad internacional.

3.1.2. Objetivos especificos

Capacitar a los técnicos de AGROCALIDAD en latomay
envio de muestras seroldgicas, hisopados traqueales y
cloacales.

Monitoreo serolégico de Influenza aviar en aves
muestreadas a nivel nacional.

Reporte de resultado a organismos internacionaes vy
avicultores beneficiarios del proyecto.

3.2. Los Resultados Esperados del Plan de Prevencidn
Especifico para Influenza Aviar son seis, definidos
en los siguientes términos:

Resultado 1.

"Se cuenta con una legislacion actualizada, tanto en la parte
reglamentaria como emergencia, tomando como base las
directrices internacionaes y € estatus sanitario de los
paises respecto a Influenza Aviar." Este resultado del Plan
en forma abreviada se conoce como Legisacion. Este se lo
gjecutara durante los primeros 6 meses del afio 2010 a fin
obtener un reglamento apropiado que se aplique para todos
los avicultores de manera tal que una vez establecido €l
mismo se elaboren 100 gjemplares.

Resultado 2.

"Se han efectuado estudios de Andlisis del Riesgo, para
identificar y caracterizar los factores de riesgo de ingreso de
la Influenza Aviar a pais'. Este resultado del Plan se lo
define abreviadamente como Andlisis del Riesgo, este se lo
llevara a cabo durante los 6 primeros meses del afio 2010 y
tiene por objeto establecer los diferentes factores que

pueden conllevar a desarrollo de un brote como los son las
importaciones, las medidas de bioseguridad en granja, los
sistemas de comercializacion, etc.

Resultado 3.

"Se ha incorporado a Sistema de Vigilancia
Epidemiolégico Zoosanitario, € Subsistema de Vigilancia
de Influenza Aviar a través de la notificacion de
enfermedades respiratorias y monitoreo serolégico de la
poblacion avicola en todos los sistemas productivos,
incluyendo la vigilancia en aves migratorias'. La vigilancia
se efectuara durante los tres afios de duracién del proyecto,
esto contempla toma y envié de muestras a laboratorio a
partir de granjas seleccionadas de acuerdo a su ubicar.
Anuamente se pretende monitorear 350 granjas de las
cuales se obtendran 7000 muestras de suero con lo que se
podra efectuar €l respectivo andlisis de Influenza aviar.

Resultado 4.

"Se ha establecido €l diagndstico oficia de laboratorio para
Influenza Aviar en los laboratorios de AGROCALIDAD y
Escuela Politécnica del Ejército con € apoyo de CONAVE,
OPS-PANAFTOSA, Durante los 3 afos, El Laboratorio de
Sanidad Animal de AGROCALIDAD, se encargara de
efectuar @ andlisis de 21000 muestras de sangre a fin de
determinar la existencia de la enfermedad en €l pais, a mas
de eso se monitoreard la enfermedad en aves de crianza
tradicional, toda sospecha de la enfermedad se confirmara
en los Laboratorios de la Escuela Politécnica del Ejército.”.

Resultado 5.

"Est4 en gecucion un plan de capacitacion y educacion
sanitaria sobre Influenza Aviar dirigido a los técnicos de
AGROCALIDAD, profesionales privados, productores
avicolas y publico en genera". El resultado en forma
abreviada es conocido como Capacitacién. Cada semestre se
capacitard a técnicos de AGROCALIDAD en medidas de
bioseguridad en granja, toma y envié de muestras a
Laboratorio y €ecucion del plan de contingencia contra
Influenza aviar.
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Resultado 6.

"Se ha logrado € reconocimiento del Ecuador como pais
libre de Influenza Aviar ante la OIE". El resultado se lo

define en forma abreviada como

3.3MatrizdeMarco L égico
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Internacional. A final de cada afio se emitira un reporte ala
OIE a fin de que se nos otorgue € reconocimiento de pais
libre de la enfermedad, con lo cua se mantengan las
exportaciones de productos sin ninguna restriccion.

Reconocimiento

Registro Oficial

- Miércoles13 deJulio del 2011

frente a sus socios comerciales,
propiciando € crecimiento sostenido de
laactividad avicola del Ecuador.

productos avicolas han
logrado ampliar sus
volumenes de
comercializacion en el
mercado internacional.

exportacion de
productos avicolas.

INDICADORES
FIN OBJETIVAMENTE MEDIOS DE SUPUESTOS
VERIFICARLES VERIFICACION IMPORTANTES
Mantener la competitividad del pais Las exportaciones de Estadisticas de Existeinterésdelos

socios comerciadesen
importar productos
ecuatorianos por precio
y calidad.

PROPOSITO

Evitar € ingreso dd virus de Influenza

Aviar, logrando € reconocimiento del
Ecuador como paislibre de Influenza

Aviar por parte OIE y de lacomunidad

Los reportes

epidemiol 6gicos
permanentes, evidencian
resultados negativos de la
presenciadel virusde LA

Reportes e
informes
epidemiol égicos
del Sistemade
Vigilancia

Existe colaboracion de
Minigterios y entidades
involucradasy dela
Industriaavicola, en e
desarrollo del plan.

PRODUCTOSACTIVIDADES
1.- Secuenta con unalegidacion

actualizada, tanto en laparte
reglamentaria como emergencia,
tomando como baselas
directricesinternacionalesy €
estatus sanitario delos paises
respecto a I nfluenza aviar.

1.1 Normas reglamentarias
actualizadas.
1.2 Normas emergenciaes aplicadas.

1.3 Normas NaotificadasalaOMCy
CAN

- 5 Reglamentos: de

Instalaciony
funcionamiento de granjas
avicolasen € continentey
Galédpagos, plantas de
incubacién artificial, plantas
de faenamiento, y granjas
de avestruces, se han
actualizado hasta fines del
2010.

- Durantelos 3 afios de
duracion proyecto se
emitiran resoluciones
sanitarias de emergencia

internacional. en € Pais. Epidemiol dgica
Zoo-sanitaria de
LaOIE hareconocido d AGROCALIDAD
Ecuador como paislibrede  |Resolucion dela
LA. parael 2014. OlE.
RESULTADOY

Reglamentos

publicadosen €
Registro Oficial.

Resoluciones de
emergencia
emitidas.

En base a Normativas

y exigencias
internacionales se
elaborarén reglamentos
aaplicar en cadauna
delasprovincias del
pais.
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FIN

INDICADORES
OBJETIVAMENTE
VERIFICARLES

MEDIOSDE
VERIFICACION

SUPUESTOS
IMPORTANTES

111 Recopilar normas
reglamentarias relacionadas con la
actividad avicola.

1.1.2 Andlizar y Actudizar las normas
reglamentarias para su aplicacion.
1.1.3 Elaborar lanormaparala
aplicacion del PPEIA.
1.21. Mantener informacion

permanente ddl status sanitario de LA.
anivel mundial.

1.2.2. Elaborar norma emergencia
respectiva.
1.2.3. Comunicar lanorma emergencia

alasingtituciones de control en puestos
cuarentenarios, policiay aduanas.

1.3.1. Elaborar la notificacién en base

al formulario respectivo.

1.3.2. Enviar lanatificacion alaOMC

y CAN, através del organismo de
enlace.

2.- Se han efectuado estudios de

Andlisisde Riesgo, paraidentificar y
caracterizar iosfactoresderiesgo de
ingreso deLA. al pais.

2.1 Estudios de Andlisisdel Riesgo
elaborados.

2.1.1 Conformar € equipo de Andisis
del Riesgo.

2.1.2 Establecer la metodologiade
Andlisis.

2.1.3 Desarrollar la metodologia
definida.

2.1.4 Elaborar documentosdel Andlisis
de Riesgo.

3.- Sehalncorporado al SVEZ €
Sistema de Vigilancia de Influenza
Aviar atravésdelanatificacion de

enfermedades respiratoriasy
monitor eo serolégico dela poblacion
avicola en todos los sistemas
productivos, incluyendo la vigilancia
en aves migratorias.

3.1 Vigilanciapasivaincorporada a
SVEZ.

- Lanormaparala
aplicacion del PPEIA, se
emitird hasta fines del 2010.

- Semestramente se dara

reporte del estatus sanitario
actua del paisconrelacion a
LA.

- Un estudio de Andlisisde

Riesgo para caracterizar los
factores de riesgo de
ingreso de LA. a pais, seha
concluido hastafines del
2011, con actualizacion
bianua o cuando la
situacion sanitarialo
amerite.

1 3.2 Monitoreo seroldgico en gecucion

Acuerdo o
Resolucion
publicadaen €
R.O.

Documentos de
andlisisderiesgo.

Documento con posibles errores, digitalizado de la publicacién original. Favor verificar con imagen.
1 No imprima este documento a menos que sea absolutamente necesario.




36 Edicion Especial N° 168 - Registro Oficial - Miércoles 13 de Julio del 2011

FIN

INDICADORES
OBJETIVAMENTE
VERIFICARLES

MEDIOSDE
VERIFICACION

SUPUESTOS
IMPORTANTES

3.3 Vigilanciaen Aves Migratorias
coordinada con e MAE.

3.1.1 Elaborar € manual de
procedimientos para notificacién de
enfermedades respiratorias.

3.1.2 Capacitar d persond técnico de

AGROCALIDAD vy del sector privado
en procedimientos de notificacion de
Enfermedades Respiratorias Aviares.

3.1.3 Implementar e Sistemade
notificacion de Enfermedades
Respiratorias Aviares.

3.1.4 Recopilar, procesar y reportar
informacion.

3.1.5 Evaluar periddicamente & sistema

de notificacion del Enfermedades
Respiratorias Aviares.

3.2.1 Caracterizar los sistemas
productivos avicolas.

3.2.2 Elaborar calendario de monitoreo.

3.2.3 Determinar metodologiade
muestreo de poblacién.

3.2.4 Elaborar manual de
procedimientos paratomay envio de
muestras.

3.2.5 Capacitar d persona técnico

sobre laaplicacion del manual de
procedimientos.

3.2.6 Aplicar e muestreo de poblacion
seguin metodol ogia definida

3.2.7 Recopilar, procesar y elaborar
informes de resultados ddl muestreo.

3.3.1 Coordinar acciones devigilancia
de aves migratorias con funcionarios
del MAE.

3.3.2 Receptar y enviar a laboratorio

muestras de aves centindasy
migratorias muertas.

3.3.3. Recopilar, procesar y elaborar

informes de resultados del muestreo.

Del 2010 d 2013, se
notificara peridicamente e
100% de brotes de

enfermedades respiratorias
aviares anivel nacional.

- Anuamente se pretende

obtener 7.000. muestras
serol égicas las mismas que
serdn andlizadas, utilizando
prueba diagnéstica de
screening Elisay AGID
como confirmatoria.

- Mensua mente a partir del

afo 2010 se emitirén
reportes de las actividades
de monitoreo de LA.
efectuadas por
AGROCALIDAD.

- El 100 % de las muestras

enviadas por d MAE, han
sido remitidas alos
|aboratorios para su
diagnostico.

- Se dard una capacitacion

semestral alos técnicos de
provinciaen actividades
relacionadas en la
prevencion dela
enfermedad.

- Cadabimestre a partir del
afo 2010 se evaluara el

sistema de notificacion de
enfermedades respiratorias.

Reportes
semanales sobre
presenciade
Enfermedades
Respiratorias
aviares.

Resultados de
Laboratorio e
informes de
resultados de
monitoreo.

Protocolos de

recepcion

de muestrasy

resultados de
laboratorio.

Existe colaboracion y
participacion delos
productores, pairala
notificacién de
enfermedades
respiratorias.

El MAE participa
activamente en la
vigilancia
epidemioldgicadelas
aves migratorias.
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INDICADORES
FIN OBJETIVAMENTE MEDIOS DE SUPUESTOS
VERIFICARLES VERIFICACION IMPORTANTES
4.- Seha establecido € Diagnostico
oficial deLaboratorioparaLA. con
el apoyo de AGROCALIDAD, INH-
MSP,y CONAVE, OPS-
PANAFTOSA hastaque
AGROCALIDAD cuente con su
instalacion laboratorio propia.
4.1 Convenios interingtitucionaes
firmados.
4.2 Laboratorios de AGROCALIDAD
e INH de Quito y Guayaquil,
equipados y dotados de insumos para
diagndstico y funcionando.
4.3 Sistemainformético sobre
resultados del diagndstico Durante & primer afio de
actualizado. gjecucion del proyecto, se
firmaran acuerdos que
4.1.1 Elaborar y firmar conveniode  |facilitenlosandisisdela
cooperacion interinstitucional . enfermedad de manera
apropiada.
4.2.1 Elaborar listado de
requerimientos de equipos einsumos | Convenio de cooperacion Convenio firmado. | El INH participa
para diagnostico. entre AGROCALIDAD, activamente en €
INH-MSP, ESPE y Convenio firmado.  |diagndstico de
4.2.2 Dotar de equipos einsumospara | CONAVE firmado, hasta laboratorio de
diagnostico de LA. julio de 2010. enfermedades
respiratoriasy cumple
Convenio de cooperacion con las clausulas del
técnicaentre Convenio.
AGROCALIDAD
OPS/PANAFTOSA,

4.2.3 Procesar |as muestras
serol6gicas de campo y emitir
resultados.

4.3.1 Implementar una base de datos
sobre resultados de pruebas
diagnésticas.

4.3.2 Procesar y comunicar
resultados del diagndstico de
laboratorio alos usuarios
correspondientes.

5.- Esta en glecucion un plan de
capacitacion y educacion sanitaria
sobreLA. dirigido a los técnicos de

AGROCALIDAD, profesionales

privados, productores avicolasy

publico en general.

firmado hasta el tercer
trimestre de 2010.
Laboratorios veterinarios de
AGROCALIDAD e

INH/M SP equipadosy
dotados de insumos
paradiagnéstico de LA.
hasta fines dejulio de 2010.
Laboratorio veterinario de
AGROCALIDAD iniciad

diagndstico oficid apartir
de octubre de 2010 con
pruebas ELISA y AGID.
Laboratorios veterinarios
del INH/ MSPy ESPE

iniciael diagndstico oficia
apartir de octubre de 2010
de aisamiento viral y PCR

Actas de entrega-
recepcion de
€quipos e insumos.

Resultados de
pruebas
diagnésticas.

Se dotan oportunamente
los insumos necesarios
paralas pruebas.

Documento con posibles errores, digitalizado de la publicacion original. Favor verificar con imagen.
1 No imprima este documento a menos que sea absolutamente necesario.




38 -- Edicidon Especial N° 168 - Registro Oficial » Miércoles 13 de Julio del 2011
FIN INDICADORES MEDIOS DE VERIFICACION SUPUESTOS
OBJETIVAMENTE IMPORTANTES
VERIFICARLES
5.1 Plan de capacitacion y
educacion sanitariasobre LA.
elaborado y g ecutado.

5.2 Materia divulgativo sobre
I.A. elaborado y distribuido.

5.1.1 Elaborar plan de
capacitacion y educacion
sanitariasobre LA.

5 1.2 Ejecutar Plan de
capacitacion y educacion
sanitaria sobre LA.

5.1.3 Efectuar seguimiento 'y
evaluacion del Plan de
capacitacion y educacion
sanitariasobre LA.

5.2.1 Elaborar tripticos, folletos,
posters, potsderadioy TV,
comunicados de prensay otros
materiales educativos.
5.2.2 Digtribuir materiales

divulgativos.
6.- Sehalogrado €

reconocimiento del Ecuador
como paislibredeLA. antela
OIE.

6.1 Tramite de reconocimiento
de paislibrede LA. efectuado.

6.1.1 Recopilar informacion
técnica que sustente la
condicion de paislibrede LA.

6.1.2 Elaborar € informe
técnico para solicitar €

reconocimiento de pais libre de
LA.

6.1.3 Remitir informe ala OlE
y solicitar oficiamente la
declaratoriade paislibrede LA.
6.1.4 Rerzilizar € seguimiento

del trémite para obtener € status
de Ecuador librede LA.

Hasta septiembre de
2010, se cuenta con un
Plan de capacitacion y
Educacion Sanitaria
consensuado

con organismos de
cooperacion técnica
internacional, que entra
en gecucion apartir del
ultimo trimestre de
2010.

A partir del cuarto
trimestre de 2010, €
grupo de comunicacion
del Comité
Interministeriad de LA.
inicialaelaboracion de
materia divulgativo.

Parael segundo
semestre de 2013, se

inician los tramites de
reconocimiento de pais
librede LA. antela
OIE.

Plan de capacitacion, eventos
redizados, lista de participantes.

Materia educativo y divulgativo
elaborado.

Se emitirdinformacion mensual e
informe anual de actividades
|levadas a cabo para el monitoreo
de laenfermedad.

Documentos e Informes remitidos

alaOIE.

Existeinterésenla
capacitacion delos
productoresy
profesionales.

avicolas, de manera
tal que se mejoren
las actividades de
produccién que
aseguren un
producto de calidad

El actua status
sanitario del pais
sobre LA., no ha
variado.
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PRESUPUESTO (US$)

Producto Ftel Fte2 Tota
1. Legidacion 280
2. Andlisisde

Riesgo 9692
3. Vigilancia 891500
4. Diagnoéstico ‘ 45000
5. Capacitacion 546134
6. Paislibre 6320
Total 1'498926

4. VIABILIDAD Y PLAN DE SOSTENIBILIDAD
a) Legidacion:

El componente de legislacion se orientara a revisar toda la
normativa nacional sobre la actividad avicola para
actualizarla con las directrices internacionadles de la
Organizacion Mundia de Sanidad Animal, referente
internacional de la OMC, en las medidas de bioseguridad
gue deben implementarse en las explotaciones avicolas,
plantas de procesamiento y de incubacion artificial.

Respecto a tema de Bioseguridad, € Reglamento de
Instalacion y Funcionamiento de Granjas Avicolas, sefida
los procedimientos de bioseguridad que deben observarse
en los planteles avicolas comerciales y en los de pequefia y
mediana escala, incluyendo los métodos de bioseguridad en
€l persona que trabaja en granjas avicolas.

Por otro lado, con €l apoyo del 1ICA, se elaboré un Manual
de Buenas Practica Avicolas que sera la base para la
adopcion de la Resolucion Sanitaria que AGROCALIDAD,
emitird para su aplicacion anivel nacional .

Con € laboratorio de AGROCALIDAD en funcionamiento
para las pruebas ELISA y AGID, se cuenta con manuales de
buenas précticas.

Con el sector privado se trabgjara en el establecimiento de
mecanismos de control y registros para la movilizacién de
aves comerciaes entre granjas, entre incubadoras y granjas,
entre granjas y mataderos, movimientos que seran
documentados estadisticamente.

Asi mismo y a efectos de aplicacion del Plan de Prevencion
Especifico de Influenza Aviar, se emitira € instrumento
legal que posibilite la toma de acciones tanto en el sector
publico como en e privado, definiendo las obligaciones
para la notificacion de enfermedades respiratorias aviares y
para e monitoreo serologico de aves de planteles, de
traspatio y migratorias

b) Analisisdel Riesgo:

El componente de Andlisis de Riesgos, debera identificar y
caracterizar los factores de riesgo de ingreso de la Influenza
Aviar a pais. AGROCALIDAD en este sentido ha definido
los factores de riesgo a considerar en € andlisis cualitativo
y que estan asociados a la importacién de aves, productos,
subproductos y derivados de origen aviar.
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AGROCALIDAD con base en las directrices de la OIE,
cuenta con procedimientos adecuados y persona capacitado
para redizar un correcto andlisis del riesgo sobre la
ocurrencia de enfermedades animales.

El andlisis desarrollado permitira estimar € nivel de riesgo
en ato, moderado y bgjo. Se determinara ademas €l riesgo
pais paralasimportacionesy € riesgo paralos productos; se
efectuara la evauaciéon de la difusion y la exposicion,
considerando en ambos casos los factores bioldgicos, los
factores relacionados con € pais y los factores relacionados
con lamercancia.

La unidad de andlisis del riesgo con base a una
programacion anual, desarrollara dentro de lo contemplado
en € Plan de Prevencion Especifico para Influenza Aviar,
los estudios para aves silvestres, la importacion legal e
ilegal de material genético, aves de juego, pelea y para
desechos de la industria. En caso de una introduccion del
virus, se efectuara € respectivo andlisis del riesgo de los
factores de dispersion viral.

El andlisis del riesgo definird y evauara la gestion de
riesgo y comprendera ademas la auto-evaluacion de los
servicios veterinarios y de los del pais exportador necesario.

Esta unidad corresponde a subproceso de Vigilancia
Epidemiolégica del proceso de Sanidad Anima de
AGROCALIDAD esta conformada por tres profesionales
epidemiologos a los que se suman especidistas por areas
especificas que se requiera, este equipo técnico es €
responsable de redizar e andisis técnico cientifico que
corresponda.

Adicionamente, dependiendo del estado sanitario de la
Influenza Aviar en e mundo, que serd monitoreado a través
del Internet, se emitirdh cuando € caso lo amerite,
resoluciones de emergencia sanitaria, a fin de evitar €
ingreso de productos de riesgo desde paises afectados con la
enfermedad.

¢) Vigilancia Epidemioldgica:

El componente de Vigilancia Epidemiol 6gica comprende la
vigilancia clinica de la enfermedad, la vigilancia activay la
vigilancia de aves migratorias.

La vigilancia pasiva se efectuara a través de la notificacion
de las enfermedades respiratorias que pueden presentar 10s
mismos sintomas de la Influenza Aviar y en consecuencia es
fundamental establecer € correspondiente diagndstico
diferencial, con la enfermedad de Newcastle vy
Laringotraqueitis aviar.

La notificacion de enfermedades respiratorias solo puede
establecerse con la colaboracion de los productores avicolas
gue serian los sensores del sistema de vigilancia, para lo
cual es necesario iniciar y mantener un proceso de
concientizacién a fin de lograr la participacion del sector
privado.

La vigilancia serolégica se desarrollara con muéstreos
serolgicos semestrales, en aves reproductoras, de postura,
engorde y traspatio. Para estas Ultimas, € persona de
AGROCALIDAD monitorea el aparecimiento de cuadros
clinicos respiratorios en aves de traspatio en un radio de 300
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mts. adrededor de las granjas avicolas industriaes, asi
mismo los veterinarios privados de las empresas avicolas
tienen la obligacion de hacer vigilancia pasiva y reportar el
aparecimiento de cuadros clinicos compatibles con LA.

Paraelamente se capacitara a los funcionarios de
AGROCALIDAD en las acciones de natificacion de las
enfermedades respiratorias aviares, que deben estar
acompafiadas de la correspondiente toma de muestras y
envio a laboratorio para identificar la entidad nosolégica
que ha ocasionado la sintomatol ogia observada.

El Censo Avicola Nacional redizado en € mes de julio de
2006, proporciond los datos necesarios para caracterizar los
sistemas de produccion avicola a nivel nacional y para
determinar e tamafio de la muestra, la identificacion de las
poblaciones a muestrear y la distribucién de las muestras
por provincia. La determinacion del tamafio de la muestra
se realiz6 mediante la formula de Cannon y Roe. La
obtencion de las muestras de suero de las aves se realizd de
acuerdo con lo establecido en e Manual de toma y envio de
muestras de aves para pruebas de serologia, documento que
estd elaborado con € apoyo de AMEVEA y que toma en
cuenta las directrices internacionales de la OIE. Las pruebas
serolégicas que se redlizan son las de ELISA como
screening y en el caso de las pruebas que resultan positivas
se efectlia como prueba confirmatoria la de Agar Gel
Inmuno Difusién AGID.

El Censo Avicola determind a nivel nacional un total de
1567 granjas avicolas distribuidas en todas las provincias
del pais. Sin embargo se identificaron 5 conglomerados
importantes de granjas localizados en:

Las parroquias de Puellaro, Pifo y Yaruqui de la provincia
de Pichincha con 151 granjas.

El canton Santo Domingo de los Colorados de la provincia
de Pichincha con 85 granjas.

El canton Ambato de la provincia de Tungurahua con 174
granjas.

La zona de El Piedrero que abarca territorios de las
provincias de Guayas, Los Rios, Chimborazo y Cafiar con
53 granjas.

El cantdn Balsas dela provinciade El Oro con 139 granjas.

Adicionamente & Censo ubicd las granjas de brailers,
ponedoras, reproductoras pesadas y reproductoras livianas,
la capacidad instalada de las mismas, la existencia de aves
el diade censo por linea de produccion y segin provincia.
La capacidad de produccién anua se determiné en 140 a
155 millones de pollos para carne, en tanto la produccion
anual de huevos se estimo6 en 2500 millones de unidades.

Si bien no se consider6 en la realizacion del Censo la
ubicacion geografica de las incubadoras, € Servicio Oficid
posee los datos del nimero de estas instalaciones y su
localizacion anivel nacional.

En e pais no existen fébricas de compostaje y en
consecuencia no hay centros de acopio de excrementos y
camas de aves comerciales.
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El Censo no redlizo investigaciones sobre identificacion de
lugares de descanso y anidacion de aves migratorias, porque
el Ministerio del Ambiente ha redizado estudios
pormenorizados sobre el tema.

Durante la redizacion del Censo, se tomaron las
coordenadas geogréficas de cada una de las granjas
censadas, con € uso de geoposicionadores digitales (GPS)
de alta precision. El persona que intervino en & Censo fue
capacitado en cuatro cursos tedrico-practicos dictados en las
ciudades de Quito y Guayaquil.

Los datos obtenidos fueron ingresados a medios
informéticos mediante un programa disefiado para € efecto,
conformandose una base de datos censales que aplica a un
sistema de informacion geogréfica (SIG), que permitira un
proceso continuo de actuaizacion de informacion y
monitoreo al sector avicola

El cuestionario aplicado aparte de la goereferenciacion
contiene los siguientes temas. informacion de la granja,
datos del propietario, tamafio, produccion @y
comercializacion, aspectos sanitarios, mano de obra y un
sondeo ddl entorno de la granja sobre aves de traspatio. La
informacién obtenida permite discriminar las granjas
comerciales de acuerdo a tamafio, funcion zootécnica y
niveles de bioseguridad.

Con los datos obtenidos en e Censo Avicolg,
AGROCALIDAD determinara la metodologia y frecuencia
para e muestreo activo en aves de traspatio. La vigilancia
activa de la enfermedad se hainiciado en aves comerciaes,
para posteriormente incorporar esta actividad a la avicultura
de traspatio.

La frecuencia del muestreo para aves reproductoras y de
postura comercial serd semestral y en aves de engorde al
final de su ciclo productivo. El muestreo para aves
reproductoras se efectuara en las provincias de Imbabura,
Pichincha, Cotopaxi, Azuay, Guayas, Napo, Manabi,
Pastaza y Los Rios en las que esta actividad es importante.
En e caso de aves comerciales de postura y engorde €l
muestreo se redlizard en las provincias de Imbabura,
Pichincha, Cotopaxi, Tungurahua, Chimborazo, Loja
Azuay, Napo, Pastaza, Zamora, Guayas, Manabi, Los Rios
y El Oro. Las granjas serén seleccionadas a azar del banco
de datos del Censo, ordenadas por provinciay elegidas por
seleccion sistemética; de cada granja se toman 20 sueros.

El muestreo activo en aves migratorias lo redizara €
Ministerio del Ambiente que dispone de un Protocolo de
Monitoreo y Control de la Influenza Aviar en aves
migratorias. Dicho Protocolo determinard un sistema de
monitoreo que serd realizado por un grupo de expertos de
organizaciones involucradas en € tema, que efectuaran la
identificacion de sitios con presencia de aves migratorias,
que incluye la locadlizacion de otros sitios con ata
probabilidad de presencia de aves migratorias como patos y
aves playeras, la toma de muestras representativas de la
poblacién migratoria presente durante los meses de agosto,
septiembre, octubre, noviembre y diciembre que es la
temporada de mayor concentracion de aves migratorias
procedentes de Norteamérica y la identificacion y
monitoreo permanente de humedales con presencia cercana
de criaderos de aves domésticas. En estos stios €
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monitoreo se realizara con €l apoyo de lideres comunitarios.
El Ministerio del Ambiente ha informado un registro
preliminar de tres humedales que congtituyen lugares de
descanso y arribo de aves migratorias de diferentes
origenes, dgunos intercontinentaes. Esos humedales son la
Cienaga de La Segua, Abras de Mantequillay las Lagunas
de Ecuasal, sitios de mayor congregacién de las aves
migratorias y de gran importancia para su alimentacion,
descanso y reproduccion.

La vigilancia en aves migratorias se redizara en forma
coordinada entre e Ministerio del Ambiente y
AGROCALIDAD. El Ministerio del Ambiente se encargara
de tomar las muestras de aves muertas y de aves centinelas
ubicadas en los humedales, lugares naturales de arribo y
descanso de varias especies ornitologicas, en tanto
AGROCALIDAD sera responsable de la recepcion de las
muestras y su posterior envio a laboratorio de la Escuela
Politécnica del  Ejército, entidad con la cua
AGROCALIDAD, firmé un convenio de cooperacion.

La metodologia y frecuencia para € muestro activo en la
avicultura de juego y ornamentales, estd en revisién por
parte de AGROCALIDAD.

El Servicio Oficia esta en €l proceso de conformacion de
un grupo para la investigacion y evaluacion de mortalidad
en aves silvestres, con técnicos de AGROCALIDAD vy €
Ministerio del Ambiente que ha iniciado un programa de
capacitacion para sus funcionarios en aspectos relacionados
con la presencia de la Influenza Aviar en aves silvestres. Se
ha considerado € apoyo de un laboratorio de referencia en
Canada para la confirmacion de casos sospechosos en el
caso de observarse mortalidad en aves silvestres.

AGROCALIDAD cuenta con epidemidlogos que
investigaran y evauardn las mortaidades en aves
comerciaes o domésticas. Estas labores serian apoyadas por
un grupo técnico de especidistas en laboratorio,
identificados plenamente y pertenecientes a la empresa
privaday AMEVEA- E. El apoyo en e diagnostico de ser
necesario, se efectuara a través de laboratorios de referencia
internacional.

Las acciones en puertos, aeropuertos y puestos de control
fronterizo estan orientadas a la verificacion de los requisitos
sanitarios que deben cumplir los embarques de productos
avicolas que ingresan a pais. En este sentido
AGROCALIDAD mantiene un monitoreo permanente de la
situacion de la Influenza Aviar a nivel mundial y con base
en la informacion receptada, emite resoluciones
prohibiendo las importaciones de productos avicolas desde
paises afectados por la enfermedad. Los funcionarios de
AGROCALIDAD en puertos, aeropuertos y puestos de
control  fronterizo, son los encargados de exigir €
cumplimiento de las resoluciones, con e apoyo de las
autoridades de aduanay policia.

La legidacion ecuatoriana establece la eliminacién de aves
gque no rednan los requisitos establecidos para su
importacion. Para ello se cuenta en algunos aeropuertos
tanto en € territorio continental como en € insular (Islas
Santa Cruz y San Cristébal en Galdpagos) con crematorios
0 lugares cercanos con este tipo de instal aciones.
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Los requisitos para la importacion de aves vivas o
subproductos de €llas, son elaborados en conjunto con los
otros paises de la Comunidad Andina y constan en
Resoluciones Comunitarias de cumplimiento obligatorio
parael comercio intrasubregional o con terceros paises.

d) Capacitacion:

Capacitacion de técnicos de AGROCALIDAD en la
tomay envio de muestras.

La capacitacion de los técnicos de AGROCALIDAD tiene
por objeto capacitar a 20 técnicos de provincia en latomay
envio de muestras de sangre, las mismas que se remitiran a
Laboratorio de Sanidad Animal de AGROCALIDAD.

La capacitacion se dara € afio 2010 esperando capacitar a
20 técnicos en los procesos adecuados de toma y envio de
muestras, € desarrollo del evento se llevard a cabo por parte
de técnicos de la ingtitucion y empresa privada que
conozcan del tema.

€) Diagnoéstico de Laboratorio:

A partir del afio 2006, € laboratorio de Sanidad Animal de
AGROCALIDAD, ha efectuado € andlisis seroldgico de
muestras de sangre, yema e hisopados orofaringeos y
cloacales.

Durante € desarrollo del proyecto, los técnicos de provincia
gque han recibido la capacitacion en toma y envio de
muestras, recibiran un listado de granjas a muestrear durante
el primer y segundo semestre, este listado se elaborara en
base a Censo avicola naciona y se lo entregard € primer
mes del afo, los técnicos de AGROCALIDAD en cada
provincia, se encargaran de tomar 20 muestras de sangre,
yema o hisopados orofaringeos o cloacales de cada una de
1050 granjas a muestrear y las remitiran a Laboratorio de
Sanidad Animal a fin de que se lleven a cabo las pruebas
diagndsti cas para la determinacion de anticuerpos o antigeno
viral.

Por cada una de las granjas muestreadas, los técnicos
receptaran una papeleta de depdsito de 56 ddlares
correspondientes a muestreo y diagndstico de la
enfermedad.

El diagnostico de Influenza aviar se efectuard en €
laboratorio de Sanidad Animal de AGROCALIDAD por
medio de la deteccion de anticuerpos contra virus de
Influenza aviar, empleando las técnicas serolégicas de
ELISA y AGID, las mismas que tiene aprobacion por parte
de la Organizacién Mundia de Sanidad Anima OIE, para
gecutarse en e proceso de vigilancia activa de Influenza
aviar.

A mas ddl andlisis de anticuerpos contra virus de Influenza
aviar, se redizard @ andlisis vira a partir de muestras de
hisopado orofaringeo y cloaca a fin de evaluar la presencia
de virus en las muestras tomadas.

Finamente, se emitira un reporte a la granja indicandose el
estatus sanitario de lamismay los resultados se emitiran ala
base de datos de la Organizacion Mundia de Sanidad
Animal OIE.

Documento con posibles errores, digitalizado de la publicacién original. Favor verificar con imagen.
=1 No imprima este documento a menos que sea absolutamente necesario.



42 -

f) Reconocimiento como PaisLibre:

El dltimo componente de este Plan de Prevencion
Especifico de Influenza Aviar, tiene que ver con todo €l
trabgjo cientifico indispensable para que la OIE y la
comunidad internacional reconozcan a pais como libre de
la enfermedad.

En este sentido se recopilara la informacion obtenida en los
reportes periddicos sobre notificacion y diagndsticos
serolégicos negativos de la enfermedad, para procesarla y
enviarlaalasededela OIE parasu andisis.

Se ha previsto que una comision cientifica del Ecuador
vige ala sede de la OIE para asistir a una de sus reuniones
ordinarias, en la que se presentaran los estudios reaizados
para probar la condicién del Ecuador como pais libre de la
enfermedad, situacion que se considera fundamenta para
gue nuestros productos avicolas compitan favorablemente
en un mercado internacional exigente con los aspectos
sanitarios.

4.1 Viabilidad Econémicay Financiera
Viabilidad Econémica

Las consecuencias del ingreso de Influenza Aviar a pais
deben analizarse desde varios puntos de vista. En primer
lugar, los gastos extra presupuestarios que ocasionaria a
Estado |a puesta en marcha de un Plan de Contingencia que
contemplaria la movilizacién de varias instituciones como
el Ejército, la Palicia, € Ministerio de Salud, e Ministerio
de Agricultura y Ganaderia, € Ministerio de Obras
Plblicas, AGROCALIDAD, con la finalidad de participar
en acciones de vigilancia epidemioldgica, control de
movilizacion de aves, desinfeccion de instalaciones, envio
de muestra a laboratorios internacionales de referencia,
construccién de fosas sanitarias para incineracion de aves,
equipos para sacrificio de animales, indemnizacion a
propietarios de aves sacrificadas, dotacion de equipos e
insumos médicos para e posible tratamiento de casos
humanos, inmunizacion a la poblacion expuesta y otras
acciones consideradas en los planes para enfrentar una
posible pandemia de Influenza Aviar.

Viabilidad Financiera
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El brote de la enfermedad independiente de la zona
afectada, incidiria en un aproximado de 29600000 aves,
estimandose un valor promedio de 4.10 ddlares por ave
afectada, e pais perderia aproximadamente USD 12'
136.000, en lo que se incluye gastos por movilizacion de
varias instituciones como € Ejército, la Policia, €
Ministerio de Salud, €& Ministerio de Agricultura y
Ganaderia, &  Ministerio de Obras Publicas,
AGROCALIDAD, establecimiento de éreas cuarentenarias,
sacrificio de las aves e indemnizacion a los duefios de las
granjas afectadas y reduccién de consumo del producto por
parte de la poblacion.

Un segundo aspecto a considerar es que € brote de la
enfermedad ocasionaria una reduccion del 25% en e
consumo de ave en @ pais, lo cua representaria una pérdida
de cerca de USD 302.739 por dia, hasta que la situacion
sanitaria sea restablecida.

Por otra parte se debe considerar que tras la presencia de un
brote de Influenza aviar en € palis, la recuperacién de
estatus sanitario como pais libre de Influenza aviar llegaria
a costar alrededor de USD 10'000.000, los cuales
contemplan la reposicion de los animales y los procesos de
vigilancia de la enfermedad hasta la recuperacion del
estatus sanitario de pais libre de la enfermedad, € cual esun
proceso largo y costoso, que ademas debera estar
debidamente sustentado desde € punto de vista cientifico
para que la OIE, acepte los argumentos presentados y
declare lainexistencia de la enfermedad.

Se debe considerar que la emision de los certificados del
estatus sanitario de la granja, se podra abastecer el mercado
nacional dejando de importar huevo fértil por hasta
10'000.000 de unidades lo cual representa un ingreso de
USD T500.000, para los avicultores de granjas de
reproductoras que estén interesados en incrementar su
produccion para abastecer e mercado interno.

Considerando que €l vaor ainvertir en € proyecto es de
1'498926, la gecucion del mismo en la vigilancia de
Influenza aviar se justifica, mas alin cuando se preserva la
salud del capital humano.

Afos 2010 2011 12012
Rubros generados por concepto de muestreo 17.500 17.500 17.500
1 Rubro generado por mantenimiento de oferta de carne de pollo 489.437,44 489.437,44 489.437,44

4.1.1 Supuestos utilizados para €l calculo

Suponemos un mantenimiento del 4,5% de la oferta de carne de pollo en el mercado naciona, mediante el mantenimiento del

estatus sanitario como pais libre de influenza aviar.

Sin embargo no se ha tomado en cuenta los grandes beneficios que se podrian obtener al mantener el estado sanitario de paisy
dar apertura a mercados, estos beneficios serian cuantificados como capacidad de exportacion y la competitividad en los
mercados externos, principalmente con paises vecinos con los cuales cada afio se mantienen relaciones comerciales
principalmente de material genético aviar (pollitos BB'sy huevos fértiles).
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Pérdidas econémicas por disminucion del consumo de carne de pollo

Consumo per cépitade carne de ave (Kg/persona/Afio) 17
Reduccidn en € consumo en € afio 2006 debido aimpacto informativo de ocurrencia de 6,25%
brotes H5N1 en el Mundo

Poblacién nacional 13.500.000
Precio de carne de pollo faenados 2,2 14.343.750,00
Total de pérdidas econdmicas por disminucién de consumo 2006 31.556.250,00
Mantenimiento de un 4,5 % en la oferta de carne de pollo 1.483.143,75 €

412
mantenimiento)

Identificacion, cuantificacion y valoracion de ingresos, beneficios y

costos (de inversién, operaciéon y

Detalle TOTAL

Ingresos por cobro de servicios

Costo de servicio de diagnéstico 0
Beneficios Gener ados

Mantenimiento de un 4,5 % en la oferta de carne de pollo 1.483.143,75
Costos del Programa

1.-LEGISLACION

2.- ANALISIS DE RIESGO -9692
3.- VIGILANCIA -891500
4.- DIAGNOSTICO -45000
5.- CAPACITACION -546134
6.- RECONOCIMIENTO OIE -6520

-1498846
Flujo de caja
413  Flujosfinancierosy econémicos
Detalle TOTAL 2010 2011 2012

I ngresos por cobro de servicios

Costo de servicio de diagndstico 52500 17500 0 0
Beneficios Generados

Mantenimiento de un 4,5% en la  |1.483.143,75 489.437,44 489.437,44 489.437,44
ofertade carne de pollo

Costos del Programa

1.-LEGISLACION -140 140
2.- ANALISIS DE RIESGO -9692 -7.510,00 -896 -1.286,00
3.-VIGILANCIA -891500 -341.568,00 |-279.268,00 -270.664,00
4.- DIAGNOSTICO -45000 -45.000,00

5.- CAPACITACION -546134 -207.887,00 |-182.296,00 -155.951,00
6.- RECONOCIMIENTO OIE -6520 -6.520,00

-1498846

Flujo de caja -95167,6 A4477,4 72656,4
4.1.4 Indicadoresecondmicosy sociales

Inflacion anual 8,36

Gastos Afio 1 -95167,56

Afio 2 44477,44

Afio3 72656,44

VAN 89.586,38

TIR 14%
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4.15. Viabilidad Econémicay Financiera
Cronograma Valorado por componentesy actividades
PLAN DE PREVENCION ESPECIFICO PARA INFLUENZA AVIAR
ACTIVIDADES 2010 2011 2012 TOTAL

1.- LEGISLACION 140,00 140,00 280,00
2.- ANALISISDE RIESGO 7.510,00 896,00 1.286,00 9.692,00
3.- VIGILANCIA 341.568,00 279.268,00 270.664,00 891.500,00
4.- DIAGNOSTICO 45.000,00 45.000,00
5.- CAPACITACION 207.887,00 182.296,00 155.951,00 546.134,00
6.- RECONOCIMIENTO OIE 6.520,00 6.520,00

TOTAL 602.105,00 462.460,00 434.561,00 1.499.126,00
4.16. Andlissdesensbilidad

PLAN DE PREVENCION ESPECIFICO PARA INFLUENZA AVIAR
ACTIVIDADES 2010 2011 2012 TOTAL

TOTAL EGRESOS 602.105,00 462.460,00 434.561,00 1.499.126,00
TOTAL INGRESOS POR 489.437,44 489.437,44 489.437,44 1.468.312.32
MANTENIMIENTO DE
PRODUCCION
TOTAL ’I NGRESOS POR COBRO 17.500 17.500 17.500 52.500
DE ANALISIS
DIFERENCIA 95.167,56 -44.477,44 -72.376 -21.686,32

Por lo tanto, se prevé que los valores a obtener tras la gecucion del proyecto generardn 21.686,32 ddlares, considerando €
mantenimiento de la demanda de carne de pollo y €l cobro por los andlisis a efectuarse en €l Laboratorio. Por otra partey sin ser
considerado en este andlisis se encuentra el efecto que produciria un brote de la enfermedad, o cua tendria un impacto negativo
en el consumo y por lo tanto una reduccion deingresosy un gasto adicional por parte del estado para proceder ala erradicacion

de la enfermedad.

4.2. Andlisisde Sostenibilidad

4.2.1. Andlisisde Sostenibilidad Econdémica financiera.

El proyecto contempla €l monitoreo de la enfermedad de Influenza aviar, la misma que permitira que se pueda mantener la
produccién avicola de manera contante en base ala demanda del producto, es asi como se ha estimado que €l mantenimiento de
laofertadel producto nos brindara rubros que justifiquen lainversién en el mismo.

Afios 2010 2011 2012
Rubro generado por 489.437,44 489.437,44 489.437,44
mantenimiento de oferta
de carne de pollo
Rubro generado por andlisis 17.500 17.500 17.500

4.2.2. Analisisdeimpacto ambiental y deriesgos

Ya que las jeringas empleadas en la toma de muestras de
sangre constituyen objetos contaminados cortopunzantes
gue pueden afectar a las personas que manipulan desechos
comunes, estas se depositaran en contenedores pléasticos
identificados con el nombre de cortopunzantes y se los
despacharé en contenedores asignados por € Municipio y
Ministerio de Ambiente para su recoleccion 'y
procesamiento.

Debido a que las muestras de sangre pueden volverse
elementos contaminantes por la proliferacién bacteriana que
podria ocasionar infecciones en d persona que las mangja,
asi como € persona que ha estado en contacto con las
mismas, la eliminacion de las 15000 muestras serol6gicas
receptadas durante los 3 afios que dura € proyecto, se
eiminaran por medio de los procesos de eliminacion de
desechos bioldgicos, procediendo a autoclavaje de las
muestras a 121° C o 15 libras de presion por 15 minutos.
Las muestras se depositaran en bol sas identificadas como

Documento con posibles errores, digitalizado de la publicacién original. Favor verificar con imagen.
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desecho bioldgico sdlido no cortopunzante, las bolsas se las
despachara en contenedores asignados por € Municipio y
Ministerio de Ambiente para su recoleccién y manejo.

Impactos ambientales positivos

Favorecer la competitividad de la industria avicola naciona
para lograr dar apertura a las exportaciones de productos
avicolas a los paises fronterizos, ya que con la vigilancia
zoosanitaria y € oportuno diagnostico se lograra actuar en
forma oportuna en caso de diagnosticar, la enfermedad en €
pais, a fin de poner en accion el Plan de Contingencia para
lograr su erradicacion.

También se plantea alcanzar una reduccion de riesgo de
afectacion a la salud publica, de la poblacion expuesta d
contacto directo de |as aves afectadas.

Reduccion de la contaminacion ambiental del agua y €
suelo, con acciones planteadas por AGROCALIDAD para
fortalecer los mecanismos del control ambiental.

El mejoramiento de la calidad de los aimentos de origen
animal, por efecto de la aplicacion de medidas de control
sanitario en la producciéon, lo que permitira reducir,
controlar y certificar que los productos primarios, pueden
ser inocuos a la salud de los consumidores. Las acciones
propuestas se relacionan con @ establecimiento de acciones
conjuntas y complementarias con e Ministerio del
Ambiente y € Ministerio de Salud Pdblica, asi como €
establecimiento de normas técnicas ambientales para las
actividades pecuarias.

Reduccién de la diseminacién incontrolada de
enfermedades y los controles en las fases de produccion, la
comercializacion y la exportacion e importacion de
productos de origen animal y en todas las actividades
relacionadas con éstas fases.

Impactos ambientales negativos.

En términos generadles, la evauacion ambiental del
programa no ha determinado la existencia de impactos
ambientales negativos, que sean consecuencia directa de las
actividades planteadas por € Plan de Prevencion de
Influenza Aviar. De hecho, € no integrar las medidas de
prevencion, mitigacion, remediacion o compensacién, por
malas préacticas de produccién, pueden provocar impactos
ambientales negativos indeseables, asociados con la maa
eliminacion de desechos contaminantes, mala disposicion de
desechos toxicos, lo cua ocasionaria la expansién de
enfermedades de facil contagio y € aumento de la
incidencia de enfermedades en humanos, por efecto de
productos contaminados.

4.2.3.- Sostenibilidad social: Equidad, genero,
participacion ciudadana.

La gjecucién del proyecto se orienta no solo allevar a cabo
actividades de control de la enfermedad del pais sino que,
tras las diferentes actividades de vigilancia, se pretende
concientizar a pequefio, mediano y grande productor en las
medidas a tomar a fin de evitar que la enfermedad se
presente en la granja 'y que e producto que presenta en €
mercado asegure inocuidad para e consumidor del mismo.
Durante las actividades de muestreo y capacitacion se
procurara llegar a aquella poblacién que tiene contacto con
las aves (galponeros, vacunadores, etc.) a fin de que gecute
medidas apropiadas tanto dentro como fuera del galpén
evitando el contagio y propagacion de la enfermedad en
caso de presentarse un brote de lamisma.

Es necesario que se tome en cuenta a la poblacion,
especialmente aguella que desconoce de la existencia de
enfermedades zoonoticas, a fin de que pueda dar un mangjo
adecuado de los aimentos de origen aviar previo a su
consumo, con lo cual se cree una cultura de consumo
adecuada llevando a cabo las medidas apropiadas para la
coccién de alimentos.
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Arreglos Institucionales

Las ingtituciones publicas que participaran en el Proyecto
de Prevencién de Influenza aviar serén:

La Agencia Ecuatoriana de Aseguramiento de la
Calidad del Agro - AGROCALIDAD

Entidad gecutoradel Programa.

El Ministerio de Agricultura, Ganaderia, Acuaculturay
Pesca a través de Sistema de Informacion Geogréfica
del Agro (SIGAGRO).

Entidad encargada en la elaboracion del censo avicola
nacional, a partir del cual se toman los datos para
efectuar el muestreo de LA. en las granjas a nivel
nacional.

P
i

-
ey

El Ministerio de Ambiente

Colabora efectuando € control de la enfermedad en
especies silvestres a nivel de humedales.

El Ministerio de Salud

Colaborara con la Institucion manteniendo educando a
la poblacion sobre buenas précticas de higiene y
alimentacion.

Las ingtituciones privadas:

Corporacién Naciona de Avicultura (CONAVE)
Facilitara la comunicacion con pequefios y medianos
productores a fin de mantenerlos & tanto de las
actividades a efectuarse por parte de los técnicos de
AGROCALIDAD.

Lutuniciw wun pusiuies wiiuies, wignancauy J€ 1@ publicacion original. Favor verificar con imagen.
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FAO a ser un Organismo de Cooperacion técnica brindara
apoyo en e control de la enfermedad a momento de

Agriculturay la Alimentacion.

5.3. Cronograma Valorado por componentesy actividades

presentarse |a sospecha de un brote.

COMPONENTE INSTITUCION ACTIVIDAD PRESUPUESTO
ANALISIS AGROCALIDAD |Seefectuara el andlisis seroldgico por medio de 52.922,10
SEROLOGICO prueba ELISA de 7000 muestras provenientes de 135

granjas muestreadas
LEGISLACION AGROCALIDAD |Publicacion de 100 g emplares del nuevo reglamento 500,00
& MAGAP de granjas avicolas, dirigidos a
VIGILANCIA AGROCALIDAD |Sellevaran acabo 1 visitaal afio de cadagranja 14.340,45
CLINICA Y |& MINISTERIO |avicola a muestrear por parte de médicos
SEROLOGICA DEL AMBIENTE |veterinarios paravigilancia activay seroldgica en
granjas avicolas a nivel nacional
CAPACITACION |AGROCALIDAD, |Sedaral evento decapacitacion atécnicos de 7.840,00
MINISTERIO DE |AGROCALIDAD en técnicas detomay envio de
SALUD PUBLICA, |muestras
CONAVE & FAO |Sedaran 1 evento paracapacitar a pequefiosy
medianos avicultores en medidas de bioseguridad
Durante ambos eventos se considera la distribucion
de material divulgativo sobre Influenzaaviar y la
elaboracién del plan de capacitacion y educacion
sanitaria

6. Estrategia de seguimientoy evaluacion

6.1. Monitoreo dela gecucion

Trimestralmente, se evaluara € desarrollo del proyecto, €
mismo que tiene por objeto principal tomar muestras de
sangre, yema o hisopos de aves a nivel naciond, €
monitoreo de la eecucién tendrda por objeto evaluar el
nimero de muestras receptadas trimestralmente, el nimero
de granjas muestreadas y las provincias que han cumplido
con el calendario de muestreo establecido.

6.2. Evaluacion deresultado eimpactos

A.- Capacitacion a técnicos de AGROCALIDAD en tomay
envio de muestras.

Tras finalizar la capacitacion dada a los técnicos de
provincia, respecto a la toma y envio de muestras se
entregard a cada técnico un cuestionario referente a lo
expuesto en la capacitacion, € mismo que serd llenado por
los participantes y calificado por los organizadores del
evento.

Las muestras tomadas por parte de |os técnicos en campo se
remitirdn a Laboratorio de Sanidad Anima de
AGROCALIDAD donde se evaluard el estado como estas
han sido enviadas, en caso de que estas presenten coagul os 0
estén descompuestas, se emitirA un memorando a la
coordinacion de la provincia donde fueron tomadas
indicando que se vuelva a efectuar el muestreo y que se
remitan las muestras en buena calidad. Por otra parte las
muestras receptadas se calificaran como buenas o malas en
un banco de datos manejado en € laboratorio que presente
un formato similar aeste:

Documento con posibles errores, digitalizado de la publicacion original. Favor verificar con imagen.
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MUESTRAN" PROVINCIA CODIGO NUMERO CONDICION DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE ENTREGA
DE LA MUESTRA ENVIO RECEPCION | PROCESAMIENTO DE RESULTADO
MUESTRAS
001 X X 20 BUENA O MALA XXX XXIXXIXX XXIXXIXX XXIXXIXX

B. Capacitacion a pequefiosy medianos avicultores en
medidas de bioseguridad

Tras findizar la capacitacion dada a los peguefios y
medianos avicultores, respecto a la toma y envio de
muestras se entregard a cada técnico un cuestionario
referente a lo expuesto en la capacitacion, € mismo que
serd llenado por los participantes y cdificado por los
organizadores del evento.

6.3. Evaluacioén deresultados eimpactos
A. Evaluacion del nimero de muestras procesadas

Durante los 3 afios se prevé andizar 15000 muestras
correspondientes a 750 granjas, € numero de granjas y
muestras se evaluaran a fin de cada afio reaizando una
sumatoria de andlisis efectuados durante cada afio. Para
efectuar esta sumatoria y evaluacion del proceso de
vigilancia de influenza aviar se revisara e banco de datos
en el cual seingresa cada muestra.

MUESTRAN®

PROVINCIA | CODIGO NUMERO CONDICION DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE ENTREGA
DE LA MUESTRA ENVIO RECEPCION | PROCESAMIENTO DE RESULTADO
MUESTRAS
001 X X 20 BUENA OMALA XXIXXIXX XXIXXIXX XXIXXIXX XXIXXIXX

B. Evaluacion de los técnicos de AGROCALIDAD
capacitados en tomay envio de muestras.

Al finalizar cada semestre se evaluara por cada provincia, €
nimero de muestras que fueron bien como mal enviadas, en
caso de presentarse problemas en € primer semestre de
cada afio se notificara a cada coordinador provincia de la
situacion, a fin de identificar las falencias o necesidades que
se presenten durante el proceso de muestreo.

C. Evaluacion de pequefiosy medianos avicultores en
medidas de bioseguridad en granja.

Tras cada una de las inspecciones efectuadas por los
técnicos de AGROCALIDAD, en las granjas avicolas, se
llenard un formulario € cua serd evaluado por a fin de
certificar s la granja cumple con los requerimientos de
bioseguridad que garanticen la salud de las aves existentes
en lagranjay zonas a edafias.

D. Evaluacién del impacto productivo.

Tras la primera visita a cada granja avicola, se evauara el
indice de produccién de cada granja y la bioseguridad
exisente en la misma, se evaluaran parametros de
produccion como son € ndmero de aves, produccion de
huevo para consumo y huevo fértil, estos valores se
compraran con los obtenidos tras la segunda visita y se
evaluara la bioseguridad de la granja, a fin de evaluar €
impacto obtenido por la capacitacion en medidas de
bioseguridad y manejo adecuado de los animales. A mas de
esto se evaluard s existe producto que se exporta al
exterior, € cua se respalda en d certificado de andlisis
emitido por e Laboratorio de Sanidad Anima e cual
deberd constatar s la granja se encuentra libre de la
enfermedad y esta en capacidad de introducir su producto
en el mercado extranjero.
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abreviaciones y terminologia
i6n
 proceso

JANUAL DE PROCEDIMIENTOS

edimiento de solicitud de inspeccion (MP-SOL)

iento de inspeccién de lotes de cacao en grano {MP-INN)
iento de inspeccién de lotes de cacao elaborado (MP-INE)
jento de inspeccidn de segusidad alimentaria (MP-INS)
iento de emisién del cartificado de calidad (MP-CER)
imiento de contra-verificacion (MP-INC)

limiento de reinspeccién (MP-INR)

miento de inspeccién de higiene (MP-INH)

imiento de reclamos (MP-REC)

.........

RIOS

ud de inspeccion (FC-SOL)

acion de lotes de cacao en grano (FO-REP)

acion de lotes de cacao elaborados (FO-REE)

ro de analisis de residuas (FO-RES)

cado de calidad para cacao en grano fino de aroma (FO-CER)
ificado de calidad para cacae en grano cotriente (FO-CEC)
ertificado de calidad para cacao elaborado (FO-CEE)
Programa reducido de condiciones béasicas (FO-HLP)

» Registro de solicitud de inspeccién (FO-REG)

* Formulario de cambios (FO-CAM)

» Registro de reclamos (FO-REC)

b




ANEXO5

» Cacao én grano, determinacion de humedad, INEN 173 (AN-173)
» Cacao en grang, ensayo de corie, INEN 175 (AN-175)

» Cacao en grang, requisitos, INEN 176 (AN-176)

» Cacao en grano, muestreo, INEN 177 (AN-177)

» Cacao (Productos Eiaborados) Muestreo, IMEN 537 (AN-537)

» Reguisitos de cacad en polvo (AN-620)

» Tabla de diferenciacién entre cacao CCNs1 y nacional (AN-DIF)
» Tabla de LMR para cacag en grana

The Japan Food Chemical Research Faundation (AN-RES)

+ Tabla de- LMR para cacao en grana dela

Organizacion internacional del Cacao (AMN-O1C)

» Tabla de plaguicidas prohibides por la 0.1.C. (AN-NOA)
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Manual de Calidad
Lista de abreviacionesy terminologia

Abreviacionesy
terminologia.

-

La presente lista tiene como objeto
definir los términos y abreviaciones
utilizados en la presente documentacion.

Accién correctiva: Toda accién para elimi-
nar la causa de una anormalidad encon-
trada (Fuente: ISO 9000:2000).

Accién correctora: Toda accion para
eliminar una anormalidad. Puede
incluir una reclasificacion (Fuente: iSO
9009:2000}.

Accidn preventiva: Toda accion  para
eliminar la causa de una posible anor-
malidad (Fuente: 150 9000:2000).

AGROCALIDAD (La Agencia): Es la en-
tidad encargada de operar el Sistema de
Control de la Calidad del Cacao en grano,
elaborados v semi-elaborados, destina-
dos a la exportacion.

Agroquimicos: Todo quimico usado en
la produccion agricola, incluyendoy no
limitandose a pesticidas, herbicidas,
acaricidas vy funguicidas, usados ©
posibles de usar tanic en el cultivo
mismo comao en los cultivos aledarios.

Anexos: Todo archivo, documento, regis-
tro u otra documentacion impresa o digi-
tal, al que el documento hace referencia,
Dentro de los anexos serén también an-
otadas las normas externas, normas in-
ternas y publicaciones.

Cara de lote: Seccién del lote visible,
como minimo 4, considerando que el
lote sea presentade en forma cuadrada
o rectangular. Al dividir el lote en dos, se
agregan dos lados adicionales.

Contra-Inspeccién: En caso de existir una
inspaccién regular ejecutada por una
verificadora, AGROCALIDAD asignara a
sy criterio una contra-inspeccion, con
el fin de confirmar la conformidad del
lote inspeccionado. En caso de haber
repetidas diferencias en el resultado, la
verificadora sera notificada.

Discrepancias alarmantes: Aquellas di-
vergencias encontradas entre [0S resul-
tados de dos diferentes inspecciones del
mismo lote, discrepancias que presenten
variaciones del 10 % o mas entre los re-
sultados. Dentro de este documento se
hace un especial enfoque a la mezcla de
variedades, porcentaje de moho y por-
centaje de humedad.

ETA: Fecha Prevista de Arribo por sus si-
glas en Inglés (Estimated Time of Arrival)

ETD: Fecha Prevista de Partida por sus
siglas en Inglés (Estimated Time of
Departure)

Exportador: Es el propietario del lote de
cacao previo a su exportacion.

Formulario: Formato para llenar con
informacién para comprobar el buen
funcionamiento del sistema de calidad.

importador: Es quien se ha comprometi-
do a adquirir el lote de cacao.

INCOterms: Condiciones de comercio
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lets de abreviacionss y terminologia

acional, por sus siglas en ingles
ational Common terms)

Cacao en grano, detarminacion
humedad

iccion  de  higiene:  Inspeccion
lizada contra una lista reducida de
s de control, basandose en la

i:i't‘in a la inspeccidn reguiar En caso
encnntrar no-conformidades con las
normas respectwa5, tcts lntes prapﬁedad

dirla exportacion del producto.

peccion regular: Inspeccidn de cali-
d que se llevara a cabo luego de pasar
‘por los Procedimientos pertinentes con
el fin de obtener el certificado de calidad.
Exammacmn que permite la posterior ex-
- portacion del lote decacao.

Inspector: Persona natural que desem-
. pena la funcion de examinader, dele-
gado por la verificadora, independiente
de las partes de la cadena de valor del
cacao, con el conocimiento técnico v la
formacion requerida para poder ejecutar

M
una inspeceion fisica de los lotes de ca-
cao en forma imparcial.

ISO 17020: MNormativa creada para

entidades independientes que realizan
inspecciones para terceros.,

Ley 739: lLey para formulacion, impor
tacién, comercializacidn y empleo de
plaguicidas y productos afines de uso
agricola.

Lote parade: Lote de cacao, en su totali-
dad a la vista, ensacado, coside, marca-
doy fiimigado, listo para la exportacion y
gue o vaya a sufrir alteraciones posteri-
ores a la fecha de inspeccian.

OAE: Orgahizacion de Acreditacion
Ecuatoriana.

Reclamo: Toda comunicacién en forma
esciita o verbal, gue denota una incon-
formidad con la calidad de servicio, del
producto o cualquier otro asunto de la
cadena de valor del cacao, dirigida a 13
atencidn del ente que brinda dicho servi-
cio, se excluyen los asuntos de indole fi-
nanciero. Las devoluciones por cuaiguier
maotivo, notas de crédito v pactos entre
caballeros para resolver una inconformi-
dad, seran también consideradas como
un rectamo y procesadas tomo tal.

Registro: Formulario  llenado  ton
informacion para comprobar el buen
funcionamiento del sistema de calidad.

Verificadora: Enfidad independiente de
las partes involucradas en la cadena de
valor del cacao, gue posea un sistema
de calidad implementado y una acredit-
acién con la norma IS0 17020 ante la DAE.
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Presentacion [ Flujn dé proceses

Presentacion.

-

Los mercados internacionales son
cada vez mas exigentas en cuanto a la
calidad fitosanitaria de los productos
que ingresan en €, en el caso concreto
del cacan, la presencia de mezclas entre
vatiedades, residucs de plaguicidas
y materiales extrafios al producto,
han deteriorade la Imagen de! cacao
Ecuatoriano, generando grandes
perjuicios economicos.

LaAgeficia EcuatorianadeAseguramiento
de la Calidad del AGRO-AGROCALIDAD,
siendo parte de sus funciopes de
regulacién y control, se ha visto en la
necesidad de implementar el "Manual de
procedimientos parg la verificacion de la
calidad del cacao™, que tiene entre otras
finalidades, la de crear transparencia
dentro del sector cacaotero y fortalecer la
confiarizd con el consuniider final,

Aparie de definir las responsabilidades
de los actores dentro del sistema de
inspeccién de la calidad del producto
rolacionada con las exigencias del
mercade de destino, se han creado
procedimlentas que  aseguren &l
cumplimiento con las normas mas
estrictas de Limite Méximo de Residuos
(LMR), residues de metales pesados
y otros factares gue pueden actuar en
detrimento para la salud humana.

Toda la documentacion y los criterios
contenidos en el presente manual,
son responsabilidad de AGROCALIDAD,
sin embargo, este procedimientio de

verificacion de calidad no libera 3
productores, exportadores y  otras
entidades de la responsabilidad de
cumplir con sus obligaciones, contribuir
para la aplicacién del manual y aceptar
las dispesiciones de la Autoridad
Nacional.

Maria Isabel Jiménez, Ph. D.
Directora Ejecufiva
AGROCALIDAD

Flujo de procesos.

k-

1.- OBJETIVOS

» Establecer los procesos para |la
verificacion de la calidad del cacao como
requisito para la emisién del certificado
de exportacion.

» (3estionar la cadena de valor del cacao.

» Ofrecer a los usuarios del sistema de
calidad una herramienta clara y l6gica
con &l fin de aplicar de manera correctay
uniforme todos los procedimientos y que
cumplan con las normas y leyes vigentes.



los actores de la cadens de
del cacan que se dediguen a la
ftacion del producto.

3.- RESPONSABILIDADES

SROCALIDAD es la responsable de 1a
gestion de los procesos y su
cién, asi como de los registros y
ocumentos relevanies. Cualquiera
5 entidades de la cadena de valor
fdcao esta en la capacidad de pro-
F modificaciones a los Pracedimien-
documentas, con el fin de optimizar
Interaccion entre ellos.

@ existir una solicitud, ésta debeser di-
a en forma escrita a la aiencién de
JCALIDAD, Seré siempre la réspon-
ilidad de AGROCALIDAD y su comisian
gcnica el revisar las propuestas y decidir
1as implementa o rechaza.

4.- DESCRIPCION DEL PROCESO
DE CERTIFICACION

A

" roceso de emisién del certificado de
‘calidad para la exportacion comienza
icon la solicitud de inspeccién por
parte del exportador. Una vez gue
llega a AGROCALIDAD se dispone a la
verificadora para que haga la inspeccidn
del lote, para garantizar el servicio de
iﬁﬂﬁ_ﬁ&ciﬁn, AGROCALIDAD superviss las
Inspecciones, luego la verificadora envia
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Hiijo de precesas

un informe técnice el cual AGROCALIPAD
evallia en base a las normas INEN 173,
174, 175, 176 ¥ 177. 5i cumple con las
nermas se emite el certificado, caso
contrario se netifica al exportador que el
lote est3 fuera de-norma.

El valor aniadido que se establecié en el
proceso, es o] analisis de residuos de
plaguicidas y metales pesados. Los anali-
sis de L MRs se haran segiin el mercado
de destino en un laboratorio definido por
AGROCALIDAD, también se deberd mar-
car £l lote una vez hecha la inspeccion
para asegurar que el lote que se verifica
en la propiedad del exportador es el mis-
mo gue llega al puerto maritimo,

Por etro lado se intensificaran las su-
pervisiones y la verificadora debera
contratar inspectores acreditados por
AGROCALIDAD.

AGROCALIDAD revisara periddicamente
los Procedimientos, la documentacion
relacionada y sobre todo, |a interaccion
enire ellas. En caso de existir cambios
en el contenids de uno de los documen-
tos, AGROCALIDAD informara inmediata-
mente a todos los actores de la cadena
de valor del cacao de dichos cambios.
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Procedimiento
de Solicitud
de Inspeccion.

v

)

Describir el procedimiento para la
solicitud de inspeccion de los lotes
de cacao en grano o Iotes de cacao
borado destinados @ la exportacion,
e el iniclo, la ejecucidn e informe de
Inspeccion, de acuerde al procedimiente
‘stablecido par AGROCALIDAD.

2.- ALCANCE

El procedimiento de solicitud de inspec-
cibn se aplicard a todos aguellos lotes de
\tacao en grano o totes de cacao elabora-
‘do gue se exportaran desde el Ecuador,
‘cultivados tanto en forma convencional
‘como organica, parados en su tetalidad.

| 3.- RESPONSABILIDADES

» El exportadot:

cacao en grano 8 AGROCALIDAD, a través
del formato de solicltud de inspeccion
(FO-SOL). Si se trata de un lote de cacao
elaborado, la casilla de verificacion
carrespondiente, “elaborade”, sera
marcada.

Debera solicitar ta Inspeccion del lote de

» AGROCALIDAD:

Dehera rmeptar Eim
de SFOSOLY debidamente
cnmpletadn por el expﬂrtadmr verificar
st contenido y disponer una verificadora
para la inspeccidn. AGROCALIDAD
tatnbién tendrd la responsabilidad de
averiguar el estatus de la acreditacion
de las verificadoras cuyos servicios se
wtitizaran.

= La verificadora:

Receptard el forfhato solicitud de
inspeccién  (FO-SOL) remijtida por
AGROCALIDAD y asignard la inspeccidn
a uno de sus inspectores. L3 verificadora
tiene la obligactén de informar al
operador el estatus de su acreditacion
y disponér de suficiente capacidad para
efectuar 1as inspecciones dentro del
tiempo establecido.

&.- DESCRIPCION DEL
PROCEDIMIENTO

El exportador completara el formulario
FO-SOL y lo remifird a AGROCALIDAD via
Fax o correo electrénico, Gnica y excly-
sivamente cuando el lote completo esté
parade. La solicitud serd conservada en
el archivo del exportador, Sera a discre-
cion del expartader el informar al im-
portador la decision de AGROCALIDAD,

AGROCALIDAD revisard la solicitud y le
asienara un nimera de orden e inmediata-
mente dispondra 3 la verificadora realizar
la inspeccion solicitada. La disposicion
por parte de AGROCALIDAD serd en el for-
mulario FO-SOL. La forma de enviar men-
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Procedimiento de inspeccitn Lotes g=

cioriada disposicion sera por escrito via fax
o correo electronico, tanto:-a la verificadora
como al exportador. AGROCALIDAD man-
tendra para cada exportador un archivo
ton las solicitudes de inspeccion: y dec-
siones respectivas, registradas todas en el
farmulario FO-REG.

La verificadora revisard la orden de
trabajo recibida de AGROCALIDAD vy
asignara a un inspector, Cada asignacion
serd registrada en el formulario FO-
SOL. La inspeccién se llevara a cabo
dentro de las 24 horas despuss de ia
recepcion de la orden de trabajo y el
resiltado de la inspeccion sera remitido
a AGROCALIDAD en la tarde del mismo
dia de‘la inspeccidno en su defecto, enla
mafiana del dia siguiente si [a inspeccion
se |levd a cabo durante |a tarde: En caso
de gue la solicitud se presente un dia
antes de un feriado o un dia no laborable,
la inspecci6n se realizara en la manana
del siguiente dia laboral. La verificadora
llevard un registro de las inspecciones
realizadas en su propio  formato,
archivando siempre y conjuntamente las
ordenes de trabajo.

Procedimiento
de Inspeccion
Lotes de Cacao
en Grano.

1.- OBJETIVO

Describiir y establecer un procedimiento
genérico con el fin de asegurar que las
inspecciones de los lotes de cacao en
gtano se realicen de una forma uniforme
evitando variaciones en la manera de
operar de las verificadoras.

2.- ALCANCE

El procedimiento de inspeccion se apli-
card a todos aguellos lotes de cacao en
grano que se exportardn desde el Ecua-
dor vy es la guia para los inspectores de
las vesificadoras.

3.- RESPONSABILIDADES

» El exportador:

Asegurar gue el lote de cacao en
grano para @l cual se ha solicitado la
verificacion esté parado. Permitir gue el
inspector ingrese a las instalaciones sin
contratiemposy ofrecertoda la asistencia
posible en caso de ser necesario, como
reubicar parte del lote para facilitarle el



mplementadoel sistemade calidad
jar conforme a ia norma INENaz7.
ds se regird a lo estipulado por la
adentro de susistema de calidad.
jf‘cadnra debe, en todo momento,
dependiente de cualquiera de las
de la cadena de valor del cacao
oner de inspectores calificados. A
nspectores, les entregara un equipo
leto de trabajo, no necesariamente

al, que coptenga como MiNiMO
igrémetro, la tabla de diferenciacion
cacao CONg1 v cacao Nacional {AN-
y otros utensilios necesarios como
muestras, una balanza gramera,
ja o guillotina y fundas para la
ecoleccion de muestras.

* El inspector:

Re alizar la inspeccion del lote para &l
:‘4- se ha solicitado la verificacién
exclusivamente cuando éste se encuentre
parado. El inspector VERIFICARA si los

das maneras, el inspector dispondra
8 St propla equipo para poder efectuar
2y aiuaclun in sitw, asi como de la tabla
s diferenciacidn entre cacao (CNsa y
= cag, Nacional, anexo AN-DIF.

» AGROCALIDAD:

‘Aprobar o rechazar el informe Ia
‘calificacion de los inspectores de calidad
y sus respectivas verificadoras. Para
el efecto, tendrd una lista actualizada
‘de las verifi cadoras autorizadas y el
‘registro correspondiente de inspectores

RProcedimianto disdnsperdian totes d

lipos se encuentran calibrados, De.
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calificados. La agencia se compromete
a entrezar la tabla de diferenciacidon
entre cacac (CNs1 v tacao Nacional
a las veiificadoras. Un técnmice de
AGROCALIDAD realizara la supetvision
del trabajo hecho por la verificadora.

4.~ DESCRIPCION DEL
PROCEDIMIENTO

Recibida la  solicitud de inspeccién
de! exportader en AGROCALIDAD, este
dispondra la realizacion de la inspecclon
para lo cual asignard una verificadora
astableciendo el lugar, la fecha, la hora;
la verificadtra asignara un inspector para
la inspeccidn a realizar.

Una wvez asignado el inspector pofr
parte de |a verificadora, éste acudird
2 la planta del exportader, donde se
encuentra el lofe a verificar. En la planta
del exportador, el inspector realizard en
primera instancia el recanocimiento del
lote. Si el loté no se encuentra parado
a la fecha de la inspeccion, el inspector
informara a la verificadora sobre el
particular e ihterrumpird totalmente la
inspeccion. La verificadera coordinara
con el exportador una fecha posterior
de inspeccién, la misma que no podra
ser iniciada dentro de las sigulentes 48
horas.

Una vez gue el lote ha sido reconocido
fisicamente, el inspector tomara el
nimera de muestras elementales
extraidas completamente al azar, gue
estardn en funcién de lo indicado en la
tabla 1, de la norma, de estas muestias
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elementales luego de mezclarlas se
establecerd la muestra global o total, de
esta se iomaran 4 muestras de cacao en
grano de minimo 500 -gramos cada una,
siguienda el procaedimiento establecido
en la norma INEN NTE i77:95; de las
cuales, ynasess para el analisis a realizar
por €l W. ofra para ¢l EXpOTEdoY
otra para o WEWREEEBYS v otra para
ACROERMONE misma que puede ser
utilizada en caso de solicitud de contra-
verificacién o que senvird como contra-
muesira para el analisis de laboratorio.

La muestra para |a agencia, el exportador
y la contra-muesira seran colocades
por el inspector en envases herméticos
limpios, con sellos de seguridad vy
debidamente identificados.

El inspector llenard el formulario de
calificacion de lotes de cacao en grano,
FO-REP y entregard el original a2 la
verificadora. En la parte superior del
formularic indicard claramente que
se trata de la muestra del inspector e
indicara también el tipo de cacao que fue
inspeccionado.

La verificadora estd facultada para
completar o repetirel analisis, en caso de
que asi lo deseare, de la contra-muestra
en sus laboratorios, aplicando los pasos
detaliades en el presente procedimiento.
De establecerse hallazgos diferentes
a los determinados durante el anélisis
realizado en la planta por el inspector,
la verificadora utilizard los hallazgos
de laboratofioc para la elaboracion del
respectivo informe para AGROCALIDAD.
El inspector sera infermado por escrito
de las diferencias entre los hallazgos.

El formulario FO-REP serd completado
de la misma manera que el llenado
por el inspector, indicando claramente
en la parte superior del formulario
que los resuliados corresponden 3 la
contra muestra, Los dos formularios se
conservaran conjuntamente en el archiva
correspondiente,

Unz vez contluido el analisis a la con-
tra muestra, la verificadora enviara el
fermulario FO-REP al operador para ser
procesada, asi como también al exporta-
gor para su informacién. Si el farmulario
FO-REP llenado por el inspector ha sido
rechazado, [a verificadora lo marcar3 con
una linea diggonal cruzando toda la hoja
y afiadiendo las palabras “reemplazado
parel analisis de la contra muestra”™.

Procedimiento de
Inspeccionde Cacao
Elaborado.

& -

1.- OBJETIVO

Describir y establecer un procedimiento
genérico con el fin de asegurar que las



inspecciones de los lotes de cacao en
grano se realicen de una forma uniforme
evitando variaciones en la manera de
operar de las verificadoras,

2.~ ALCANCE

e inspeccién se
icara a todos aquellos lotes de cacao
.-_Fesada que se expartardn desde el
Ecuadory es la guia para los supervisares
de la AGROCALIDAD,

3.- RESPONSABILIDADES

» El exportador;

Asegurar que el lote de cacao elaborado
para el cual se ha solicitadoe la
‘verificacion esté completo y accesible
para el supervisor de AGROCAIDAD
‘quién solicitara como documento basico
‘el Registro Sanitarino de acuerdo a los
procedimientes establecidos en el pals,
‘de igual manera s brndard todas las
[facilidades para queel supervisor insrese
'a las instalacfones sin contratiempos v
\ofrecerle toda la asistencia posible en
€aso de sernecesario.

» AGROCALIDAD:

Tener implementade el sistema de
calidad y trabajar conforme a ig norma
INEN 537 en caso de gue ¢l pais
importador lo requiera adicional al
registro sanitario. A los supervisares,
se les entregara un eguipe completo de
trabajo, que contenga como minimo un
higrémetro y otros utensilios necesarios

Procedimiciito de Ingpedridn g Cacan Elabuoradeo
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comouna pesa de 100 gramos, espatula
¥ envases para la recoleccion de
friuesiras.

» El supervisor:

Realizar la inspeccion de| lote para el
cual se ha solicitado la verificacion
exclusivamente cuando éste se encuerntre
listorpara la inspeccian, siendo marcadoy
completo. El supervisar podrda utilizar los
equipos de la planta del exportadar, De
todas maneras, al supemvisor dispondrd
de su propiec equipo para poder efectiar
una contra evaluacian i situ.

- 4.- DESCRIPCION DEL
PROCEDIMIENTO

Recibida la orden de trabajo por parte de
AGROCALIDAD, se determinara el lugar,
fecha y hora de la [nspeceion, el supefvi-
sordesignado se hard cargo de coordinar
{d inspeceion.

Una vez asignado el supervisar por parte
de AGRCCALIDAD, éste acudird a la plan-
ta del exportador, donde se enclentra el
lote a verificat. En la planta del exporta-
dar, el Inspector realizard en primera in-
stancia el reconocimiento del lote, Si el
lote no se encuentra listo a la fecha de la
inspeccion, el supervisor informara sobre
el particular @ inferrumpita totalmente
la Inspeccian, El supérvisor coordinara
con el expeortador una fecha posterior
de inspeccidn, la misma que no podra
ser iniciada dentro de las sigujerites 48
Horas, ¥ tlyos costos coimera a cargo el
exportador. Ung vez gle el lote ha sido
recanacido fisicamente, el supervisor to-
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mard 3 mugestras de cacao elaborado de
las cuales, una serd para ¢l exportadofr,
otra para la agencia y |a tercera gque ser
vira para hacer elanglisisenun laborato-
rio acreditado por AGROCALIDAD:

|as muestras seran colocadas pot el su-
pervisor en envases hermeéticos limplos,
celtados v debidamente identificados.

El supervisor llenata el formultario de call-
ficacion de lotes de cacao elaborado, FO-
REE y entregara el original a AGROCALI-
DAD. En |3 parie superior del formulario
ndicara claramente de la muestra que
ca trata e indicara también el tipe de ca-
cao que fue inspeccionado. El supenviser
se encargara que el analisis se llevara a
cabo luego de tomar la muestray llenard
los datos de los nallazges €n el mismo
Formulans, asi completandolo. Lignade
el formulario, el supesvisor enviara una
copiavia fax al exportador.

Una vez conclaido el analisis a la contra
muestra, @l supervisor enviara el formu-
lario FO-REE al operador para Ser proc-
esado, asi como también at exportador
para su informacion.

Procedimiento
de Inspeccion
Seguridad
Alimentaria.

1. OBJETIVO

Nsegurar que fos residuos de pesticidas,
mectales pesados. aflatoxinas y oftras
substancias gue tienen efectos noCivos
para la:salud humana no sobrepasen los
L MRs que exigen as normas nacionales e
internacionates.

Tado lote de cacao destinado a la expor-
tacidn sera sometido a un analisis de re-
siduos de pesticidas y metales pesados.

3. RESPONSABILIDADES

» El exportador:

El exportador tomara una muestra
(so0grs.) de acuerdo @ la norma INEN177
y INEN 537 con suficiente tiempo para
realizar los analisis de residups de
pesticidasy metales pesadoy garantizara
gueel grano de donde tond la muestraes
ol mismo gue utilizara para armar el lote
de cacao en grano. El analisis lo realizara
en los laboratorios autorizadas por
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IGROCALIDAD. E| exportador entregara
via de los resultades al inspector
srificadora al momenta de realizar
gccion del lote.

4 IDAD:

ar laboratories donde se puedan
r los analisis de residuos de
das y metales pesadosque exigen
rcados de destino.

pajar conforme a la norma INEN1z7
la toma de muestras de cacao {lote
acao en granoj o & norma ;

lemds debera regirse a |o estipuiado
ntro del sistema de calidad y disponer
supervisores calificados, Deberd
agar a los supervisores los uten silios
sarios para la elecucion de su
trabajo como una balanza y envases para
la recoleccitn de muestras.

Adicionalmente llevara uh registro
de los resuliados de las tnuestras,
‘actualizara la infarmacion concermiente
a los LMR pertinentes y la inforhacion
de las concentraciones de residuos
de otra indole e informar a los actores
de la cadena de valor del cacao en el
momento que existan alterationes. En
al caso de gite los LMRs sobrepasen los
sstablecidos por el mercady de desting,
la agencia debera infarmar al exportador
que la certificacion de sy lote de cacao
no podrd’ salir del pais. AGROCALIDAD
mantendrd una lista de los [abotatorios
que se puéden utilizar para los andlisis.

» El supervisor:
Tomar las muestras de producto,

&.- DESCRIPCION DEL
PROCEDIMIENTO

Con el objeto de comprobar |la
seguridad alimentaria de los lotes de
cacao destinados a la exportacion vy
su conformidad con las legislacianes
nacionales e internacionales en el ambito
del usn de agroguimicos, presencia de
metales pesados y otros contaminantes
no deseadas, los lotes de cacao
verificados serdn sometidos a.un analisis
deresiduos y otros ensayos que ayuden a
verificar la presencia de cualgulera de los
etementos antes mencionados.

AGROCALIDAD, al recibir la selicitud
de inspeccion, designara al supervisor
e indicard mediante la colocacion de
una X en el cuadro “muestra EMR” la
obligacion para tomar una muestra
adicional., Lllevara un reégistro de
los analisis realizados conforme el
formulario FO-RES, para poder analizar
los casos de exceso de residuos y actuar
sobre ello, informando, por esciito, a
los ‘exportadores de los resultados. La
lista de laboratotios aceptados sera
enviada anualmente o en caso de gue
existan cambios en las acreditaciones
de los mismos. La lista desglosam los
andlists: para los cuales el laberatorio
esta calificado; pero preferentemente la
agencia para la realizacitn de los analisis
utilizara sus laboratorics de referencia.

El supervisor tomard una muestia
adicional a las muestras recogidas
canforme al procedimiento MP-NN o al
Procedimiento MP-INE, ta misma gue serd
remitida lo antes posible al laboratorio
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de referencia y/o a un laboratorio
quimico seleccionado. Siguiendo el
procedimiento de muestreo conforme a
lo establecido en {a norma INEN1z7 (lote
de cacao en grano) o la INEN 537 (lote de
cacao elaborado). Este proceso deberd
determinar la agencia con la anticipacion
que el caso amerita antes de efectuarse
el embargue en el puerto maritimo. De
acuerdo al mercado de destino, podsan
existiv diferentes niveles maximos de
residups de asroguimicos permitidos,
pot lo cual sobre cada muestra se debera
identificar el mercado de destino del
lote total, can el fin de poder controlar
el cumplimiento de sus normas Yy
reglamentos.

En el case de que el lote esté destinado
a mas de un mercado final, se utilizara
la norma mads estrictz de los destinos
para asegurar conformidad con los
otros destinos. Residuos de aflatoxinas,
metales pesados y otres elementos
indeseables deberdn conformarse a las
nonmas Intermacionales establecidas
por la FAO/OMS. La norma ecuatoriana
para residuos prevalecera ante cualguier
norma externa o de mercado de destino,
en caso de ser ésta la mas estricta.

Los resultados de lamuestrarecibidos por
la Agencia serén enviados al exportader
del lote. En base de estos resultados y
en caso de exceso de los LMR, niveles de
substancias no deseadas o de metales
pesados, el lote no sera exportado. La
agencia archivara el analisis onginal,

En los anexos se encuentran referencias
de este procedimiento, un ejemplo
T
Alimentarius,

informacign del Codex

la informacion de!"FDAP Food and Drug
Administration  (Administraciéon de
Alimentos y Narcoticos) @™ eSVEENN,
los limites establecidos por la

para rccadepBuropsl v los productos
arohibides para el cultivo de cacao.

Procedimiento
de Emision
del Certificado
de Calidad.

1.- OBJETIVO

Describir el Procedimiento de emision del
certificado de calidad para los lotes de
¢acao en grano, cacao elaborado y cacao
semielaborado, que estan listos para la
exportacion, dentro de un dia laboral a
partir de la recepcion del informe FO-REP.

2.- ALCANCE

El Procedimiento de emision del
certificado de calidad se aplicara a todos



s lotes de cacao en grano, cacao
do y cacao semielaborado, que
exportaran desde el Ecuador y gue
sido inspeccionados. conforme el
adimiento MP-INN, MP-INE o MP-
i combinacio on el inforr

 seguridad alimenticia en caso de
pertinente.cacao en grano, tacap
ado y cacao semielaborade, que
listos para la expartacion, dentio
n dia laboral a partir de (2 recepeian

nforme FO-REP.

3.- RESPONSABILIDADES

» El importador:

El importadorse responsabiliza er aceptar
un lote fuera de norma cuando sea el caso,
previo al envio de una actorizacion escrita
al exportadory este a AGROCALIDAD.

» El exportador:

El exportador se responsabiliza por el
envio de las muestras de cacao a los
laboratorios con suficiente tiempe para
obtener los resultados dé residuos de
pesticidas y metales pesados.

» El verificador:

Enviar via fax o correo electronico ios
resultados de la(s) inspeccibn (es)
llevada(s) a cabo det lote de cacaoy de
|las instalaciones del exportador una vez
ejecutada la misma.

» El inspector:

Entregar los reportes originales de las in-
specciones que Se han ltevado a caba, a
|a verificadora dentro del plaze fijado.

Procedimiento de Emision del Cerificads de Calidad
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~ AGROCALIDAD:

Recopifar los infarmes y orecesarlos con
ol fin de tomar una decisiGn acerca del
lote a certificar. Lievard un registro de las
decisiones tomadas.

&.- DESCRIPCION DEL
PROCEDIMIENTO

nA. El exportador solicita 4
AGROCALIDAD una inspeccion del lote a
exportar, Una vez recibida la so licitud se
asigna a unavetificadora para gue realice
la inspeccion.

» B. La verificadora, luego de
completar la inspeccion normal detcacao
en grano (MP-INN), la inspeccion a lotes
de catao elaborado o semielaborado
(MP-INE) © la reinspeccion (MP-INR),
anviars su informe por fax o comed
electrbnico a la atencidn de la agencia,
utitizando el formulario FO-REP.

Las otras inspecciones, aquellas
realizadas conforme al procedimiento de
contra inspeccifn tendra influencia en la
dacisién de la certificacidn en caso de
existir alguna iregularidad.

En caso de Gue la inspeccion de
seguridad alimenticia o de higiene se
hayan Hevado a cabo, los informes de
éstas se adjuntardn al formulario FO-
REP. El inspector deberd asegurar la
entrega de los informes originales a &
verificadora en la misma tarde del dia de
la inspeccian. En caso de tratarse e una
inspeccién realizada por |a tarde, antes
del medio dia del dia siguiente



Manual de Procedimientos
Brocadimianto de Emisidn SalZertificada de Calidad

nC, Los documentos referentes al
lote inspeccionade, seran revisados por
la agencia, este deberd asesurar que la
informacién de dichos documentos sea
veridica v que esté completa. Analizara
la informacién para comprobar si esta
coriforme a lo estipulado en la narma
. INEN176:2006 cuarta revisién o en la

norma INEN 620 en caso de ser cacao

en polva y de ser asi, s¢ procederd a
emifir un informe. positive, firmando el
formulario FO-REP 6 FO-REE en la parte
inferior.

» D. Si la agencia déetermina gue el
fote esta conforme 3 lo estipulado en la
Norma INEN 176:2006 Cuarta Revisién o
en la norma INEN 620, el Certificado de

Calidad (FO-CER o FO-CEE) serd emitldo

directamente y llevarad incluido el sello
que especifica que el (ote se encuentra
“DENTRO DE NORMA”.

» E. Si los resuliados del anélisis
demuestran que el lote del producto no
cumple con lo estipulado er la Norma
INEN 176:2006 Cuarta Revisidn o en la
norma INEN 620, los LMR del mercado de
destine o las condiciones de higiene (FO-
HCP), la agencia informara por escrito al
exportador gue el lole de cacao no serd
considerado apto para la expartacion.

»F El exportador, o el importador a
través del expartador, estan en capacidad
de salicitar por escritc a AGROCALIDAD,
en su condicion de operador gue &l
lote sea considerado apto pama la
exportacién, indicando claramente que
éste se encuentra “FUERA DE NORMA".
Si el importador declara su aceptacion
por escrifo del! producic fuera de

nofma, |la agencia podria considerar la
emision del Certificado de Calidad (FO-
CER o FO-CEE) con su respectiva sello
de FUERA DE NORMA. Lz aceptacién
esciita del importador se adjuntara 3 la
documentacion del certificado que se
mantendra en el archivo de la agencia.

»G Sin embargo, 0
M. n

si los hallazgos
del an.:lrs&s demuestran alguno de los
siglifentes resultados:

e

oi. Mez;:!& de warieda&“ ﬂe'*—:__

® il Suma de lus ﬁurcentajgsdg
meha defemlasaﬁeimpﬂreﬁs

» H. La documentacion relativa a
lotes en estas condiciones serd archivada
en AGRGCALIDAD,

» 1. Una vez emitido el Certificado de
Calidad, la agencia lo distribuira de la
siguiente manera;




K.
\del analisis de residucs de plaguicidas
y metales pesados al inspector de la
verificadora, el cual deberz indicar en el

»l El
‘muestra del grano destinado a! ensacado
‘con suficientes dias de anticipacién para
que el andlisis de residuos de pesticidas
'y metales pesados se lleve 3 caho y tener

PioeedimdentodefaniEa-VenBoanig:
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_ ©li. 1 Copia no Negociable al
. Exportador.

- ‘@il 1 Copias no Negaciables
~ _archivo de AGROCALIDAD

»j. El exportador podra solicitar
Una reinspeccidn del lote calificado por la
agencia como Fuera de Norma, después
de haberla sometido al trziamienio

adecuado. Esta solicitud deberda ser

escrita y permanecerd registrada en el
formulario FO-REC. Para |a realizacion de
lainspeccion se aplicara el pueiniEy
dENENinspEtIINNEINY con ¢ fn de

poseer un registro de los motives de ia

‘solicitud y ademas se actuard conforime
al

el exportador entrezara copia

informe enviado a AGROCALIDAD que el
resultado de los analisis estan dentro de

* los LMRs y adjuntar una copia.

exporfador tomard una

los resultados antes de cue el lote <ea

‘verificado.

Procedimiento
de Contra-

LY <2 LN 2

| 1

i.- OBJETIVO

Describir y establscer un procedimiento
de contra verificacién con el fin de
asegurar que las inspeccioenes normales
de los lotes de cacag se realicen de una
manera upiforme evitande variaciones
en |2 forma de eperar de las verificadoras
y asegurar |a calidad del producto hasta
el puerto martimo.

2.- ALCANCE

tl procedimiento de contra-verificacion
se aplicard de acuerdo a los parametros
técnicos establecidoes por AGROCALIDAD
a los lotes de cacao en grano, a los lotes
de cacao elzgborado vy semielaborado
gue se exportardn desde ei Ecuador. La
verificacion aplica al estado del producto
desde antes del envasade para la
elaboracion del lote hasta su ubicacion
en el puerto maritimo.

2.- RESPONSABILIDADES

* El exportador:
Facilitar el acceso a sus instalaciones
al supervisor de AGROCALIDAD, que
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realizarda la contra-verificacidn v
asistirlo para que la verificacién sea
llevada a término. De igual manera
como en e} caso de una inspeccidn
normal, el exportader presiara al
supervisor el equipo necesaric para
completar las pruebas pertinentes
y asegurard que los equipos de su
propiedad y que el supervisor reguerird
durante la verificacién en Ia planta, se
encuentren calibrades.

El exportador marcard 2! lofe de
cacao posterior a la inspeccion con
un dispositive determinado por
AGROCALIDAD. Ademéas de eso, el
exportador facilitarda en lo pesible la
uhicacion del lote a verificar en puerto
y de asistir al superyisor durante el
proceso de inspeccion.

» AGROCALIDAD:

Asignar la contra-verificacién a un
supervisor de AGROCALIDAD. Ademas,
informar al supervisor pertinente
la fecha y la hora acordadas para la
inspeccién, asegurando asi que éste
se prepare con el suficiente tiempo de
antelacion.

La agencia verificard que el lote conste
con la marca determinada en el puerto
para asegurar que el lote calificado sea
el mismo que llegue al puerto maritimo.
La contra-verificacion se podra nhacer
en cualguiera de las fases para la
exportacion del grano. '

» El Supervisor:
Realizar la inspeccion en la fechayhora
acordada, conforme al procedimiento

MP:INN (para cacao en grdno) o MP=

asegurar
que disponga de todos los materiales
necesarios para ejecutar la contra-
verificacién en cualquiera de las fases
gue determine AGROCALIDAD.

4.- DESCRIPCION DEL
PROCEDIMIENTO

La cantra-verificacién sera conducida
conferme ai procedimiento MP-INN
(para cacac en grano) o MP-INE (para
cacao procesado), considerando
adicionalmente los siguientes puntos:

La agencia emite una orden de
trabajo mediante el formularic FO-
SOL, asignandole un nimero de orden
de trabajc nuevo e indicando en el
mencionado formulario mediante una X
enla parte superior (tipo de inspeccidn)
que se trata de una contra verificacion.
La agendia llenara el formutario FO-SOL,
capiando la infermacién de la solicitud
enviada para la inspeccion normal.

El supervisor que realizara la contra-
verificacion, no serd Informado de
las particularidades de la inspeccion
normal con el objeto de que ios
resultados sean veridicos.

El resultado de la contra-verificacion no
influird en la decisidn de certificacién
del fote en cuestion, sino que servira
para monitorear el funcionamiente de
las verificadoras.

Sin embargao, el supervisor querealizara
la contra- verificacién llenara también
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irio FO-REP, el mismo que serd
operador una vez terminada
eccidn. En el caso de que los
de las dos inspecciones
lares y no  prasenten
as alarmantes, la agencia
nforme positive notificando
iculara los interesados.

0 de existir  repetidas
ancias alarmantes® entre los
dos encontrados, l@ agencia
- a la verificadora en forma
de las diferencias y le solicitaré
al respecto.

scibir una respuesta adecuada o
e de tres casos subsiguientes
ade mejora, ta agencja puede
a la verificadora. Luego del
. de sancion, la verificadora
ada sera supefvisada por la
fia 2 través de un supervisor en
pecciones consecutivas,

nplido con ello, [a agencia emitira
informe sobre el funcionamiénto de
jcadora sancionada y decidirg
ende la sancion hasta gue
das correctivas hayan side
mentadas o si la levafita.

dos formularios FO-RER, aquel
‘inspeccion normal y aguel de la
a-verificacion, serdn archivados
intamente, Serda ld agencia
n llevara un registro de la contra-
verificaci6n efectuada.

La verificacién del producto destinado
a envasar la realizard un supervisor
de AGROCALIDAD y se hara sin previo
aviso al expsrtador, para constatar si
se encuentran obletos extrafios y si
cumple con tas condiciones de higiene,
programa de condiciones basicas vy
candiciones sanitarias.

Los técnicos de AGROCALIDAD ubicados
ol puerto serén los encargados de
ubicar el lote de cacao en grano y dar
constancia de la marca del lote.

e e —— - SR

e, saman —

ok

e pure su efecto, discrepancias nlarmantes serdi aquellas discropuncias que presenten desviationes en et % de:
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5 . P VI o
rracedimiento de Rainspeccitn

Procedimiento de
Reinspeccion.

-

1.- OBJETIVO

Establecer el Procedimientc de
reinspeccion en caso de que las partes
invelucradas no estén de acuerdo con el
resultado de la inspecei6n normal (MP-
INN, de cacao en grano o MP-INE, de
cacao elaborade).

2.- ALCANCE

Establecer el Procedimiento de reinspec-
cion en caso de que las partes involucra-
das no estén de acuerdo con el resuitado
de la inspeccidn normal (MP-INN, de
cacao en grano o MP-INE, de cacag elab-
orado),

3.- RESPONSABILIDADES

» El importador:

De ser pertinents, solicitar en forma es-
crita una reinspeccion, detallandoe clara-
mente el motivo por el cual [3 solicita.

+ El exportador:

Llevar  un registro completo de
todas las reinspecciones requeridas
tanjuntamente con las solicitudes
que han sido recibidas de parte del
solicitante. Estd en capacidad de

solicitar una reinspeccion en caso de
que considere necesario.

» La verificadora:

Estd en la capacidad de solicitar una
reinspeccion, de hacerlo deberd enviar
la soiicitud en forma escrita, via fax. En
Caso de ser asignada para realizar una
reinspeccion, procedera conforme MP-
INN, cacao en grano o MP-INE, cacao
elaborado.

> Elinspector:

De no estar de acuerdo con los resulta-
dos de la inspeccién normal, estd en
capacidad de solicitar una reinspeccion
a través de ia verificadora para la cual
trabaja. De ser el responsable de realizar
una reinspeccion, procedera conforme el
procedimiento MP-INN, cacao en grano o
MP-INE, cacao elaborado.

* AGROCALIDAD

Receptar, la solicitud de reinspeccién y
asignar a una verificadora diferente de
aquella que realizé la inspeccién normal,
en el caso de conceder la reinspeccidn.

4.- DESCRIPCION DEL

PROCEDIMIENTO

Todas las partes involucradas en la ca-
dena de valor del cacao, estan en capa-
cidad de solicitar una reinspeccién, sera
AGROCALIDAD, la entidad facultada para
autorizarla.

* El importador:
Comunicard en forma escrita, via fax
al exportador su deseo de realizar una
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cion, defallando claramente
s de su peticion. Solicitudes
través de otras entidades no
adas en cuenta.

ador:
a del formulario de la inspec-
al recibida, FO-SOL, indicara
e la solicitud de reinspeccion
do el recuadro de la parte infe-
cumento con una X, adjuntard
copia de la solicitud del im-
en el caso de que hublere. De
e de una reinspectin solicita-
importador, sinc por el misme
r, este debera expresar su mo-
in de solicitud en forma escrital
|

EALIDAD:
la solicitud de reirspeccion,
DAD, revisara el historial del
dor, del importader, de la veri-
ora y del inspector para confirmar
existido otros casos similates en
do. Si le motivacién de reinspec
1 es aceptada, la dgencia asignara
ginspeccion a Lina verificadora de su
n, pero bajo ningdn cenceplo a
a verificadora que ha ejecutads
speccion normal. La agencia podrd
ual manera solicitar explicitamente
1 reinspeccion no sea asignada a un
inspector en particular.

|
En el formulario FO-REG, la agencia de-
'-? ra colacar una X en lz columna deligs
y agregar lina A al
nimero de orden del formulailo FO-SOL
original para indicar el nuevo niimero de
en. Inscribird la ofden detrabajo en el
'FO- REG v a partir de ahi pracederd como
detallado en el procedimienta MP-50L.

El resultade de {a reinspeccidn sera de-
finitlvo v reemplazara el resultado ante-

vior. La re-inspeccion podra ser solicitada
tan solo unavez por cada lote.

» Laverificadora:

De ser la interesada en que se realice
una reinspeccifn, deberd marcario
claramente con una X en la copia del
formulario FO-SOL recibida de la agencia,
deberd ademas adjuntar la motivacian
de su solicitud porescrito. Si esta solicita
ta reinspeccién no necesafiamente serd
guien la ejecute y de pinguna manera
la reinspeceion podra ser realizada por
la misma verificadora gue condufo la
inspeccidn normal. De no ser quien
realice la solicitud de reinspeccidn, la
verificadara @ quien se ha asignado la
reinspeccion; procederd conforme &l
procedimiento MPNN (cacao en grane)
© MP-INE (cacao elaborado).

» El inspector:

Podra solicitar una reinspeccidn tan solo
a través de la verificadora, expeniends
explicitamente sus mofivaciones. Una
reinspeccidn no le serd necesariamente
asignada en casg de haberla solicitado.
De haber recibido una orden de trabajo
por parte de la verificadora, pracedera
copfarme  al procedimiente MP-INN
{cacao en grano) o MP-INE (cacao
elaborade).
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Praredimiento de inspeecian de Higletiz

ﬁ-— de condiciones®
whésleas (FO-HCP) en sy posesion vy

Procedimiento

de Inspeccién
de Higiene.

L

1.- OBJETIVO

Describir y establecer un procedimiento
genérico con el fin de asegurar que las
inspecciones dé las instalaciones de
los ‘exportadores sean efectuadas de
forma uniforme y que las instataciones
de los exportadores no sean causa de
alteracion negativa del cacao en grane,
elaborade o semielaborads.

El procedimients de inspeccion se apli-
cara a todas las Instalaciones de los
exportadores de la cadena de valor del
Cacaon. En caso de existit requerimientos
diferentes estipulados en las normas na-
cionales, estos prevalecerdn sobre lo im-
puesto en este procedimianto.

3.- RESPONSABILIDADES

* El exportador:

Facilitar el acceso a las instalaciones,
incluyendo toda drea donde se almacena,
prepara, envasd o en cualquier otra se
forma manipula el prodicto. El exportador

deberd temer una copia dei farmutario

estar efi la capacidad de demostrar el
cumplimients de los puntos desglosados
en él, aparte del cumplimiento con la
norma INEN 176:2006 cuarta revisién y
€on la narma INEN 620.

= La verificadora:

Asegurar que los inspectores hayan
recibido la formacién adecuada para
ejecutar el trabajo de inspeccion y que
posedn la suficiente comprensién de
los puntos del formulario FO-HCP. de la
norma INEN 176:2006 cuarta revisién
y de la norma INEN 620 y de la ley 739
acerca del empleo de plaguicidas y
productos afines de uso agricola. Instruir
claramente a los inspectores en cuanto a
las Inspecciones que éste (ltimo debera
realizar,

» El inspector:

Comprender a cabalidad el contenida
de 'sus responsabilidades, estar
calificado para ejecutar el trabajo v
regirse a lo estiputado en las normativas
indicadas. Cumplir con el requerimients
de la verificadora y efectuar la o las
inspecciones regueridas.

» AGROCALIDAD:

Revisar el resultado de las inspecciones,
ltevar un registro de fos resuliados de
estas y asegurar, como autoridad, el
camplimiento de las normas. Informar
a tos actores de la €adena de valor de|
tacan de cualquier anomalia en caso que
fuese necesario. Las supervisiones las
realizard por 1o menos 30 minutos antes
de la hora establecida de la inspeccidn
del lote a exportar,
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4.- DESCRIPCION DEL
PROCEDIMIENTO

ector realizard una inspeccioén de
n foarma semestral y de caracter
0 a la planta del exportador
se en el Programa Reducido de
nes Basicas (FO-HCP), con =l
nfirmar su estado de limpieza,
cion interna y externa, control
res, farma de almacenamiento
i6n del producto contra efeclos
ps de cualquier ndole. Esta
cibn debera llevarse a cabo en la
fecha en la que el inspector reatice
una inspeccion normal. La solicitud
g realizacion de la misma deberd
confirada explicitamente por la
ificadora al inspector con suficiente
po de antelacion para asegurar
= &| se prepare para su realizacién. El
iector deberd marcar claramente con
en el recuadro superior derecho del
ulario FO-REP la realizacién de dicha
seccion.

Norma INEN 176:2006 Cuarta
sion, capitulo 5.2 v la nomma INEN
‘se aplicaran en conjunio con la
indicada en el farmularie FO-
lista con la que el exportagor
jjara. El informe serd remitdo a la
icadora quien para su efecto, llevara
registro de los resultades de las

empeoramienfo del estatus higiénico
de las instalaciones, la agencia podra
optar por aumentar la frecuencia de
inspecciones hasta maximo una vez
cada dos meses, periodo durante el cual
¢l exportador debe demestrar mejora

ecciones, FO-INH. En caso de notar

de las condiciones. Una vez llegado al
nivel deseada, 1a frecuencia semestral se
reestablecerd nuevamente. Para asegurar
la veracidad de las inspecciones, el
exportador no sera prevenido de Ia
realizacion de esia inspeccion, sino hasta
el dia mismeo de la inspeccién regular. Las
inspeccianes de higiene pueden llevarse
a ¢abo con un intervalo de 5 2 7 meses

aproximadamente.

Et exportador esta obligado a llevar
registros de las operaciones enfocadas
3l cumplimiento de las nermas, asl

coma de dispaner de los procedimientos

pertinentes para instruir el personal
de sus plantas. El inspector revisara la
existencia de los registros.
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Procadimiento de Reglanios:

Procedimiento
de Reclamos

.

1.- OBJETIVO

Establecer un procedimiento para el
registro de los reclamos que cualguiera
de los integrantes de la cadena de valor
delcacao estaen capacidad de presentar,
conelfinde procesariosde formaelitiente
y aceptable para las partes invelucradas
en dicho reclamo. Este procedimiento
pretende ademds consegulr una mejora
continua del sistema de calidad y evitar
acontecimientos indeseables.

2.- ALCANCE

Todos los reclamos que hacen referenciaa
la calidad del producto, calidad de servicio
de las verificadaras, de los expaortadores
y del operador, excepto reclamos de
indole financiera o los gue tienen gque ver
con los sewvicies de terceras o sepvicios
contratados esphecificamente  por el
importadar cuando este se encuentre
en posesion legal del producto®. Se
considerara también, todo aguel reclamoe
interno realizade por uno de los miembros
de los actores de la cadena de valor de
calidad de cacao y que tenga influendaen
ta calidad de servicio o de producia.

3.- RESPONSABILIDADES

Reportar cualgquier anomalia o reclamo
{inica v exclusivamente al exportador.

» El exportador:

Receptar los reclamos, resolverlos
v registrarlos de igual manera que
toda accién correctora, correctiva o
preventiva, que haya sido aplicada,
conservando un claro registro de todas
fas actividades. Informar al operador de
los acontecimientos y poder comprobar
que el importador estd al tanto del
pracedimiento.

> La verificadora:

Receptar los reclamos, resolverlos vy
registrarlos de igual manera que foda
action correctora, correctiva o preventiva,
gue haya sido aplicada, conservando un
claro registro de todas las actividades.
Informara al aperador de los casos.

» El inspector:
Podrd presentar reclamos a través y bajo
la responsabilidad de la verificadora.

= AGROCALIDAD:

Receptard y revisara todos los reclamos
del sector cacactero. Llevara un registro
minucioso de la informacion con el fin
de asegurar una permanente mejora de
ia cadena de valor del cacao. Actuara
sgbie el informe de ser pertinente. En
caso de recibir un reclamo, lo resolvera y
mantendra un registro de lo mismo.

2. Sedefine la propiedad legal de producta de gepergoa los INCD Erminos ulilizades y a fa lacalizacidn fisica del

productode aouerdo 0 oS mrEsmas.



Manual de Calidad

Procedimiento de Reclanias

" 4.- DESCRIPCION DEL
PROCEDIMIENTO

"El procedimiento serd conocide por
todas |as partes operacionales dentro de

la cadena de valor del cacac estd en
la capacidad de presentar un reclamao,
conservando la linea de comunicaciony
“siempre utilizande el formulario FO-REC,

ﬁf'importador en caso de tener un

gi-g;portadar. Usara el formulario FO-REC
. para exponer su reclamo oficizlments
donde deberd describirio v detallar su
origen.
Adjuntard tales

pruebas como

- independientes.

El exportader describird el reclamo v su
origen mediante el formularic FO-REC,
de ser posible acompanado de pruebas
tales como fotos, informes o cualquier
otro elemento.

Enviard este documento & la atencién
de la parte involucrads y al operadar
del sistema para su referencia,
excluyendo aquellos reclamos que se
dirijan a la atencién del importador.
En caso de haber recibido un reclamo
- de terceras partes, deberd, aparte de

cuenta, enviar una copla del formulario

la cadena de valor del cacao, incluyendo.
'lﬁﬁ importadores. Cualquier parte de

‘actignes

reclamo se comunica exclusivamente con

analisis, fotos o informes de partes

registrarlo y procesarlo por su prepia

al operador.La verificadora utllizara
también el formularic FO-REC en &l caso
de presentar un reclamo. De reclhir un
reclamo con el mencionado farmulario
de otra de las partes, procederd a
resoiverio y registrarlo en su hase de
datos. AGROCALIDAD serd informada
del dicho edianfe el envio de
una copia ael

AGROCALIDAD fodos los

receptard
reclamos y los registrara de acuerdo a
la indole de los mismos. En calidad de
operador del sistema podrad implementar

correctoras, correctivas
0 ‘preventivas, ya que poseerd la
informacion de toda la estructura.

La reselucidn de los reclamos serd
prenunciada lo mas pronto posible, toda
entidad de la cadena de valor del cacao
guien haya recibido un reclamo debera
confirmar {a recapcion del mismo dentro
de las 24 horas siguientes a la recepeion,
can una propuesta de solucién del
reclamao.

Selo en caso de no poder preparar la
propuesta dentio del piazo establecido
debido unag mayor complejidad del
rectamo, feriados o fines de semana, s&
aceptara un tiempo adicional de hasta
maximo 2 dias laborales para preparar
el plan de acciones y responder al
demandante. La enfidad a quien =l
reclamo ha sido dirigido, procedera
de la siguisnte manera para dar una
solucidon y preparara un analisis de
causad;

— e i e

v 3. Temar en cuenta 05 puntos Gé 3 hassa o pase la regiizacida defandhsis de rairsa.
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Piocadimientu de Reciamos

»1.~ Confirmar la recepcién del
reclamo, formular una propuésta de
resplucion del reclamo.

yw 2. Tomar las acciofies correctoras
pertinentes.

»3. Investigarel origen dela causa
del reclamo.

» & |dentificar posibies cambios
que deban realizarse a la operacian
para evitar que el problema vuglva a
presentarse. (Accién carrectiva)

w5, Establecer un periado dentro
del cual los cambins deberan sef
implementados.

» 6. Asignar a un responsable de
implementar los cambios.

ny Verficar si las
correctivas han sido efectivas, sing
se regresg al punto fres.

s» 8. Emitirun informe del ¢aso.

»9. Analizar las operaciones para
identificar las acciones preventivas
que se podiian tomar.

»1e. Informar al operador de todo
el proceso mediante una copia del
formulario FO-REC y el anélisis de
causa.

AGROCALIDAD incluird el informe en
el archivo de rectamos junto con su
analisisde causaeinfarmaraal receptor
del reclamo, de quien ha recibldo la

acciones

informacion, si estd de acuerdo con la
resolucion tomada o si el caso amerita
un gnalisis mas profunde.

De ser necesario, AGROCALIDAD puede
convocar a una reunién a los actores en
la cadena de valor del cacao para tratar
los puntos de mayor importancia en
cuestion de reclamos.
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SOLICITUD DE INSPECCION N°
NOMBRE DE EMPRESA EXPORTADORA;
FECHA BE INSPECCION
LUgAR DE INSPECCION
Hora DE MSPECCION .
REFERENCIAS ! LOTE N.-
DETALLES | CANTIDAD | oo | {58 | TIPOICALIDAD
i
SACOS :
CAJAE ;
FUNDAS |
CALIDAD i
CERTIFICACHIN £
FEGHS DE EMBARGUE : i
NOMSRE DE LA NAVE : ¥
Consmnmm 8 -
PuUERTO DE EMEARGLIE
Pais ¥ PUEATO DE DESTING I .
SoucITADo POR : FiRMA
VALOR FUB A EXPORTAR |
FACTURA ko
RECIBIDO-POR: ASIGNADG A :
EZ

Sl

Firma del responsable
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CODIGD: FO-CER FOHMULARIS:
PAGINA: 1
Procadimiento: CERTIFICADO DE CALIDAD PARA CACAD EN GRAND
MP-CER FINOD DE AROMA
REPUBLICA DEL ECUADOR

MiNISTERIOR BE AGRICULTURA, GANADERIA, ACUACULTURA ¥ PESCA.
AGENCIA EWATORM-DE &SEGUR&!EIENTQ DE LA
CALIDAD DEL AGRO - hﬁﬂﬂtﬁtm

CER{EICADD DE CALIDAD PARA: EXPORTACION DE CATAC FIND DE ARCMA
QUALITY CERTIFICATE FOR ECUHADORIAN COTOMA BEANS

Eslz carfilicads mmmmmmmw pn alerms de Gastion n{.a-lﬂz&qu&xﬂsm-m
Equetimertcs da B pohas HENVIQE:EEI

Vendeaonile | SELLERLOT.
Cantidad | GLUANTITY:
Caikdad ( QUALITY:
Compiadoras ! BUYERS:
Daetna [ DESTINATION:

Embarcacisr | VESSEL:

Fechas decama | LOADING DATE:
Pusito de embarmue ( LOAGING PORT;

Respadee sbignidos 6n bage o mushise ipiasentaivas y hotiegenizadas lomadas entas instslaciooes det
sxzortadar / cut fndinps sve based on representalive Ant homodanizad ARmpias takan ai sellars facilites, with

following resulls

Pusy dercien prngs {giomos) WEIGHT PER HUHDREI) I!EAH$ IGRAHE]'
Numem deganosen 100G NUMBER OF BEANS IN 100G
Granas hies fetmantbdes WELL FERMENTED BEANS.
Grangsparclamenis formentedon PARTIAL FERMENTED BEANS:
Tehat fafmentados TOTAL WF + PF:

Grange violets VIOLET BEANS

Grancs pizarrosos BLATY BEANS:

Sranos Maokosos MOLDY BEANS:

Granog defedtunzosy FAULTY BEANS:

Impurezas (por oosn) COCOA IMPURITIES [BY WT)-
Walerales axirafos (Dot pesos FORIEGH MATTERS (BY WT):
Sonlansds humadad HUMIBITY:

Mo Facturs comescial | COMERGIAL INVEHCE Nro:-

INSPECTORES ( INSPECTORS.

Facha de =miaian | DATA EMISSION

Expia fuegs de 15 dias desu emssn (1T EXPRIES THEN G2 ©5 DAVE OF IFE ERIESION

SELLO AGROCALIDAD

L LR S ey s A S e S e e e i it oo o

FIRMA AUTORIZADA
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PAGINA: 11 -
Procedimisnto:
MP-CER

GERTIFICADO DE CALIDAD PARA CAGAD EN GRANO

ek

 RePUBLICADEL ECUADOR
MINISTERIQ BE AGRICULTURA. GANADERIA, ACUACULTURA ¥ PESCA
AGENCLA ECUATORIANA DE ASEGURANENTO UE LA
GAUIRAD DELCAGRD - AGROCALIDED
PERTIFICARD DE [ALIDAD PARA EXPORTAGIGN DE CAGAD,

QUALITY GERTIFIGATE FOR ECUADDRIAN COCOAB EANS

o cerifcaio fa sk elabarade biajp cnndcisii asfablocidas s Ui sistema do Sostin da Caleiad quo safisfacy ks,

e qrn et s INEN Vi

araedninie T BELLERLOT:
Cotidad / QUALITY:
Compradyres | BUYERS:

Casting [ DESTINATION: -
Fachas 48 camas | LOADING RATE:
Punan de smbacqus | PORT OF LOADING:
Embarcagion | VESSEL:. N

Resiidos bblinios r Tase s mucsis repiesentalivas.y hamogenizadis (manas an [3s insistacianosidel

axportation | ouft findings ate naced an eqreseniatve and Nomogarized sampies aksr a1 seiers faciffies wih
Tollvwing results, '

‘Pass de cien gianos (Hiames)
‘Natnaro oz granos en 1005
Geange pian farmeniadng
faanos parcigime s fermarlddas.
Total feitiatason % :
Granos vidkts

Granos ﬁ:ﬂ:!ﬂ;ﬁ

Granos Mohesns

Granos dnfectucsis

ImplirsFas {pot paso)

Materales extrafins (por psse)
Contepide hiitnedid

WEIGHT PER HUNURED BEANS (GRAMSE
NUMBER OF BEANS ¥ 1006

WELL FERMENTED BEANS:

PARTIAL FERMENTED BEANS:

TOTAL WF + PF:

VIOLET BEANS.

SLATY BEANS:

MOLDY BEANS:

FAULTY BEANS:

COCOA WMPURITIES (BY WTY:

FORIEGN MATTH Ay
HUMIDITY

No: Faciyra saméiial | COMERCIAL INVOICE Nio.:

INSPECTORES | INSPECTORS:
Fusha ce anision ( DATA EMISSION:

Ewpia luegu de 158y de susmiman 1T

SELLO AGROCALIDAD

EXPIRES THENOF 15 DAYS OF TS EMISSION.

FIRMA AUTORIZADA
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SELLERLOT
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CODG: AN-1TE ANEXOS
PAGINA: 172 :
b CACAO EN GRANO, DETERMINACION DE
o HUMEDAD
| 1 OBIETO

| 1.1 Bstabfzear of méwdo pora determina’ ef contetide dehumedad enel cacaoen grano,

2. PERMINOQLEGEN

| 1.1 Contenido de humedad, Parn o8 efebios de osia Novi, &5 i perdida de masa,
l (pesal expresada en porcentaje, gue se produce al cilentar s pertén mnlidede cacno

baju condictoney precatablecidios

A INVTRUMENTAL
3.1 Morters, Para triturar los granos $in elevar la temperitia.
3.2 Fstufa, ajustada a 1037 + 2°C. _
2.3 Capsulas con tapa. de metal nexidable o de vidria, eont g alperdicie minimn de
38 em2 (pur ejemplo-con didmelro minime de 70 mim y 20625 i de alttits),
3.4 Desecadar, jeovisto de-materish deshidratanie adecuade.
3.5 Balanzx nnatitics, senatblea 0 me:

4, PREPARACION DE LA MEESTRA -
4.1 Se ezl ciidadosamene la muestra para ensayo oblenida segiin fa Norma INES
1 177, y. medinnte reduccionies susesivas, se separan. 15 grangs te cagan, exponiéndolos
durmmte ¢l menor tienipe posible & ja sitmiGafors el laboratorin, se log miture en 2l
mariero ine 3w, hasta que s partieulss nids grandes no superen Tas & exilando
adentds, que se foone wha pasia.

_ 5, PROCEDIMIENTO
5.1 Se teansfiere poeo menos de la totalidad (de b muesers preparada e 4.3 0 by
capsula vacla v se coloca la tapa (la edpsula y su tapa debien estar perfectanente secas).
5.2 Bepesa § o de muesiz cun wproximacion a' 0,2 me. y se lointrodice en 12 catufaa
1137 & 2°C, quitande previamente la bapa v colncands ta capsula subre la misma.
3.3 Se mantiene ¢l conjunto denlra de la estifa, durinte sproximadamiente 5 w6 horas,
evitando -abrir W1 esufa, Al cabo de ese tiempo, se suva ln capsuly, se Colocn
inmediatomente: o tapu ol conjunto s¢ transTier: af desecador, maneticndolo alli hasta
(que se-enfiie s temperatuss-ambigite (esto ocurre 4l cabo de 30 o 400 ininutos ).
5.4 Sesaca of conjunto del desesador 58 pesa Lon JPIOX imaciona .2 mg.
5.5 | dererminacion: debe realizarse por duplicade, wsaide cuda vz Una miuesta
separada o las tres fasessirituraeion, toma de la muestra de ensavo y desecagion.
6. CALCULOS
6.1 Bl contenide de 1o humedad en fa muesira, expresado. &) porcentaje de masa, sg
caleula mediame i expresian siguienta:
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wenn g ecalidad pon e
U ELCT A0 e e
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CONGO: AN T2 ANEXOS :
PAGINA: 2.7 :
bt CACAO EN GRANO, DETERMINACION DE :
' HUMEDAD i
HUMEDAD = ——— % x 00
I — s !
Siendo: ;
m0 = masa e ln cipsula vacia v sir tapy ey §
m| = masa de la edpsola con fs muesira himeda v Ty lapa e g i
m2 = masa de‘la capsula con la muestra seca v i tipa en ¢
_ 7. ERRORES DE METODO
Tl La diferericia entte s resultados de la determinacion efectiada por duplicads; no
debe excedér de 0.3 por ciento; ease contrarin, shebe repetinse fa dererminacion, i
8. INFORME DE RESULTADOS EXPERIMENTALES
81 En el informe de restiltados, debe constar L media ariomética de los dos resultados §

whbtenidos, Aproximada 2 8.1 Diebe indicarse. ademas, 2| método utilizado ¥ cualquier !
vondicion o previsispor esis nowma qive pueda baber influtdoen los restiltaidos. g
8.2 Debie incluirse wdas ks indicaciones para s completa identificacion de T miesta,

APENDICE 2

Z.1 NORMAS A CONSULTAR
INEN 177 Cacan o otunn, Mussrreo 3
7.2 BASES DE ¥STUDIO 4
Estudio sobee fa nurmetizasion: del cacan én ol Eciiader, Ing. Vicenie Ilingworth, i
Instituto Fenatoriane de Nosmalizacidn. Quiitn, Febiara de 1973, 4
Comitd de problesiss de produstos hisicis, Grapo de estudion vabre el cocan. Grapn de g
trabafo subre clasificenfon del vavan. Nopnas Internacionales pars los grangs de cacan
FAO, tercer periodo de sesiones. Parls. 1969, i

PRy
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 ianocarinas :
e A R e L %
W, ARZENS
ror w?l&l NS, 1:;%?,3";2?&:? :
nmnr;mﬂmﬂ.g:ﬁﬂ. E:
; ..-r.m:.w: ks 2
T i
COMGOAN-TTS ANENOS 1
PAGINAG |01 ¥
Procedimitnio; . _ i
NAP-TRN CACAD EN GRANO, FNSAY(D DECORTE :
1. OBIFTO
1.1 Establecer o) método pora realizar €] ensdyvo de core en usa musstim de cican on
Tipil{ES

2 PREPARACION DE LA MUESTRA
201 Seamercha cuidadosamente lasmuesira para-ensayo; vivenida segin 1 Normn ANEN
177 v, miedimite reducciones sucesivay: aplicands ur Procedimiente o2 cuaries o wy
aparls sdeciado. se obtienic lm micsted Represemativa de 500 grameos de cacso.

3 PRONCEDIMIENTO £
3.1 Becorlan log 500 gramoes longiludivaliiente por lnmilicd, de tl wasers gle quede i
expuesta fa minima superficie de oy colifedones: Se exairiing visuslmente Tas dos :
mitgdes devada grane 2 pleny {uz del did o bajo wan oz alificial ecuivalenie.
3.7 Sc ouenin separsdamente, e nomeso de granos mmﬁimmiia.n'n # eada upgo de :
detorm, de‘ monetdin o e Lrlli?rln-« n.\tahf'.‘.'\.iﬂus on la fﬂpﬂﬂ'ﬂ‘r’ﬂ Konns de i
clisificacion (INEN 1 763
33 Cuande un grann presente mis de un defieste, se considerdrd i sols vez con
respectiy il orden establecidn en la nomig dechwifivacion W TR b

4, INFORME DE RESULTADOS EXPERIMENTALES
4.1 hn ..I mmmﬁ dL l‘ESuitﬂdr_‘l'i exq.we;i namak:s. delerd 'mdj-aame el pﬂfcmi.&jed,c Eranes

A A W WA i et 8

u los SU'I’J Hrimes L\ﬂmummm H
4.2 Debe Indicarse, asdends, el mstodh wtillzado ¥ ceplquicr condicion ne espesificada 3

RN NET

pol ¢sta Nowsa que pueda habet influide sebre los resultados, :
4.3 T}ql‘m.‘:mlmi‘ﬁb xdas I8 indicaciones necesariss para la complel identificacidn-de la I
Tl . i

- B b4

AFENDICE Z
ZINORMAS A CONSULTAR i
INENT 76 Conga en gran. Reguisiios v Clastfiootion.
INEN | 77 Clrogoengrgnn Miestieo.

2.2 BASES DE ESTUDIO :
Recomendacion O R 118 Compa Beany Cor Test, Tutermational Organization for E
Siandidizaion: Soed 190 :
Estudiv sobre la Novmalizacién det Cocu enel Ecuador: Ing. Viceate Hiingworth U :
Listibuto Eeuatorizing de Novmahzeion, Quite, Febrerg 1973, ' 3
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j isanacauinan ;

A SOy AL, ;

Einp b e A 2e SRR :

el afe alitad i £ ;

n;ﬁ,:,m:@z_ﬁl:ﬁﬂllﬂﬂb'r::, ,
COBIGO: SX-176 ANEROR ?

PACING: L5 -

et CACAQ EN GRANO ,

' REQUISITOS f
L OBIETO i

L1 st i dslablede los regitsios de ealrdad gue debe compliv el vacao en grana,
henuficiado v Ios crilerios gue débws dplicavse parnseolasifoaeiin
2 ALCANCE i

2.1 Hsw norma se aplicy al cicao Bisnefiade, destinade pars Tres de comercializavion 3

intefiin v eXierma,

3. DEFINICIONTS _
3.1 Cacao en grano. Es R sewilla provigiionte del frutorded arbal Thenbrom eavan L. ﬁ
3.2 Cacuo beneficindo, Giang envero, fermntada. seco y limpio.
3.3 Grano defeetuns, Se vonsitera como grany defeciuoso a Jos que @ contiiuadion se
desertben:
3.3, Grano duftado por fasevms, Grang gue b silrido deterions en'su estractur
(perforaciones) debido s necidn de insedis,
3.3.2 Grano vidnerado. Grany que ha sufrido déteriong evitdente @il su estruciurs por el
proveso de gepmitacion. o por Ly sediin mecdnica duraite el beneliciade.
3,33 Grano middple o pelata. E5 15 union de dos o mas granos por resios de muellngo.
3.34 Graper negeo. Es ¢l geno que se prodice por gnfermedades Giple mial ‘mansio
pestcosecha _
335 Gramo shumade: Coang con olor v sahol 7 Tmo o que suesivd sigods de
conpmnacion per humo,
336 Granoe plang - vano &' grongs, {is un granp cuybds cnffledaiies se han arofiade
hasta tal pmto que cortanda 1o semilla mo es peisible oblencr uma superficie de apiledin,
3.3.7 Grano partido fquebsadok. Frogmento de grang calero que tigne menos del 50%
ol grancr onteve: :
3.4 Grano mohoso: Grano que B sufride deteniord pareil o Imlal en sy esruchina
interna debido-a la neeion e hongos, determinndo mediznte prugha de doite, :
35 Grano plrarcosa (pastesa), Bs un grano sn Termenlir, gue Al ser cortlido

R e

e e

Tomgitiidisabicate, presents en s imterion i color gris negnizco o verliso y de aspectd b
compacto, !
3.6 Grano violets. Grimy cayos cotlledones presentan w color violeta intenso, dehidi }
al i) o durante el banglicado, i

3.7 Grane ligeramente fermentade. Grano cuyos cotiledones ligeramente eatindos
preseritan iir cabor ligarsmens vietets, debideal matmancio dusante ¢] beneficindo.

3% Cprano de buena fermentacidn. Grono Fermentado cuyes eotifedones presentan on
i thbalitlad uia coloreeitn marin o wigerdn rojiza v estrias de fermuentacidi profindy.
Para el tipg CONST la eolorscion vis ied de masmon @ mamin y ik,

e e AT Y T R TR T e R o e SR S e s R e e e e e e
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COMGO: AN T ANEXOS
PACHINA: 205 - - T
Provedimleito: N ORA L
pock CACAO EN GRANO :
REQUISTEOS ¢
2
19 Grano infostain, Cirino gue contiene in5eeis yivos ¢ cnalguierd de sus estides i
binligivos, :
3.10 Grano seco. Giano cuyo contenido de humedad no-es mayar de 7.0% (eero i
relativo). _ 3
3.1 Impureza, Es sualguier material distinto a Iz niméndra de cacao (mEguey, veita'y E

evrtezs de lamazaren de cacro).
212 Caeao en baba. Almendras de la muzorcy did wacgo recubitrtas par una caps de

4. CLASIFICACION
4.1 Loscacans del Eoudor per 1o enlidad se cdlasificande avierdoa lomiableeido e in
hla Toe ARRIBA v CUNSL

e

5. REGUISITOS

e

5.1 Requisitos espeeifices. )
S5 Fl cacan bereficiado aebe cumplir con ios requisilos que a contiinacitn 3¢ :

describen v Tos gue se estabieceren lawahla 1. )
5.1.2 Ef porcentaje maximo de humedad del caced beneficiado sera de 7.0%% (gom
relaiived, e qite sord detcrminadn o casayada de souerdn a 1o establegido en la NTE
INEN TR i
51,3 £l cocao beneficiado an debe estar infestade, ;
514 Thentro dicl porcentie de defectiosos ¢} encao beneficizdo no debe exceder del 1% ':
de granps partidos.. ' t
5.1.5 1 cacan beneficiade debe ety libre dex olores: a minho, huma, Acido butideo i
(pindridish, sgroquimitos. o cualquicr oo gue pueda considerase objetable. -
S.1.6 Bl cacio beneficiado, hasta tanta se-elaboren las reguldciones couatonanns ?
corespondientes debe sijetarse a Jas fioomas cstablecidas por fa FADIOMS, &n cuanto
tiene que ver con los lwites recomendados de aflaosinas, plaguicidas ¥ metales ¢
5.1.7 £l cacan beneficiado debe estar libire de imparesis v matenas exiranas, ?.

£

¥

:

A A A R N e s C LR OO T s AR A A R A R T R Y YT



Manual de Calidad
Cacao en grano, requisitos, INEN 176 - 3des

_LTEY

] Cpawarel s
LA =

i e = —'-’-"H'b:ﬂ-}-ﬁ?“me.ﬂﬂiw_wm.m:'}mi:.

TR Y Ty Bidr
Fi md-th Disay. Tpny TN DT
Rl e J o
CORIGO: AN ANEXOS
FAGINA: 7745
el CACAD EN GRANO
' REQUISITOS
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5.2 Requisitos complementarios.

52.0 b bodezs de e namienty dube presentarse Binpin, desin fesiada, tano imens
oM SXTSTaNee v prifegida conlra 6 ﬁmque de feedafng,
5.2:2 Cuando se upligue plﬂg;uuida:-. s deben uhh.car s permitidos por s Ly puea
formubacian, nportaeion, comercializacion v eniplee de plasuicidas ¥ preductos siines
de tsoagricolu (Lay Na739).
5.2.3 No se debe shuggenar Junte &l vscan bencficiado: olros producios: qiie firedan
teansmitirle dlores o uabiores extrasog
524 Los civases cUmeniendn ol cacma benefiglado deben estar almucenades sulire

'paletas (ustibagy,

6 INSPECCTON

6.1 Muesiren

.11 Eiwmiesireo se efeciuan de avuerdo o o estyblecideren fa T INEN FTT.
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FAGINA: 45 o
i CACAQ EN GRANO
; REQUISITOS

6.0.2 Aceptadicn v rechiage. St s TuCsITY ensavada no cunple con lés noguisites
ﬁmhfugidusmemgnmtﬂmmsidemmdwiﬁcm Ko case de diserepuicia s
repeticin Jos crisayos sobro ung muestns reservatdy puns falos efectos. Cuaiquier
sesultado no sausfactrio en vte segundo caso serd motivo para reclasitivar et late,

7. ENVASADO
T El cacsn bensficiado debe comercializarseen coases que asegiren la proleecion
del producto contra b sccion de agentes extEmos g puedan altemr U5 curpcieristivid
quimicas o fisicas v resistir fas condiciones de manejo, fraasporte y aknacenamicnte.

8 ETIQUETADO _ _
8.1 Fi etiquetado de los snvises destinailus & coneener eacao benefiviado; debe contener
al menas i siguiente mibrmacimne
8.1.1 Nombre del produsto y tipo.
$.1.2 Identificacion del fote.
£.1.3 Ruedn social de Ta cmproese v jogolipo.
814 Contenido neto y conterdo bruto en unidades del Sisiema internacional de
Uinidades, S ' '
£.1.5 Pais de ongen
%.1.6 Puerto de destino,

_ APENDICE Z. _
7.1 DOCUMENTOS NORMATIVOS A CONSULTAR
Morm Técuics Ecuatoriana NEE INEN [73:1987 Cocoo o grare. Delarminecion de
lor buwmedadd
Norma Fecnica Ecumtoriana N IL INEN {THID87 Cavan en grimo. Muesineo.
Ley No. 73% Publicada on of Regtatro Oficial No. 442 del 22 de mayu de 199 expedida
por ¢l Honorable Congreso Nawional,

7.2 BASES DE ESTUINO

Norma Espafiola UNE 34 (02:1994. Cavans. Asixiacion Espafiola de Normaiizacian ¥
Centificavion, AENOR. Madrid, 1994,

Norma Téenics Colombiana NTC | 2322008, Coeap en gronn. Instituto Colombiano
e Normus Tenicas y Certificacion ICONTEC. Bogoti. 2003,

Nomma Cubana NC §7-08:1984. Cacao. Términas y definteioncs. Comits Bsutal de
Normulizacion. Ly Hahana, 1954,

Noma Cubsna NC $7-05:1982. Cacao honeficindy. Lspecificaciones @& catidad.
Comité Estotal de Normalizacian. La Habana. 1982,
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Iterpational Standatd 180 24510973 Oivow begite - Specifieadion. lnternational
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CODIGO: AN-TF? ANEXOS §
PAGINA: |76 F ia
e CACAD EN GRANO :
MUESTRED :
E
1. OB ETO :
1.1 Bstublever o) procedimienta para l foms de ruEstras ded covaoen grand. ¥
2. DEFINICIONES :
2.1 Lote: Es b cantidid especifica de cacan en grano ¢on curacieristicas similares, due E
SC Sométe ¢ InSpeceion como un CojuNEo ynitario.
2.2 Muestra. Es un grupo de granos extraido de un lole. que sirve para obweper @ B
i fOrMEckii NECESANE GUe PErMile Spreciar vit o rits caracreristicas de ¢se fote, to cual :
Servira de basepars tomar tna deciion sahze dicho tole. :
2.3 Muestra clemental. B la cantidad de granps mmada de una sofa wez y de un solo :
punto dét ot detesminado. :
2.4 Mucstra global o total, Es el conjunia de fos mugstras glementates. g
7.5 Muestra reducida (parcion}. Es lx canfidad g cacao en Sranc Que: st abitizne al E
reducir de tmafio ta muestrz global. '
2.6 Mussira de laboratorio. Es ia cantidad de cacao € gitio olitenida de fa muesira i

redudida, que estil én condiciones deser cnviada af laboraturdn, purd en clia efemar los
ensayos commgspondicntes.

2.7 Muestra de mnm-.- Eixda pane de la muestra dic Tabomiorio destinsde 2 e amtisis

e A el

U ensRY. 2
38 Nivel de calidad aceptable (AQL). Es f miximo parcenisje defectuosa o ¢ i
mayor niner de defectos on 100 imidades, que debe (arer <f producio piea que el plan {
de mivestreo de por resultado 2 aceptacion de fa mRyOTA de tes sometides-a g
mEpecion §
2.9 Nivel de Inspeccion, Es ol atmero que identifica lu relicion enlre e Lugsio el lore i
y <l tamito de 12 muisir £
2,10 Envase {sacai. Beel pecipiEnte ue CORNITNE £agao &N 2ranc y yue UsiE desinado n i
protegerla del deteriaro, contaminacion y a faeiliter se manipslacion, _ i
2.11 Suca mmestras, [nstrmento quese utiliza pasn estract ¢ producio de it cihaiaje i
2,12 Producto granel. £] que no et emvasada. ;,
3. PISPOSICIONES GENERALES ¥

20 S deberd totmsr Wdo tipo de precangiones para-evitar in comtaminacion del cicio en 'gf
grang dusante ef mussires. z
3.2 Las muesiris serin jdentificidas consecutivamente segim hasan sido tornadas, i
33 Las wikestras s¢ proleaetan conta Jis cambios en su composicion, perdidas ¥ §
contaminaeion por impurezas, suciedad. eic 3
4. MUESTRED i

41 _:l_iJI'Bﬂ dhe e sdras. -g'{

i e S T
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PAGINAY 116

ooy EACAO EN GRAND
o MUFSTREO

$.4:1 Si ol eacan on Erane GHC SE V@ @ IMUCSIICAT Se pIESenia an envasss e distingos
Lanaiios se deberd agrupar on kites de acuerdo con a sapatidad de log envases, os decis
ervendi dote deberd huber envases de nni misma capacidad. '

41,2 El nimero de mecslias elementales extraides completamente of gzar. entiin en
ustoion e lo indicado en b tabla 1 v, serin lomaday on gramos.

433 T iuestray chamensaley ye en conjunte fomman T8 miestr globul, podvan seride
aproxinigdaiente (00 3 /000 gramos, |ss mismas-gque serdp divididas de aouctdo a le
imdivado en el sumerad 3.4.1. hasta obtener snn mussira reducida de | 500 gmnios,

4.1.4 Las muestras-en los Iotes para producto envasado o empacado se obtendsin:
hedlizande un muestreo-al aza, pors I cunl; se emameraoin s onjdades dil lore, se
ilinen s timenscalestorios. v el mimero. de muestias seain o estnleardn en la
bl 1. En los ciivases b tnonestes se obtends introducisnido el entador {Eemplio: Fig
on iy soko pante, cste debers penctsar por o menos hasta i mitad diaganal del saco;
diot Jo mienos e tres pantos sslescionsdosal nzar: cunndo se utitice uno de os calallores
que se indican come gemplo en mes figuras 2, 3. 4 Cpando las partes interdsudny
consideren convenienie s separrs ol lote en dos partes, con lo cual se fendrd dos.cars
adicionates pugs tiestrear, Siempre se wilizand wesistema de mueskee ahentorig, pors
to cual 2 timero di mhviestris clementales establecidos en & tabla |, seran. divididas
para al nifmero de cirps visibies del lore:

£.1.5 Para muestrco de producios a granet y pave ublener anamussta verdaderaments
representativa, fdle debeed efectuiirse en @ Nigary mismento adecuaio. que-secd de
prefirencia en el momente de le cuszd, deseurgs o smmpague det prodiceo; cuande poose
pleds aplicar los crirerios anterionmente indicados fas muestsas clementales seman
tamndiis en fortng alestobii o complamieate al wpury niditerentes profunditdades, y <on
unb de ips celadores que e indican como gemiple on las figaras 1 3 5

E! lne de productes a grand] se reduchel maemsatichricnte 1/ sacos deind kiloprames. ¥
seaplicard fa tabla .

416 Cuando ¢l produgio ¢4é én movimieato, dutante lss operaciones de caiga ¥
descaris, Ja tomg 7 omidades de mudsireg se hard a bise del tiempo que vaidurar <1
producio en movimiente, v s¢ dividind dicho tempo pora o mlvicro e muesstras
clemantales que se deben tomar de seueedo a 1o csteblecido en fa tabla b B resclide
indica la frecusneta de |2 eximootdn. Ea la figura 6 seindicy n gjemplo de priestrasdor
pars  productos ¢n movimiento, El lite te productos o grawgl se reducig
matemiticamente & sacos de (n) Kilogramos y se aplicars fa fabla 1
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CODMGEO: X317 ANEXO=
PAGINA: 3:4
gl g CACAQ EN GRANO
o MUEESTREL
TABLA L. Numicio de muestras clementales de cacao en grans.
—_ o s ] 3
Tamano. del lote Numero minimo de i
(numero de sacos) muestras elementales *
2 = 3 ) 2
§-15 3
16-25 5
26 - 50 3
51-80 13 ;
g1 - 150 20 £
151 - 280 32
261 - 500 50 :
501-1200 a8 E
1201-3200 125 ©
3201 -10000 200 :
10061 - 35 000 318 !
35001 - 150000 500
150 001 - 500 00D 8g0
mayor & 502 0a1 i 1 2_53
* E! tamafio de [a musstra pueds cambiar dependiends del nivel de ins- :
peccion acordads entre comprader y vendedor. Muestreo por atribalos. =
4,2 Secamuestray $
Dependiende de ks forma de preséntacion e podrd utilizar: Calador sacamuesiras de
compartiniento de diible who. Compucsto de dos whos metikicos concintricos. ambos
con sheruray goe coitigiden entre sl Bl diametro del wbo hiterior os ligeramente menor
ul del teho exterior, lo cusl hade posible la miacion mediunte ol uso de lo manivels. La
formn o dirtensionss del calador sacamuestrss de computtiienio vo indican on el i
cicmplo de la flgers | Sacamuestor de los jemplos de las figoras 2 @ 3y para i

produsios on movimignlo cemplo figir b,

o
:
by
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e innton CACAD EN GRANO
' MEESTRED

4.3 Divisores

Diviser tipo beerper. Apusto constituido por-un alimenuder (A) Gra seile de (b
disribuidores (B) y pn secipiente (€) Sirve parn disteibuir gl pessducio, dividienda 1
mﬁmm en dus porciongy represertativas, y imbicn pars homogenizar lz msesi
hagiéndola pasar variag veces por-eb apurato-ejemplo figura 7. Cuarsador gl Ebnsta‘en
el gjemplode In frgurs 8.

4.4 Reduccion por cuarten

d41 Tewn pagi el cuadeo gue se efectie en forme manua) o meciiiicomonte, 1y
eantidud de| produsctrde In realecoitn de lus muesizas eleminttes ee meselurs iy
tign paca formor ln muesie slobal, pars fuego dividichs e 4 paetoy ibunles; se
elintinardn dos porcrnes disgonalmente opuesing, las oteas dos se merclari de nievo v
B¢ repeting Hucesivamente Ju operacion hastz olveser el tarndio equeride: de muesi
redugidat 30U sramos) sepim loemnblecide en ol numeral 4,13

4.5 Condiciones posieriores 21 migestres

454 Lo omuoesire redugida (1 3000 geamos) st dividing en tres milwsies Aguales,
destinadas; una ol vendeder; otra 1l comprador par destinardéal labotatorie de anilisig
¥ do teneery & laentided gie debe sotuaren easos de dissrepanciy,

4,52 L muestra seduciby v dividida sein s¢ indica wn ¢l niaveral dnteror (4.5 5
distribuira en rechyemey decusling fenvases plisives, efe) lmpios § secos, (ue se
ecarrara hermilcamsente. sedes poriled Bos 2elos o itmss di fus partes interesaday.
4.5.3 Se debera suseribirum acty de tuestrow que inclis Tu sintsenie forineion:

i romeen:de |a=Nomma INENde roferencip NTE INEN 177,

nhdireceiin dindese realizd o] mvsgspen;

¢} tugary Fecha donde s¢ reslizt ol mucytne (Fsmblocimicnro, hodegn, ate.)

d) mowmbre de o edvipaii somerisalizadosi del catue e grane ¥ mmhie del
exnmprador

o mombre comer (a del edcaoen gemo.( Clasibcaciae-tiph, nombre cienlficy),

{1 mimero delate,

gy capucidad delos envases del low, o eantidid & grmel.

s de envases Vo empaigues muestieados,

1) tamano-de b muestra en gratins el cacan ey drane anuesiicadi

1 Ohwervacivmey sebre condiciones en gue s aielentn 81 eaoao en fram,

Ky notmbrey frma de b petsona que reilize ol frestrea)

1) niamibee ¥ dictcoidn de las paites interesadas, _

4.5.4 La mudstia {500 gramost destinada al anglisis deberd enviarse al lahoorlo tn
proute cotisse ayg lomado, oo es pisible hiver &to, e d%ﬂifxmfﬁﬁr.ﬂﬂ- Ll rradiy
queno se altere o culidad del cucoen grang, ¢ timpo gue dure guasdado no deberd ser
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COPIGO: KNATT ANEXOS
PAGINA: 506
i i CACAD EN GRAND
o MUESTREO

piigor de 15 dias. Las dos muesies restiltes s almacenaran por ol tormine de 30 dius
a efectos de-discrepancia entre los imeresades, v en condichones gue me afecly I
chlidiad del canne e Erano,

FIGURA DE SACMUESTRAS Y DIVISORES

FIGURA 1. Sacamuestras con comportamientos.
{ e O KOOI e i

| | we T
L E{:;-a;:&-c%:?
= B A0 rrem

FIGURA 3. Sacamuatras sbiero.
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CODIGO: AN-177 ANENDS

PAGINAL C/H

o CACAD EN GRANO
MUESTRED

_ o APENDICE Z
Z DOCUMENTOS NORMATIVOS A CONSULTAR
o regquiere deotros documentos notaativos P s aphieacio)

Z.2 BASES DE ESTUDIO

Norma Colombiana ICONTEC 1252, ivrdfustriss alfmentarioe. Chean: ooy 1 988
Morma Cubawa NC RT-05:198T Cacno beneficiady, Especifivaciones de Corlicdedf 1.
Feabana, 14982

Morma Eoustoriana INEN 283 FUTs Cimpal de Calidid Pf'&'.lnﬁﬂl’fﬁuzuﬂ).x‘ ol atniestegd 1
fatrits gava fa inspecian por attibnes, Quito, 1975,

fetermatiunal Stendird [SO 960, Cocos hpans-ganmiting, Ghoavy, 1873

Dhatos proparciongdos por varias dmprasas e b fise de estudio a nevel de campo,
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COPIGO: ANET ANEXOS
PAGINA: 13
- CACAQ (PRODLCTOS DERIVADOS)
" MUESTREQ

1 OBIETO

14 Establece los procedifrcnos pars estraceion e muesims en pasta de cacao, &8
chovalates v enel cacao oo paiva. o

_ 1LTERMINOLOGIA
2.1 Partida. £s ta cunfidad de murerisl expedida o tanspariadn de una soka ves
2.2 Lote. Fs la cuntidad de material de caracieristieas suplestamenic uniformss que
T parte i partida ¥ g o8 somctida  insprecion de ana sala vea.
2.3 Unidad de muestren, Es una poreion de material o un antivule individial gue sc
extrae de un punto dei lote.
2.4 Muestra global, Es una porcion de material farmeda por el conjunto de unidades de
myEseD. '
2.4 Muestra reducida, Fs uni porcion de matetizl peoeedente de lo reduccion de Ia
nyesiea global.
2.4 Muestra de easayo. [ ;n'mpmﬁgan.a,ié:nm-riﬂlwpmﬁw de Ix caladad del lone,
ghrenida: de fa mueestra glohal o de fa muesii reducida 3 destinads al examen o
fabaratesio; _

1, DISPOSICIONES GENERALES _

31 L toma de la muestra. reprsentativa del Tote de productos tevminados. debeni
gealizgrse en un lugar que tengn protescion contm la humedad. ef polvo ¥ ofrds
copmnanies ambientates.
1.2 Los mstrumenmos: usados <f fa tors de muvesss debegin estar limpios, sso0s ¥
lihres do olores extrmiios:
33 Lo tpma de muesizes dehors realizarse de &l form quis s mucsbis whtenidus: los:
recipientes gue 1as contengan v 1os aparates usados en la eXimccion: estén protegitos
conire cialguiss Hips de contaminscoies.
1.4 Podra usarse com unidsd despriesiies ol conteride wnal de an envase peygucfio
destinado a 18 vonla al por monol, on cliye case of envase original ap debera dbnrse o
wltemaree hastn o mometio del andfisis:

- 4 INSTRUMENTAL
‘4.1 Espatile o cucliura

4.2 Fohufie, com reguluddt de tomperaturs ajestada a 55 €.

_ 5 METODO DE MUESTREQ

5.1 Las mucsrns deborin Sxiracree ot tuncion el tamao del lote ¥ de acverdo o lo
sefalacto en los Tablss 1¥ 2.

£2 Lus mucstras serdn cscogidas a war del ot witizando para esto na bk de
ysmeros al asar.
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CODIGO: AN-537 ANEXOS :
PAGINA: 2.3 £
e CACAD (PRODUCTOS DERIVADOS) :
‘ MUESTREO :

TABLA 1. Muestrea para lotes con unidades de masa neta menor fue S g
Némera de unidades | Ndmero de unidades Nimsro de grupos a for- :
&n & lofe de muesireo marse ¢on {a muestrs F
Hasta 77 4 ] H i

51 ason 8 2

q01a 5 x 2 :
S 2 1053 = 3 {
001 3 Koo 40 4 g
3061 amas 50 5 :
TABLA 2. Muestreo para lotes con unidudes de imasa nots de 5009 o mis. :
Numero de unidades | Numero de unidades i
en &f lote g myuesirso
Hasia 50 2 q
51 @300 4
30t asmn 4
S 3 15 & i
1HF & mas a

5.3 Las muestiss obtemidas de acuero g lo sefialada en Iy Tahdi 1 se dividini en ol :
minero di grupos esteblecidos en dicha tabln ¥ s muestras obtenigas de gouerdo a lo v

sefiatado eri la Tabla 2 se considerarin come un solo Hrape.
54 Si 2l producto esté envasado o envielto en recipientes paquetos para la venw, Ja
micsira diehe tormiaric como =2 indica en 1z Tabla 1 ¥ les réSpionies no deben abripse H
hasti el moniento dol awilisis. _
&5 En ol caso de ehiocolates o pasta de eacav; s toms € coittenido de todis las i
‘unigades de un grupo. se fde Por ealentamiento a 55°C v < mescha somplelsmente, :
Se extae Umn cantidad po menor de 500 g del producto fumdido, mezclando lgs f
POICIDNS representafivas. De este msterial. fomsr 250 g y dividir en tres portes izuales, },
eada parte asi obicnida Hevar & im cavase paFl muestess ¥ Gomar henméticamente. 3
5.6 Cuango =2 Irate de cieao en polve: setoma 2| vontenide de todas Ins unidades de yn i
grupiLy se mezpla completamente. Se extrae alrededor de 366 gy se divide en tres

v "—*’"“—‘\-'\-‘.-r‘F“‘h‘-‘.'f-f-'-w.-‘-‘!-wE"'?:*‘\-".\'."‘.“ﬂ-_-v-.‘rr_-'_-,wa.-.v:-_ mwm-:x;m.\-»'-&mr_- A TN i e o e m:ﬂq_wwfl’ﬁw — q/
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 Sacmacaunan.

¥ ey T e

A, ATEIONER § T A,
Eoz AWGAE pue s Tef - SG R IT 2
A S GO O 2T
S nSay ol U £
CODIGL: AN-337 ANEXOS
PAGINA: 373
M CACAQ (PROPUCTOS DERIVADOS)
[ MUESTREQ
pares iguates, cade parte asi obemda se fiova 3 un Rvase par muesiTas ¥ 52 Cietia

herindticamete; Se formanast las mucsiras eompuestas de nsayn.

%7 LLos trée efivases conteniendo fas muestas individuales.y compuestas se enszarin, |y
prinsery ol laboratorio de andlisis, lnsegimda para o vendedor % ln tereora debern
guardacse en ur sitiv scordads prevismente para fines de arhitrage.

S8 Los envasts gque comengan las muesiras y sus sistemas de cierre, debedin estar

perfecimente limpios v seeas y doborgn sey de material jocapes de modifienr 1z
compasicin naturat del groducte.

5.9 Cada cavase deberd levar & sello de cada o de los encangudos de la-tom de
muestras y una etigieta yue, con caracieres legibles © indelebles, dleve la sigmicnLe,
informacidn: '

a) nombie del producior,

b idestificacion del lote v de In panida;

¢} tipo de producto;

di fecha de 1a o de muesine,

) masa ¢stimada def lole:

£y legar de la fna de muistras;

) nonihve v tirmm de Ju persona que tomd Jamicstra)

I} niimero de la norma de muestreo INEN comrespondients,

6. NEMERO DE ENSAYOS

6.1 Cuando s¢ trate deehoretee® [as deerminuciones do COMTMdogrsosoemIZITOEy-=

Abereriitise reafizacin sobre fus mussiras mdivideates v las restimes dssrminaciones
se realizarin sobre migstras compuTsids.

6.2 Cusndo se isle de_cacan en polvo, las deforminaciones det i de panicokay
humedad se realizarin sobre muesins individudles de wissyo ¥l restumtes
determinaciones se realizaran sohre Mucesiras compiiesias de ensayi.

_ APENDICE Z
Z.1 NORMAS A CONSLETAR
Esia nonmn ne requigre de ofrss pari su aplicasion.
Z.2 BASES OF ESTUMO
Norma Hinda 152 1163, Specificarion for chucolates. Stmplig of chocolates. General
reguerimenis of samplmg. Indian Standards Institetion. Nueva Delhi, 1971
Noms Hindt: 1168 Specification. for cocoe powder. Sampiing. Tndian Standimas
Institarion. Nueva Dethi, 1971, -
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COPIGE: AN-A21 AMEXOR i

PAGENA: |4

e CACAD EN POLVO ;'

o REQUISITOS i

£

L OBJ ETO i

L1 Establecer fns requisitos guie debe comygitic ¢l acao o pulve para ehricacion i

inghustrial, de produsos de sncao v chosolate: para consums fumra. t

2.ALCANCE 5

21 Esm noona conprende cdmicamente wl enean en polvo  ptivveniente de fa !

pulveriasnon de In o deecasan: g

_ 3, TERMINOLOGIA £

A1 Yorta de cavao, pricucto obtenido ol elimisar por pronsado-inasmicy paite de la :
orass exisienie @ in prasta de cavan

3:2 Tortn decxcan seluble. esiel peoducto obtenida alelininge por prensady mesiiicy [

parte de la grasy existenie en o pastade cacan sulnble i

3.3 Cacao cn pobve; producio absenido por -l polverzaeitn de o i de saeai

3+ Cacaw en palvo suluble. producra obienide por la puiverizacion de la tora de csean

soluble sometida 2 un adecyado proceso de solubilizacisn. H

4. DISPOSICIONES GENERALES 1

4.1 Fl gacae en polvo debera ser elaborado bajo condiciones spropindss; de materia {

prima-sana, limpia v pricicamente sxenta de residuss-deplagiicidas wotras sustancips i

ToNicas; S

4.2 El cacao en polvo debe presentar cacsctoristicas organolépticas (slor. Solor, sabir |

di-acuerdo a e compostoion ;

4.3 La claboracion de cacau en pobeo tebie realizarse hajo condicionss sunitartin o
higienicas npropiadns para este productosy-con &l equipnadecinds, !
4.4/ El producto deserito enwcists norma debe estar esenlo de wals clase de inaleriis !
vepetales dootwa procedomivia: { féoulas, hurings, desirines) gresassque o sea mantisca de I
cagag: Ademasno sedeberd agregir-casearitla de covao, substanciss inertes; colorantes,
comgervanies:g-ettos produglos exitaiios 3 su composicion namrul,

4.5 Cuando se ensayen por mélades apropizdos detona e massteas v wndlisisal sdoio
zn polvo debers estar exento de microerganismod patGoensd: ao debenin contener
suhstanciy oxica elguna ovginada de mieroorginismoes, on cantidades que prcdan
preseatar un peligeo paa by sadud,

s

=
b

e e B B e e B R e M M L0 0 B S b e b



Manual de Calidad
Requisitos de cacao en polvo (AN-620) -2de g

L Py

Sl

e SR0LALIDAD
3 AETRIALID.
- Sl L

P r'!.—'t;? Ml
Bt LAATAR pio & Ta RN 2 FREX Y
W SO N BT
Ao Sk Qv

CONIGEE ARHH) ANEXOR
PAGINA: 214
¥ coopelimiynid: CACAO EN POLVO
HEG REQUISITOS

& REQUISTTOS
5.0 El chcan en polve simaide 3@ ensayos de studndo 0 nonwss. couatorangs:
corrsspondientes, deberi cimiphir con los Teguisitos establecidos-en 1as tablas 1 v-2 de
B3T3 POTIL.

Tabla 1: Reguisitas de cacun en palvi

Tabla 1 Reguisitos de sseas n polve:

il CACAQENPOIVO | CACAGENPOLYO
- SOLUSLE METODO-

REQUISITO

Turasoad o penfias pec %

catentamenia

Contenido gegresal %

Ceveas lnges % -
(Cenazas nsoubles &0 %

Fard

ledindad d= a5 cenl
1203 {on GRRTalG 0o~ B
fasse)

| Fbrs tuda: : L - NN 53 |

e — 3 W T

1

o Tk
=
s
5

o
|
g:

E

W
[

T p——— S T e e | o= |
10 : |

3 W
* Hasla que adnts la rasattion raring INEN S delermingcd o5 sfectiaid sienin loe mindos Se nsayo
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K AEROLMIDAD
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A, AmE2na w By Aleg
S MOAT e | FE (3000 2 96T 2
£

5’::‘:3*%‘543:5;&;:#.«
COTHGEE: AN-GTE ANEXOS
PAGINA: 374
i CACAOQ EN PELVO
MPAKE
" REQUISTTOS
Tabla 2. Requisitos microbiulogicos
Tabta 2 Requisites microbiotégicos
o e RANMD METODG DE ENSAYD
el ufetg 10000 153
Cupliatines g s 12
Ei‘;uu ale g ] 12
. AR e a 150
. 55
Mobesy irmecitas wletiy = -
REP o s s - !
=il s uansafes mmq‘m
b INSPECUION

6.1 E: muesirea debs realizarse de scuendo 2:norma |NEN 337,

6.2 En lo muestn extmida se efectuanin los ensayos indicados on los nemenales 51 v
5.2 de esta nomna. =

63 Sile mugstra no cumple con uRe 0 miEs de los mguisiios establecdes en los
swmerales 5.1 y 5.7 de esta norma s oxiraend Una eV mucsiny v se eepeticin fog
ENSAYOS,

64 5i alzupn de l6s sisayos repetidos ne cumpliers con s requisitos ostablecidos se
rechazaca el lote corrspondicntc.

T.ETIQUE FADD ¥ ENVASABO
7.1 Envasade.
7.1.1 Bl material del envase debe serresistente o dnaceidn del producto de manera gue
e aliere swcomposicion veslidad argannléntica
7.2 Rotulado,
7.2.1 Los-eneases deberan Mevar un ritulo visible, impreso o adiverids con carnoieres
legibles. redactados en costellano: Gnicamente con propesss desxportacion s¢ permiticd
In redaccion en otro whoma v flevam In informacion minima sigwdente: (ver INEN
1334).
b smbre del producio;
b} mwnbre ¥ marca-del fabsicame:
c) identificacian deot fots,
d) contenide neto e uidades del Savtems Iivemmacional, 84,
¢) pais de onoen,
) norma téenicy INEN de refarencia.
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CODICG0: ANG2D ANFX(S
PAGINA: 44
{ Pesesininic CACAQ EN POLVO
L ' REQLUISITOS

722 s comewighizacion’ de¢ este producin cumgliva con o dispucito @ fas
Repubwiones ¥ Resstucivnes dictadas; con sujecion o s Ley de Pesas y Mudidas.

APENDICE 7.

7.1 NORMAS A CONSULTAR

ENEN 332 Coean Producios | Yorivaddas ) Beteratinacion e ceNidi fvoluhlaen ackdo.
INEN 333 Cavgir (Prodietos darivadasi. Evarermitsasion de b ceniza total,

INEN 334 Cacad ( Producins devivados) Determinacion ded comtemdn de filiva crinda
INEN 535 Cacao (Prodactos devisidpsi; Deteyminacion del contenido de grase,

INEN 537 Cocan (iaituctos devivadas) Muglteon,

(NEN 636 Covao Productos devivodest,  Deterimien diimidon feado
exslnaticn).

INEN 637 Cacun iProductoy devivatios), Beterminneivn de lo aealinidad de lis
conizas

INEN | 334 Retuladi ¢ produtios atiniesttcios para Cosiumo Trsemaiss.

INEN 1 539 Control mictobiologico de los alimintiins, Prendracian &8 wmedion g
cuitiva

INEN | 676 Preducios derivaday de cacaos Determinacion Jr fo humedad o pévdida
por. celanta i, '
b A BASES DE ESTUMO

Codéx Alimeniarius, Norins: del Coder Alimenfariis pira procuctos del Cacan ¥
Chocolare, Yolunen Vi, FAD-OMS Roma, 1982,

Codex Alitnenarius. Nornas del Cesdes Alimniarius para prodicios del Tacaa )
Chocalare. Suplenmizntol al Codex Alimentarius; Volumen Vil FAQ-OMS. Roma,
LYB3.

okt Prodhiciion and Uses By 1 Russall Cook. Revised by Dr. B4 Mlitsing,
Harvourt Brace Javonovich bic., New Yok 1932 :
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A Aot 5 By Alrarg
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CODILED: AN-DIE
PAGINA: L/

FORMELARIOS

Frovedimivnin:
[ b

TABLA DE DIFERENCIACION ENTRE CACAQCCNSL Y
NACTONAT

Aaarillasy Lonos
T 205
Anaraninidss

Forma d¢ mnzores

Amelomadas con
resfriceionss e Apite |
TSR

Anpaleta

Rugesidad de cascam

Levarirgosudad

Rianrnin

Plscentn o mugney

Lorama o ligeramoyite

cafd v fins

Blwca v gl

R

Ahundanic

o romtiicaciones

Porcats rst iy acionics,
casit pnratc g

Cafécliro

Cald rivgieen

BRI e e

Péso promedio de 10 popas eagie
il o 79 38 inmedad

H7atioe

I35q 140 e

Homoaeneidad de fomu g timarin

Bslante heteroganen

hluy homsesnas

Faenims

Anvedo ovalads,

Elpuoide

periforme, elipsaide

Plonos-dé simetsin axtal

a3

3

Luloracion externa (fermentados)

Tonag ofE

Tones cold pjizos

Dureza dis caseara o iosta

Giriteza v durn

ina v quehradiza

Coloryeion interme (fermentados]

Tomirs eyle

B et vinlnogds

Dgr-prelimunar de eotitedan Apmduble; cathe v Acido, leve wrimy

cortado {lovesl, il

Sabor dz2 conledin Pon nmacgs, ped Arido. pecdaciadable,
sgradable; destacsn sin sbor Doro), sebor

varigeisnes ded sahior
Heaal, heramentie Futal

bsicn e Caps.
Frofuvndas con pocn
SEDE TALaD
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COBIGO: A-RTS FORMULARIOS :
PAGINA: |4 :
I"recedimiento; o ;
MEPINS TABLA DE LMR PARA CACAD EN GHRAND F
:

i

Fucate: The Jagms Fosd Chemical Research Fouadatins (Fundackin Jagsacsa pars b Tnvestigsdonde ?

shoos. alinenticiany

Tablx de LMR en lu comodidad: Cacao en Grane E
Agoquimion luﬂl ippml]  Agroquindce  (LMR (ppod|  Aprequisies  |LMR (ppm)| i
AIAMECTIN 000k 5 tmsF UFENURGS C e 5
a HEHLOHVIDS and ] 1
ACQUINGCYL QniiED O REALATHIDN as
JALTIGEN and g ' %
SR O ICLOMETNE 0,02 pRASIOE b3 i
Pl ET AL A MY 3] v
IsEraN o2 [RIFENTOOLAT : 0 Boncau o £
(Y ETROEN 0,02 $IFT yuENE GO [Ries EREECLIN (V] P
VENSUC PRI ! i
YL D02 DT UIERICAN R MOLENATE 002 3
' T ) rmgmmm {
BENRULIDE L AFEEL LTINS YR s (13 H
- :
PENTASINE o2 i | [T T 9] i
SZVEADENDE. | u.m%ﬂ i G005 BUTONT T RANE om 5
i SHDCARDAMAY i £
IEENALATE ! amg DR OV AT ITREN ooz T
1 REACTCL OMETON 3
Yl & o0z} £
NAFOS s
HERSE G.05 AOREEN 504 5
ORESMETIIIN 3 048 £
= =
B :
. ET
YL MR i
e AUTYIALENT 0.501 §
CARBARY!L & ;
cARBOREAN | 0.05 i
CARBOSLFAR o3 £
CARFERYRAZURE. ,
. omlPROBENACGLE L 03
CARPROPAMITD |~ 045 PRIMIENADIONE on

s e o T o e i e e S i = e A A e T A A
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2 Areonas vEly Mt
Edp MR ey Te (3 Y ISGT Y
e AToLak ot g e
[0 A el L B
PAGINA: 24
Provedimionio: ) - o
MPINS TABLA DE LME PARA CACAD EN GRANO
e N ]
CEL DREESVINIHON OpSIENEYRONBMATE | G lROrARGTE 0.0
CHLORF LA RN Dol 0.4 FORIDE p1LT)
CH RO THATONIL | FIRs ey ZOLYNATE 0.02]
CHLGREVAIS | O PVRETHRING i
Agraquitico LMRppml  Agroquimica (TMR (fpm)
CHLOREY RE0S: 1 i
ALY, LRIV RIGAL VL 042/
CLODINAFGP- :
PROTARGYL G2 Y RIERG XY TES iy
LT TREING - D04 ISILASLUGEEN 0.05 )
CLOMATONE n.ﬁgi:ﬂ:h'mmnﬁ 004
ISTLEUR YL
L Ay 08 IFL IO IE D2
_mvrxa_ 1 :
%‘ﬂt‘!l*!.f—i‘:@ﬂil i
FLINATE 01 R TG af
ETELEFWLM 5 O3 [P LBENA RO 0.02
b.oma ~ 002 TERRALONYIIM G0
LMY IR (BT REYEDS 0.0
CYCLOTROTHRDY A0 OBACTONRID faees
CYCLOX YN O T NS T RO ANE uoz
CYFLUTHRN 002 IMETHOMYL 2,08
RN, 005 TERIAZORHY HD.
g ] 3 [i¥]
INROMAIDE OSSITRICLOVYR 0634
AEREDC 002 [TRICYCIAZILE (ot
; 8 BTRIFLLMIZOLE Bes
[RALUBEETIRIN ST IERIET UGN 467
BEMETONS: fDimERAPAC-
AETITYY, _ 01 JETIA : 002
DIAFENTHILRON | 00 P ANMTOOTITION 402
§ T eamrARDy [
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:
:
L i
H
it Armneres oy Bl AL :
Ea¥, IRALAT peio b TR cAs 32T ¥ ]
W A ] QY BX ¥
A SN RO A B i
COMGO: AN-RES FORMULARIOS
PAGINA: 34
Procedimiento: )
AfFINS TABLA PE LMR PARA CACAD FN GRANO

LIMITE MAXIMO DE RESIDUCS EN LA LEGISLACION DE ESTADOS
UNIDOS DE AMERICA (EEUU)

Residues Maximurm Limit (RML) USA Legislation

e S e T A

Legislacion de E.E LU Revision ds diciembre de 2007

LWRs permitidas en Cacac
Bromuio inu;;an'm [50,0 (>}1
Blitexido de piperonilo [ 8,8 (=1}
Carfentrazona ofil { 0.1 ]

Clertalonil £0,05

e P T TS e A A

Fluoruro de suffurilo ( ion fluoruro) { 0.2(>) |

“Flueruro inorganico [20(>) (F) ] 3
Fosturo ge hidrogeno (fosfical | 8,1] i_
Glifosato [0,2] |
. i
tindano] 0,51 |
Oxign de propiena [ 300 ] r
Oxdiiucden | 0,05
i

Paracuat { 0,08 |
Piretinas | 1,0 (1}
Piriproxifen { 0,02 :
Leysnda o ) 3
73 Moourp, A1) s de | pom (W05} mimme de 05 ppm oinn arsmincioy (M0 aixiTe 23 0.1 opm oo i
metaaisaly.  mperal sy <} aphcacionies pla-Teceiecoon, (<) EEimaniones parocolaicbn.  y PR i
|eimlaccion: §=) aplcacitias FuEl TEColeocon ' g:;




o
o

Manual de Calidad
Tabla de LMR para cacao en grano (AN-RES) - yde 4

@Q!ﬂ_‘;ﬁ_h!ﬂhﬂ
'& I T e T

&Y Amnarrmas - By Ak,
Eail WRAGAR phin B Tell iR D DRET D
it SOl e =
R Do

COMGD: AN-IES
PAGINA: 474

FORMULARIOR

Procedimientad
MP-INS

TABLA DE EMR PARA CACAO EN GRANO

CODEX ALIMENTARIUS

Lanrites manimos-de residuos:pama Cacso oo grane

1 Clase

Productos Aficenticing Prinmrios de Oogen Vegets]

A

R AR 5 A

2 Tipo
Muesesy Semillas
3 Caleporin
Semilias Pars Bebidas v Duless
Pligiicias | wamy ] A& Nota
: “ dopeifn
Paration-Motiio 0.2 mp/ke 12004
Paration-Metilof0. 3 mp'Eo §200:
o e Ta be replaced by the MR Lior
Oxamilo | 2 nigie acnpers 2002 IMPR)
P Conies Alimenturifay
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B BRERR mec i T et ipER Y rERT IS
i, Cada e

R n

-MP?’WD,.-IIE‘.N gt
EDRAULARIOS ;
CODIGTN AL i
PAGINA: 122 :
Tabin de L AR para cacng & grani de ln Grganiracion |
Internscional det Cacan £
i
Lisvivde plagnicidas esiyatégicoy vegisrides por FHCOO pIre snmso o phantaciones de H
cawiliy 3
Tiidas eatis T

o Soncompeidos por esigren P EHERC Anesy | (&Y ArpemiientsP) }
o RATLL o sndo paide Linio Eyipen (UF) 8t cstdiy avtanlimenre pendisnies en TMRLS i
(i
« Lbian '|11ﬂhiﬂ'=u.di\ ity on jhor i e dn pais prodicen e ‘Ltr]l.m de] Uzl 3
s Ay petepieren o WEOTERA wexssidad vlase |
() Bk ped discises :
Inarpdiente wotive Mos grupe  UEcstates§  MEL (mgkg™) ;
5
Coppet oxide M B Copper s -
foppar hetiaiade Ml P St 3
Mistemogany (metax -3 Al il 9.l k
R E ..
Ingredivnie agtiva MoA grape U estatusy ML uneke™)
Avetnriapeid An ¥ 0.1 %
Bilenthrin EY g 0.1
F.’Iﬂ'f_.!l’ﬁfl:‘i'ﬁ}h {elbvil 1B YE .l :;
Cypenmethr 3 bR oy 5
Defmnthein k] } (s
Vhmmethours Lft ¥ (s :
Imidzefoprid A4 P _ (547 ;
Larmhdneyiaiothnin A i s, E:
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